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บทคดัย่อ 
 

 การซ้ือขายผา่นระบบอินเทอร์เน็ตเป็นช่องทางการขายสินคา้ช่องทางหน่ึงท่ีไดรั้บความนิยม
เพิ่มสูงข้ึนอยา่งต่อเน่ือง ผูบ้ริโภคส่วนใหญ่ตดัสินใจเลือกซ้ือสินคา้โดยการพิจารณาจากภาพถ่าย ทั้งน้ี
การท าใหภ้าพถ่ายมีความน่าสนใจจ าเป็นตอ้งอาศยัเทคนิคในการจดัแสง ซ่ึงการจดัแสงรูปแบบหน่ึงท่ี
เป็นท่ีนิยมคือ การใช้เทคนิคการจดัไฟแบบ 4 ดวง เน่ืองจากแสงเสริมจะช่วยสร้างความแตกต่าง
ระหวา่งแสงและเงาจากแสงไฟหลกั 
 งานวิจยัน้ีมุ่งศึกษาอิทธิพลของอตัราส่วนระหวา่งแสงหลกัและแสงเสริมท่ีส่งผลต่อความรู้สึก 
ของผูบ้ริโภค พิซซ่า 3 ประเภทถูกจดัแสงถ่ายภาพด้วยปริมาณความสว่างของแสงเสริมท่ีมีความ
แตกต่างกนั 6 ระดบั ผูท้ดลองซ่ึงเป็นนกัศึกษาคณะเทคโนโลยส่ืีอสารมวลชน มหาวิทยาลยัเทคโนโลยี
ราชมงคลธญับุรี จ  านวน 50 คน ประเมินค่าความรู้สึกท่ีมีต่อภาพถ่ายทั้ง 18 ภาพ โดยใชม้าตรวดัเจตคติ
ทั้ง 10 คู่ความรู้สึกประกอบดว้ย  แขง็กระดา้ง - นุ่มนวล รุงรัง – สะอาด ภาพไม่มีมิติ - ภาพมีน ้ าหนกั  
ดูปลอม - ดูเป็นธรรมชาติ คา้งเก่า – สดใหม่ ไม่น่ากิน - น่ากิน ดูดอ้ยราคา – ดูมีราคา ไม่ชอบ - ชอบ 
ไม่น่ามอง - ชวนมอง และดูคุณภาพต ่า – ดูคุณภาพสูง 
 ผลการทดลองพบว่าภาพถ่ายท่ีอัตราส่วนแสงระหว่างแสงหลักและแสงเสริมท่ี 1:1 
(11000:11000 ลกัซ์) มีค่าเฉล่ียความรู้สึกสูงกว่าภาพถ่ายท่ีอตัราส่วนแสงอ่ืนๆ ในทุกคู่ความรู้สึก     
และเม่ือปริมาณแสงเสริมเพิ่มสูงข้ึนค่าเฉล่ียความรู้สึกจะมีแนวโนม้เพิ่มสูงข้ึนอยา่งมีนยัส าคญัทางสถิติ
ที่ระดบั 0.001 นอกจากน้ียงัพบความสัมพนัธ์ระหว่างความรู้สึกชวนมองและคุณภาพสูงและ
ความรู้สึกน่ากินและดูมีราคาท่ีผูท้ดลองมีต่อภาพถ่าย 
 
ค าส าคญั:  การถ่ายภาพอาหาร การจดัแสงเพื่อการถ่ายภาพ ความรู้สึกต่อการจดัแสง 
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ABSTRACT 
 

  E-commerce is one of the most popular selling channels and is perpetually growing.  Most 
consumers make a decision to purchase merchandise based on photographs.  To make photographs 
attractive, lighting setup techniques are required. One of the most popular lighting techniques is the 
4-points lighting setup. In this technique, the fill light creates a contrast between the light and 
shadows from the key light. 

 This research, hence, aimed to study the influence of the ratios between the key light and 
the fill lights on consumers’ feelings. Three types of pizzas were photographed with six different 
intensities of the fill lights. The subjects were 50 students from the Faculty of Mass Communication 
Technology, Rajamangala University of Technology Thanyaburi.  They were asked to express their 
feelings towards the eighteen photographs using ten pairs of sematic differential scales including 
hard – soft, dirty – clean, static – dynamic, fake – natural, stale –fresh, not delicious – delicious, not 
luxurious – luxurious, disliked – liked, unattractive – attractive, and low qualitative - high 
qualitative.  
 The results showed that the photographs taken with the ratio of the key light to fill light at 
1:1 (11000: 11000 lx.) had a higher mean score of the consumers’ feelings when compared with the 
ratios in any other pairs of feelings scales. In addition, when the light intensity was increased, the 
mean of the feelings tended to increase at a statistical significance (p<0.001). Also, it was found that 
there were correlations between the attractive and high qualitative feelings and the delicious and 
luxurious feelings of the subjects based on the photographs. 

 
Keywords:  food photography, studio lighting, lighting setup emotions   
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บทที ่1 

บทน ำ 

 

1.1  ควำมเป็นมำและควำมส ำคญัของปัญหำ 

 ปัจจุบนัธุรกิจอาหารมีอตัราการเติบโตเพิ่มสูงข้ึน ท าให้มีนักลงทุนหลายรายสนใจมาเป็น

ผูป้ระกอบการ ส่งผลให้เกิดการแข่งขนัทางการตลาดและการพฒันาของส่ือโฆษณาประชาสัมพนัธ์ 

การถ่ายภาพอาหารเพื่อการโฆษณาประชาสัมพันธ์เป็นส่วนส าคัญของการท าการตลาดของ

บริษทัผูผ้ลิตและจดัจ าหน่ายอาหาร และในสภาพสังคมท่ีมีความรีบเร่งจากการพฒันาทางเศรษฐกิจ 

ส่งผลให้อาหารจานด่วนไดรั้บความนิยมเพิ่มข้ึนอยา่งต่อเน่ือง หน่ึงในธุรกิจอาหารจานด่วน คือ พิซซ่า  

[1] ซ่ึงเป็นธุรกิจอาหารจานด่วนประเภทหน่ึงท่ีมีอิทธิพลต่อชีวิตประจ าวนั โดยเฉพาะอย่างยิ่งการใช้

ชีวิตอยา่งเร่งรีบ เน่ืองจากมีรูปแบบการบริการท่ีตอบสนองความตอ้งการของผูบ้ริโภค ประหยดัเวลา

ส าหรับผูบ้ริโภคท่ีตอ้งการความเร่งรีบ จากการวิเคราะห์ปัจจยัท่ีมีผลต่อพฤติกรรมการสั่งซ้ือพิซซ่า

ของ “เดอะ พิซซ่า คอมปานี” ทางอินเทอร์เนตในเขตกรุงเทพมหานคร ของครรชิต มณีสุวรรณ์ [2] 

พบว่าร้อยละ 71 ของการสั่งซ้ือพิซซ่าเป็นการสั่งซ้ือผา่นระบบอินเทอร์เน็ต ปัจจุบนัธุรกิจประเภทน้ีมี

การพฒันาดา้นการบริการเพื่อให้ผูบ้ริโภคมีความสะดวกสบายมากข้ึน แต่อย่างไรก็ตามการซ้ือขาย

ผ่านระบบอินเทอร์เน็ตส่วนใหญ่ยงัเป็นการส่ือสารแบบทางเดียว  โดยองคก์รจะไม่สามารถตอบโต้

หรือแกไ้ขขอ้มูล หรือความเขา้ใจผิดในตวัสินคา้ได ้และนั้นคือลกัษณะเด่นของการขายสินคา้ผ่าน

ระบบอินเทอร์เน็ต [3] ท่ีผูบ้ริโภคจะตดัสินใจจากการดูภาพถ่ายของสินคา้ ดงันั้นคุณภาพของภาพถ่าย

จึงเป็นส่ิงค าคญัต่อความรู้สึกของผูบ้ริโภคท่ีมีต่อสินคา้ [4]  

 ดว้ยเหตุผลดงักล่าวขา้งตน้ การถ่ายภาพอาหารช่างถ่ายภาพจ าเป็นตอ้งสร้างความรู้สึกของ

ภาพถ่ายให้ผูบ้ริโภคเกิดความตอ้งการบริโภค ทั้งน้ี ปัจจยัท่ีท าให้ภาพถ่ายอาหารในส่ือโฆษณา

ประชาสัมพนัธ์น่าสนใจและดึงดูดผูบ้ริโภคนั้นประกอบไปดว้ยหลายปัจจยั เช่น การจดัองคป์ระกอบ

ของภาพ ขนาดของภาพ และมุมมองภาพท่ีน าเสนอ ตลอดจนเทคนิดท่ีใชใ้นการถ่ายภาพ เทคนิคการ

จดัแสง [5] เป็นปัจจยัส าคญัอีกปัจจยัหน่ึงท่ีช่วยสร้างความรู้สึกของผูบ้ริโภคท่ีมีกบัภาพถ่ายอาหาร    
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ไม่ว่าจะเป็นทิศทางของแสง หรืออตัราส่วนของระดบัแสงท่ีใชใ้นการถ่ายภาพ ดงัท่ี Nicole S. Young 

กล่าวไวว้่า แสงคือองคป์ระกอบท่ีส าคญัท่ีสุดในการถ่ายภาพ เพราะการถ่ายภาพคือการวาดภาพดว้ยแสง 

การจดัแสงในการถ่ายภาพอาหารเนน้เรียบง่ายแต่ไดผ้ลลพัธ์ท่ีดี ใชเ้ทคนิคกบัพื้นผวิ ส่วนสูง และมุมถ่าย 

เป้าหมายคือ ท าใหอ้าหารดูโดดเด่นท่ีสุด [6] 

 การจดัแสงเพื่อถ่ายภาพด้วยการจดัแสงแบบไฟ 4 ดวง เป็นเทคนิคการจดัไฟท่ีแพร่หลาย

ส าหรับการถ่ายภาพในสตูดิโอ เพื่อเสริมสร้างมิติของวตัถุ ประกอบดว้ย แสงหลกั (main light หรือ 

key light) เป็นไฟหลกัท่ีส่องแสงไปยงัวตัถุ และสร้างอารมณ์ดว้ยความเขม้ของการส่องสว่างใหก้บัตวั

แบบตามความตอ้งการของช่างภาพตอ้งการน าเสนอ แสงเสริม  (fill light) คือ ไฟท่ีวางตรงขา้มกบัไฟ

หลกั เพื่อลบเงาท่ีเกิดจากไฟหลกัของตวัแบบให้ลดนอ้ยลงตามความตอ้งการของช่างภาพ แสงหลงั 

(back light) คือไฟดวงท่ีไฟท่ีส่องมาจากดา้นหลงั เพื่อเสริมสร้างมิติ แสงฉากหลงั (background light) 

เป็นไฟส่องฉากหลัง เพื่อเปิดให้เห็นรายละเอียดของฉากหลัง หรือใช้เพื่อสร้างมิติเป็นการแยก

ระยะห่างระหวา่งตวัแบบกบัฉากหลงั [7] นอกจากน้ี การจดัแสงแบบไฟ 4 ดวง จะช่วยสร้างความสมจริง 

เม่ือน าไปตดัต่อเพื่อแยกตวัแบบออกจากฉากหลงัไดง่้ายข้ึน [8] 

 จากการศึกษาวรรณกรรมขา้งตน้ ผูว้ิจยัจึงน าหลกัการถ่ายภาพดว้ยการจดัไฟ 4 ดวงมาศึกษา

เพื่อการถ่ายภาพอาหาร โดยการวิเคราะห์อิทธิพลของอตัราส่วนแสงระหว่างแสงหลกั (main light 

หรือ key light)  และแสงเสริม (fill light) [9]  ส่งผลต่อความรู้สึกของผูบ้ริโภคท่ีมีต่อภาพถ่ายอาหาร 

โดยในการวิจยัคร้ังน้ีผูว้ิจยัไดเ้ลือกศึกษาการถ่ายภาพอาหารจานด่วนประเภทพิซซ่า  

 

1.2  วตัถุประสงค์กำรวจิยั 

 การวิจยัคร้ังน้ีมีวตัถุประสงคเ์พื่อศึกษาอิทธิพลของอตัราส่วนแสงระหวา่งแสงหลกัและแสง

เสริมในการถ่ายภาพอาหารท่ีมีผลต่อความรู้สึกของผูบ้ริโภค 
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1.3  สมมตฐิำนกำรวจิยั 

 ในการวิจยัคร้ังน้ี ผูศึ้กษาตั้งสมมติฐานในศึกษาอิทธิพลของอตัราส่วนแสงในการถ่ายภาพ

อาหารท่ีมีต่อความรู้สึกของผูบ้ริโภค จึงไดต้ั้งสมมติฐานในศึกษา ดงัน้ี 

สมมติฐำนที่ 1 ภาพถ่ายอาหารดว้ยการจดัแสงแบบไฟ 4 ดวง ในระดบัความสว่างแสงเสริม 

(fill light) ท่ีแตกต่างกนัส่งผลต่อความรู้สึกของผูบ้ริโภค 

สมมติฐำนที่ 2  ความรู้สึกของผูบ้ริโภคมีการเพิ่มข้ึนตามระดบัของความสว่างแสงเสริมท่ีเพิ่ม

สูงข้ึน 

 

1.4  ขอบเขตของกำรวจิยั 

 การวิจยัน้ีตอ้งการรับรู้ถึงอิทธิพลของอตัราส่วนแสงระหว่างแสงหลกัและแสงเสริมจากการ

จดัไฟแบบ 4 ดวง ท่ีมีต่อความรู้สึกของผูบ้ริโภค โดยมีขอบเขตงานวิจยัดงัต่อไปน้ี 

 1.4.1 ขอบเขตเชิงเน้ือหา 

 ศึกษาความรู้สึกของผูท้ดลองท่ีมีต่อภาพถ่ายอาหารดว้ยการจดัไฟแบบ 4 ดวง ดว้ยลกัษณะการ

ปรับระดับความสว่างของแสงเสริม เพื่อลดทอนความเขม้ของเงาท่ีเกิดจากแสงหลักในระดับท่ี

แตกต่างกัน 6 ระดับ และท าการประเมินความรู้สึกท่ีมีต่อภาพถ่ายอาหารโดยใช้มาตรวดัเจตคติ 

(semantic difference scale) [10] 

 1.4.2 ขอบเขตของผูท้ดลอง 

 นกัศึกษาระดบัปริญญาตรี คณะเทคโนโลยีส่ือสารมวลชน ช่วงอายุตั้งแต่ 18 -24 ปี  จ  านวน 

50 คน  ผูท้ดลองทุกคนมีสายตาปกติหรือไดรั้บการแกไ้ขใหเ้ป็นปกติ และไดผ้า่นการทดสอบตาบอดสี

ดว้ยวิธี Farnsworth Munsell 100 Hue test ก่อนท าการทดลอง  
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1.5  กรอบแนวคดิในกำรวจิยั 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

ภำพที่ 1.1  กรอบแนวคิดเพือ่การวิจยั 

 

1.6  นิยำมศัพท์เฉพำะ 

 นิยามศพัทเ์ฉพาะต่อไปน้ี  นิยามข้ึนเพื่อท าให้เกิดความชดัเจน ครอบคลุมและตรงประเด็น

เฉพาะในการศึกษาวิจยัน้ีเท่านั้น ไดแ้ก่ 

 1.6.1  แสงเสริม หมายถึง แสงส่องสวา่งท่ีมีหนา้ท่ีลดความเขม้ของเงาท่ีเกิดจากแสงหลกั 
 1.6.2  อตัราส่วนแสง หมายถึง การเปรียบเทียบสัดส่วนระดบัค่าความสว่างแสงระหว่าง
แสงไฟหลกัและแสงไฟเสริม ในงานวิจยัคร้ังน้ีก าหนดไวท่ี้อตัราส่วน 1:1 1:1/2 1:1/3 1:1/4 1:1/5 
และ 1:1/6  
 1.6.3  ภาพถ่ายอาหารอาหาร หมายถึง อาหารจานด่วนประเภทพิซซ่าจ านวน 3 หน้า ไดแ้ก่ 

พิซซ่าหนา้ทรอปิคอลซีฟู้ ด พิซซ่าหนา้เบคอนซุปเปอร์ดีไลท ์และพิซซ่าหนา้มีทเดอลุกซ์ 

 1.6.4 คู่ความรู้สึก หมายถึง ค  าคุณศพัท์ท่ีก าหนดเพื่อการประเมินความรู้สึกท่ีมีต่อภาพถ่าย

อาหารในลกัษณะท่ีให้ความรู้สึกตรงขา้ม ส าหรับการประเมินความรู้สึกด้วยมาตรวดัเจตคติ ใน

งานวิจยัน้ีมีการใชคู่้ความรู้สึกจ านวน 10 คู่ความรู้สึก ไดแ้ก่ แขง็กระดา้ง (hard) - นุ่มนวล (soft)         

กำรภำพถ่ำยอำหำร 

   1.  การจดัไฟถ่ายภาพแบบ 4 ดวง 

   2.  ก าหนดระดบัของอตัราส่วนแสง

ระหวา่งแสงไฟหลกัและแสงไฟเสริม 

   3.  ก าหนดประเภทของอาหาร 

ความรู้สึกของผูบ้ริโภคท่ีมีต่อ

ภาพถ่ายอาหารท่ีถ่ายดว้ยอตัราส่วน

แสงระหวา่งแสงไฟหลกัและแสงไฟ

เสริมท่ีแตกต่างกนั ควำมรู้สึกของผู้บริโภค 

    1. ก าหนดคู่ความรู้สึกส าหรับการ

ประเมินความรู้สึกดว้ยมาตรวดัเจตคติ 
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รุงรัง (dirty) - สะอาด (clean) ภาพไม่มีมิติ (static) - ภาพมีน ้ าหนกั (dynamic) ดูปลอม (fake) - ดูเป็น

ธรรมชาติ (natural) คา้งเก่า (stale) - สดใหม่ (fresh)   ไม่น่ากิน (not delicious) - น่ากิน (delicious) 

ดูดอ้ยราคา (non luxury) - ดูมีราคา (luxury) ไม่ชอบ (unfavorite) - ชอบ (favorite) ไม่น่ามอง 

(unattractive) - ชวนมอง (attractive) และดูคุณภาพต ่า (low quality) - ดูคุณภาพสูง (high quality) 

 

1.7  ประโยชน์ทีค่ำดว่ำจะได้รับ 

 เป็นแนวทางในการก าหนดระดบัของอตัราส่วนระหว่างแสงไฟหลกัและแสงไฟเสริมเพื่อ

สร้างความรู้สึกใหภ้าพถ่ายอาหาร 



บทที ่2 

วรรณกรรมหรืองานวจิัยทีเ่กีย่วข้อง 
 

ในการวิจยัเร่ืองอิทธิพลของอตัราส่วนแสงในการถ่ายภาพอาหารส่งผลต่อความรู้สึกของ
ผูบ้ริโภค ซ่ึงเป็นการวิจยัเชิงทดลอง (experimental research) โดยมีวตัถุประสงคเ์พื่อศึกษาปัจจยัของ
อตัราส่วนแสงระหว่างแสงไฟหลกัและแสงไฟเสริมท่ีแตกต่างกนัส่งผลต่อความรู้สึกของผูบ้ริโภคท่ีมี
ต่อภาพถ่ายอาหาร โดยไดท้ าการศึกษาขอ้มูลเพื่อน ามาเป็นเน้ือหางานวิจยั ดงัน้ี 
 2.1 การจดัแสงถ่ายภาพ ทิศทางของแสง  

 2.2 การถ่ายภาพอาหารเพื่อการโฆษณา 

 2.3 ธุรกิจบนระบบอินเทอร์เน็ต 

 2.4 ธุรกิจอาหารจานด่วน 

 2.5 ทฤษฏีแนวคิดเก่ียวกบัเจตคติของออสกดู (Osgood’s technique) 

 2.6 การออกแบบดว้ยหลกัวศิวกรรมคนัไซ 

 2.7 งานวิจยัท่ีเก่ียวขอ้ง 

 

2.1 การจดัแสงถ่ายภาพ และทศิทางของแสง  

 ในการจดัแสงเพื่อการถ่ายภาพมีรูปแบบท่ีหลากหลาย ทั้งจ  านวนของไฟ และทิศทางของแสง 
ในการจดัแสงเพื่อการถ่ายภาพมีตั้งแต่การใชไ้ฟเพียงหน่ึงดวงไปจนถึงการใชไ้ฟแบบหลายดวง ตาม
ความต้องการของช่างภาพ  เพื่อก าหนดปริมาณของแสงสว่างและเงาของภาพถ่ายในการสร้าง
ความรู้สึกของภาพถ่าย การจดัแสงประเภทหน่ึงท่ีไดรั้บความนิยมไดแ้ก่ การจดัไฟแบบ 4 ดวง ซ่ึง
ประกอบดว้ยดวงไฟ ดงัน้ี 
  1.  แสงหลกั (main light หรือ key light) โดยปกติแลว้จะวางอยูใ่นต าแหน่งเฉียงจาก
ดา้นหนา้ของแบบหรือวตัถุประมาณ 45 – 60 องศา โดยส่องเขา้หาแบบหรือวตัถุเพื่อสร้างอารมณ์และ
ความรู้สึกใหก้บัแบบหรือวถัตุ 
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  2. แสงเสริม (fill  light) นิยมวางในต าแน่งเฉียงดา้นหนา้ของแบบหรือวตัถุประมาณ 
30 – 60 องศา ในดา้นตรงขา้มของไฟหลกั โดยใชร้ะดบัของความสว่างท่ีนอ้ยกว่าหรือเท่ากบัแสงหลกั 
ใชก้ าหนดความสวา่งของเงาท่ีเกิดจากแสงไฟลหลกั 
  3. แสงส่องฉาก (background light) เป็นไฟส าหรับส่องสว่างใหก้บัฉากหลกัเพื่อเก็บ
รายละเอียดของฉากหลงัหรือใชเ้พื่อแยกแบบหรือวตัถุออกจากฉากหลงัเพื่อการตดัต่อ 
  4. แสงส่องหลงั (back light) เป็นแสงท่ีส่องมาท่ีวตัถุจากดา้นหลงั แสงส่องหลงันิยม
ใชโ้ดยการส่องไปท่ีผมของแบบเพื่อเพิ่มความมีเสน่ห์ใหแ้บบหรือเพื่อสร้างมิติใหก้บัวตัถุ  

 
ภาพที ่2.1 การจดัแสงเพื่อการถ่ายภาพแบบไฟ 4 ดวง  
 
 ทิศทางแสงเป็นปัจจัยหน่ึงของการจัดแสงเพื่อสร้างมิติให้ภาพถ่าย โดยทิศทางของแสง
สามารถสร้างมิติต่างๆ ใหภ้าพ ดงัน้ี [7] 

1. แสงดา้นหนา้ตรง ช่วยเกบ็รายละเอียดใหภ้าพไดดี้ แต่จะท าใหภ้าพดูแบนและขาดมิติ 
2. แสงเฉียงดา้นหนา้ 45 องศา ช่วยใหเ้ห็นรายละเอียดเฉพาะในส่วนท่ีไดรั้บแสงสวา่ง ในดา้น

ตรงขา้มจะเกิดเงาท่ีแขง็ แต่ช่วยใหภ้าพเกิดมิติท่ีมากข้ึน 
3. แสงขา้ง แบบจะไดรั้บแสงสว่างและเห็นรายละเอียดเพียงคร่ึงเดียว ในดา้นตรงขา้มจะเป็น

เงาช่วยรู้สึกถึงความเขม้แขง็ 
4. แสงหลงั เป็นแสงท่ีส่องสว่างมาจากด้านหลงัของวตัถุ ช่วยสร้างมิติให้ภาพและสร้าง

ความรู้สึกท่ีลึกลบั หรือใชส่้องท่ีผมเพื่อเพิ่มเสน่ห์ใหแ้บบ  
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ภาพที ่2.2 ทิศทางของแสงในการจดัไฟเพื่อการถ่ายภาพ [7] 
ที่มา : bpsthai.org/bps_links/phototechnic_l/phototip_l/basicstudio_l/basicstudio_l01.html 

 

2.2 การถ่ายภาพอาหารเพือ่การโฆษณา 
 เสรี  วงษม์ณฑา ไดก้ล่าวในหนงัสือหลกัการโฆษณา  บางคร้ังการอธิบายดว้ยค าพดูอาจจะไม่
ดีเท่ากบัการมีภาพใหเ้ห็นดงัค าพดูท่ีว่า “a picture can say a thousand words” และยงักล่าวในอีกตอน
หน่ึงไวว้่า การเผยแพร่ข่าวสารโดยการจดัท าเอกสารท่ีมีความยาวพอสมควร ใส่รายละเอียดเป็น
ขอ้ความและภาพอธิบายคุณงามความดีของสินคา้อย่างครบถ้วนและน่าสนใจเป็นอีกวิธีหน่ึงท่ี
ประชาสมัพนัธ์ใหเ้กิดความช่ืนชมในสินคา้ [11] 
 การถ่ายภาพโฆษณา คือ การสร้างสรรคผ์ลงานทางภาพถ่ายสินคา้และบริการเพื่อเผยแพร่
ขอ้มูลข่าวสารโดยการใชภ้าพถ่ายเป็นส่ือไปสู่สาธารณชน โดยมีวตัถุประสงคเ์พื่อดึงดูดความสนใจแก่
ผูท่ี้พบเห็นภาพนั้น การถ่ายภาพโฆษณาท่ีมีคุณภาพจึงตอ้งใช้ทกัษะในหลายๆ ด้านประกอบกัน 
เพื่อให้ภาพถ่ายนั้นออกมามีความโดดเด่น สร้างสรรค ์และดูแปลกใหม่ ภาพถ่ายในงานโฆษณาอาจ
ถ่ายเนน้ท่ีตวัสินคา้เพียงอยา่งเดียว หรือสร้างองคป์ระกอบอ่ืนๆ เพื่อให้ภาพถ่ายนั้นมีเร่ืองราวมากข้ึน 
การถ่ายภาพเพื่อการโฆษณานิยมท าการถ่ายท าในสตูดิโอหรือในสถานท่ี เพื่อควบคุมปัจจยัต่างๆ ท่ี
ส่งผลต่อการถ่ายภาพ เช่นสภาพอากาศ สภาวะแสงท่ีไม่คงท่ี [12] 
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 การถ่ายโฆษณาอาหารนั้น หลกัใหญ่คือการเน้นให้เห็นความสด ความสวยงาม สีสัน และ
จะต้องมีการแต่งเติมช่วยเสริม เพราะการถ่ายนั้ นไม่จ าเป็นต้องถ่ายให้มีความเป็นจริงมากท่ีสุด 
สามารถเพิ่มการตกแต่งเพิ่มเติมจะช่วยให้สะดุดตามากข้ึน ก่อนท าการถ่ายภาพควรมีการเตรียมสินคา้
ท่ีจะท าการถ่าย หากถ่ายอาหารสด เช่น ผลไม ้เน้ือสัตว ์เคร่ืองด่ืม น ้ าหวาน การจดัแต่งองคป์ระกอบใน
ภาพนั้น ข้ึนอยูก่บัจินตนาการของช่างภาพ เป็นความสามารถเฉพาะตวัท่ีตอ้งสร้างข้ึนมา จะเนน้ความ
สดใหม่น่ารับประทานสะอาด ในส่วนของการถ่ายภาพอาหารท่ีปรุงแลว้ เช่น ขนมเคก้ อาหารจาน
ด่วน แกงประเภทต่างๆ ตอ้งเป็นอาหารท่ีมีความสดและประกอบข้ึนใหม่ เพื่อให้สดใหม่และเพิ่ม
ความน่ารับประทานอาจตอ้งเตรียมมาปรุงในสตูดิโอถ่ายภาพ เพื่อเวลาท่ีปรุงเสร็จแลว้สามารถน ามา
ถ่ายไดถ่้ายไดท้นัที และอาหารยงัดูสดน่ารับประทาน เช่น สีของผกัยงัเขียวสดอยู ่หากเป็นอาหารท่ีใช้
เวลาในการเตรียมอาหารไม่นาน เช่น แฮมเบอร์เกอร์ ควรมาอบท่ีสตูดิโอเพื่อดูว่าสีสันจากการอบนั้น
ดิบหรือสุกไปหรือไม่ เพื่อให้ไดล้กัษณะของสีสันท่ีพอดี ในขณะท่ีเตรียมอาหารช่างภาพสามารถ
เตรียมการจดัแสงล่วงหนา้ เม่ือปรุงอาหารเสร็จก็จะไดว้างอาหารนั้นถ่ายไดท้นัที องคป์ระกอบของ
อาหารในจานก็เป็นปัจจยัหน่ึงท่ีส าคญั ไม่ควรใส่ส่ิงท่ีเห็นแลว้รู้สึกว่ารับประทานไม่ไดล้งไปในจาน 
ส่วนใหญ่จะใช้ผกัสดๆ และผลไม้สวยๆ น ามาแกะสลักเพื่อประดับ โดยต้องค านึงว่าส่ิงเหล่าน้ี
สามารถรับประทานไดแ้ละช่วยใหภ้าพถ่ายออกมาสวย และในส่วนของอาหารบางชนิดท่ีเป็นประเภท
ใชส่้วนประกอบปรุงแต่งอาหาร เช่น ซอสต่างๆ ในการถ่ายควรวางพร้อมกบัอาหารท่ีเหมาะกบัการ
รับประทานกบัซอสนั้น อาหารจะช่วยจูงใจใหไ้ปซ้ือซอสมาปรุงแต่งรสชาติดว้ยเช่นเดียวกนั [5] 
 ฝ่ายภาพนิตยสาร Face กล่าวว่า การถ่ายภาพอาหารนั้นไม่ใช่ส่ิงง่าย เพราะภาพควรเนน้ทั้ง
รูปร่าง สีสนั และรูปแบบ ไดเ้ป็นอยา่งดีจึงจ าเป็นตอ้งใชช่้างภาพท่ีมีความสามารถ การถ่ายภาพอาหาร
ให้ดีนั้น ช่างภาพควรมีความสามารถในการออกแบบการจดัวางอาหารและเลือกฉากหลงัให้ถูกตอ้ง 
อยา่งไรก็ตามการจดัแสงเป็นส่ิงส าคญัท่ีสุดโดยส่วนมากแสงท่ีใชจ้ะถูกส่องจากดา้นบนของอาหารท า
ใหแ้สงนั้นครอบคลุมทุกส่วนของอาหาร ภาพท่ีไดจึ้งดูเด่นชดัและน่ารับประทาน รูปร่างของอาหารจะ
ถูกเน้นโดยการจดัแสงไฟเพื่อให้เกิดความแตกต่างความต่างระหว่างจุดเด่นและเงาด า ในการถ่าย
อาหารท่ีมีขนาดใหญ่ จ าเป็นตอ้งมีการจดัแสงมากกว่า 1ดวง ดว้ยการใชไ้ฟดวงท่ี 2 หรือแสงไฟเสริม 
เพื่อเพิ่มความสว่างและลดเงาท่ีเกิดจากแสงไฟหลกั เพื่อท าให้ภาพถ่ายอาหารนั้นมีรายละเอียดของ
วตัถุดิบท่ีชดัเจนข้ึน [13] 
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ภาพที ่2.6 การจดัแสงเพื่อการถ่ายภาพอาหาร [24] 
ท่ีมา : http://foodportfolio.com/food-photography-lighting-setup/ 
 

2.3 ธุรกจิบนระบบอนิเทอร์เน็ต 

 ธุรกิจบนระบบอินเทอร์เน็ต หมายถึง การพาณิชยอิ์เล็กทรอนิกส์ (e-commerce) ซ่ึงเป็นการ
ด าเนินการซ้ือขายสินคา้และบริการดว้ยส่ืออิเลก็ทรอนิกส์ โดยผา่นระบบเครือข่ายคอมพิวเตอร์ หรือ
อินเทอร์เน็ต [14]  การท าธุรกิจบนระบบอินเทอร์เน็ตมากกวา่การแลกเปล่ียนสินคา้หรือบริการเพื่อเงิน
บนอินเทอร์เนต ยงัเป็นเทคโนโลยีท่ีช่วยเพิ่มประสิทธิภาพให้องคก์รเพื่อเพิ่มความแม่นย  าในการท า
ธุรกรรมต่างๆ  และเป็นวิธีหน่ึงส าหรับองคก์รเพื่อแลกเปล่ียนขอ้มูลระหวา่งผูข้ายและลูกคา้ เพื่อใหทุ้ก
คนท่ีเก่ียวข้องได้รับประโยชน์ [15] ในการท าธุรกิจบนระบบอินเทอร์เน็ตมีโอกาสทั้ งประสบ
ความส าเร็จและไม่ประสบความส าร็จ เน่ืองจากการท าธุรกิจบนระบบอินเทอร์เน็ตมีทั้งขอ้ดีและ
ขอ้เสีย จ าเป็นตอ้งศึกษาขอ้มูลและมีความเขา้ใจในการท าธุรกิจผา่นช่องทางน้ี [14] โดย Tom Ducan 
[16]  และ Cris Fill [17] ไดก้ล่าวถึงขอ้ดีและจุดแขง็ของธุรกิจบนระบบอินเทอร์เน็ต คือ  
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 1. ครอบคลุมทัว่โลก ดว้ยการลงทุนท่ีนอ้ย 
 2. สามารถโฆษณาสินคา้และให้ขอ้มูลสินคา้ ให้ราคาสินคา้ ให้ขอ้เสนอพิเศษ การ
ประชาสมัพนัธ์ต่าง ๆ และส่งเสริมการตลาด ท่ีสามารถใหข้อ้มูลไดเ้ตม็ท่ี และผูบ้ริโภคสามารถใชเ้ป็น
ช่องทางในการติดต่อกบัผูข้ายไดโ้ดยง่าย และปรับเปล่ียนขอ้มูลไดต้ลอดเวลา 
 3. เว็บไซต์ช่วยในการท าวิจัยการตลาดได้ ด้วยการเก็บสถิติและความความคิดเห็นจาก
ผูใ้ชบ้ริการ โดยไดผ้ลตอบกลบัท่ีรวดเร็ว ท าใหบ้ริษทัสามารถปรับกลยทุธ์ทางการตลาด และปรับปรุง
สินคา้ไดต้ามความตอ้งการของลูกคา้ 
 4. ค่าใชจ่้ายในการติดต่อกบัผูบ้ริโภคราคาถูก เน่ืองจากผูบ้ริโภคสามารถเขา้ไปใชบ้ริการได้
ดว้ยตนเอง ลดการใชท้รัพยากรบุคคล 
 5. สามารถรวมกลุ่มคนเฉพาะกลุ่มเขา้มาอยูด่ว้ยกนัได ้
 6. สามารถเป็นช่องทางต่อยอดในธุรกิจในการใหบ้ริการดา้นโฆษณาสินคา้ท่ีมีความเก่ียวขอ้ง
กบับริษทัอ่ืนๆ ซ้ือพื้นท่ีโฆษณาได ้
 7. สร้างทศัคติ การรับรู้ และความเก่ียวพนัระหวา่งผูบ้ริโภคและบริษทัและตราสินคา้ในเชิงบวก 
 8. เป็นส่ือเสริมของการส่ือสานแบบผสมผสาน 
 9. อุปสรรคทางดา้นการส่ือสารดา้นเช้ือชาติ ภาษา ท่ีนอ้ยกวา่ 
 

2.4 ธุรกจิอาหารจานด่วน 
 อาหารจานด่วนหรือฟาสตฟ์ู้ ดเป็นค าจ ากดัความของอาหารท่ีสามารถเตรียมและปรุงไดอ้ยา่ง
รวดเร็วมาก รวมทั้งใชเ้วลาในการเตรียมและปรุงท่ีสั้นก็อาจจดัว่าเป็นอาหารจานด่วน แต่ในความจริง
แลว้มกัหมายความถึงเฉพาะอาหารท่ีขายในร้านอาหารท่ีใชว้ตัถุดิบคุณภาพค่อนขา้งต ่า และใหบ้ริการ
แก่ลูกคา้ในรูปแบบหีบห่อท่ีสามารถน าออกไปรับประทานไดทุ้กที ซ่ึงโดยทัว่ไปคนมกัจะนึกถึงแต่
อาหารจานด่วนของฝร่ังจ าพวก พิซซ่า ไก่ทอดแฮมเบอร์เกอร์ ฮอทดอก ฯลฯ ความจริงแลว้อาหารไทย
บางประเภทก็ถูกจดัอยู่ในกลุ่มอาหารจานด่วนเช่นเดียวกัน อาทิ ขา้วราดแกง อาหารตามสั่งหรือ
ก๋วยเต๋ียว เป็นต้น อย่างไรก็ตามหากเลือกกินให้เหมาะสมสามารถให้คุณค่าทางโภชนาการได้
เช่นเดียวกนั [18] 
 อาหารจานด่วนมี 2 ประเภท ประเภทแรกคือ อาหารประเภทกินอ่ิมหรือ full meal fast food 
อาหารจานด่วนประเภทน้ีจะมีส่วนประกอบจ าพวกแป้ง เน้ือสัตว ์และผกั โดยในหน่ึงชุดจะประกอบ
ไปดว้ยอาหารประเภทแป้ง เช่น ขนมปัง มนัฝร่ังทอด หรือมนัฝร่ังอยา่งใดอยา่งหน่ึง เน้ือสัตวก์็จะแปร
รูปเป็นผลิตภณัฑ์หลายชนิด เช่น ขนมปัง ไส้กรอก แฮม เบคอน ไก่ทอด และตกแต่งดว้ยแตงดอง 
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ผกักาดหอม และมะเขือเทศเป็นตน้ อาหารชุดเหล่าน้ีจะมีทั้งชุดเลก็และชุดใหญ่ตามความตอ้งการ และ
ประเภทท่ี 2 คือ อาหารก่ึงขนม หรือ snack food ถือเป็นอาหารว่างระหว่างม้ือ อาจเป็นอาหารหวาน
หรืออาหารคาวซ่ึงมีรูปแบบมากมาย ตวัอย่างเช่น ไอศครีม ขนมเคก้ โดนัท เป็นตน้ สามารถแบ่ง
ประเภทของอาหารจานด่วนตามกลุ่มธุรกิจท่ีประกอบธุรกิจดา้นน้ีสามารถแบ่งได ้5 กลุ่ม คือ 
 1. กลุ่มพิซซ่า 
 2. กลุ่มแฮมเบอเกอร์ 
 3. กลุ่มไก่ทอด 
 4. กลุ่มโดนทั 
 5. กลุ่มไอศครีม 
 ถึงแมว้่าธุรกิจอาหารจานด่วนแต่ละกลุ่มจะมีความแตกต่างกันไปในรายละเอียดของการ
แข่งขนัทั้งดา้นมาตรฐานสินคา้และการให้บริการเท่านั้น แต่มีจุดประสงคเ์ดียวกนัอยูท่ี่กลุ่มเป้าหมาย
ครอบคลุมทุกเพศทุกวยั ทั้งนกัเรียน นกัศึกษา คนท างาน และกลุ่มครอบครัว [19] 

 
2.5 ทฤษฏีแนวคดิเกีย่วกบัเจตคตขิองออสกดู (Osgood’s technique) 
 Charles E Osgood เป็นหวัหนา้พฒันาเคร่ืองมือวดัทศันคติแบบหน่ึงเม่ือปี ค.ศ. 1957 ใหช่ื้อ
เคร่ืองมือวดัแบบน้ีว่า มาตราวดัเจตคติ (Semantic Differential Scale หรือ SDS) การสร้างมาตราวดั 
เจตคติ อาศยัทฤษฏีและผลงานวิจยัเก่ียวกบัความหมายของค า Osgood มีหลกัการท่ีว่าค  าบางค าเห็น
แลว้ท าให้เกิดความรู้สึก แต่ค าบางค าเห็นแลว้ไม่เกิดความรู้สึก เช่น ถา้เอ่ยค าว่า “ถนน” ซ่ึงก็มี
ความหมายการเดินให้คนสัญจรไปมา ค าน้ีเกิดความรู้สึกแง่เดียว แต่ถา้พูดคาว่า “ดี” จะท าให้เกิด
ความรู้สึกว่า ดีมาก หรือดีน้อย เรียกว่าเป็นตวัเร้าท าให้เกิดความรู้สึกต่อเน่ือง และ มีความหมาย
เก่ียวขอ้งกบัส่ิงอ่ืนใด อยา่งค าท่ีมีความสัมพนัธ์ ออสกดูและคณะไดท้ าการวิเคราะห์ความหมายว่าเป็น
ลกัษณะ 2 ดา้น โดยใชค้  าคุณศพัทท่ี์มีความหมายตรงขา้มกนั (bipolar adjectives) 
 เป้าเจตคติของออสกดู เรียกวา่ มโนภาพ (concept) มีอยู ่3 องคป์ระกอบ คือ  
 1. องคป์ระกอบดา้นการประเมินค่า (evaluative factor) เป็นองคป์ระกอบท่ีแสดงออก
ทางด้านคุณค่าเป็นองค์ประกอบท่ีเหมาะสมกับการใช้ว ัดเจตคติมากท่ีสุด ตัวอย่างเช่น ดี–เลว               
มีประโยชน์-ไร้ประโยชน์ ง่าย-ยาก เป็นตน้ 
 2. องคป์ระกอบดา้นศกัยภาพ (potency factor) เป็นองคป์ระกอบท่ีแสดงออกถึงศกัยภาพ ค า
ตรงขา้มท่ีใชป้ระกอบดา้นน้ี เช่น หนกั-เบา  แขง็-นุ่ม หนา-บาง เป็นตน้ 
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 3. องคป์ระกอบดา้นกิจกรรม (activity factor) เป็นองคป์ระกอบท่ีแสดงออกถึงกิริยาอาการคา
ตรงขา้มของดา้นน้ี เช่น เร็ว-ชา้ คล่องแคล่ว-เฉ่ือยชา วอ่งไว-อืดอาด เป็นตน้ [10] 

 
2.6 การออกแบบด้วยหลกัวศิวกรรมคนัไซ 

 วิศวกรรมคนัไซ เป็นท่ีรู้จกักนัในช่ือของการออกแบบดา้นอารมณ์ (Emotional Design, 
Affective Engineering) คือ เคร่ืองมือเชิงวิศวกรรมในการรวบรวมความตอ้งการเชิงอารมณ์ของ
ผูบ้ริโภค และก าหนดเป็นตวัแบบการพยากรณ์เชิงคณิตศาสตร์ของความตอ้งการเชิงอารมณ์ท่ีมีผลต่อ
คุณลกัษณะผลิตภณัฑ์ วิศวกรรมคนัไซถูกคิดคน้ข้ึนโดย Mitsuo Nagamachi มหาวิทยาลยัฮิโรชิมา 
ประเทศญ่ีปุ่น เม่ือปี ค.ศ.1970 ค าว่า “คนัไซ (Kansei)” เป็นค าในภาษาญ่ีปุ่น หมายถึงการแสดง
ความรู้สึกในมุมมองต่าง ๆ เฉพาะบุคคลท่ีมีต่อส่ิงใด ๆ สภาพแวดลอ้ม หรือเหตุการณ์ โดยใชป้ระสาท
สมัผสัทางสายตา การไดย้นิ ความรู้สึก การไดก้ล่ิน หรือรสชาติ 
 วิศวกรรมคนัไซ ถูกน ามาใชใ้นขั้นตน้ของการออกแบบและพฒันาผลิตภณัฑซ่ึ์งเป็นวิธีการท่ี
ใชแ้ปลความรู้สึกความประทบัใจ และความตอ้งการท่ีมีต่อผลิตภณัฑ์ให้เป็นแนวทางการออกแบบ
หรืออยู่ในรูปแบบคุณลักษณะผลิตภัณฑ์ ปัจจุบันวิศวกรรมคนัไซได้ถูกน าไปประยุกต์ใช้อย่าง 

แพร่หลาย นกัวิจยัหลายท่านไดพ้ฒันาและบูรณาการวธีิการต่าง ๆ เขา้กบัแนวความคิดวศิวกรรมคนัไซ 
เพื่อครอบคลุมและแกไ้ขปัญหาในหลาย ๆ ดา้น [20] โดยการใชค้  าคุณศพัทห์ลายๆ ค า เพื่อก าหนด
ความรู้สึกของผูบ้ริโภค โดยงานวิจยัของ Anitawati Mohd Lokman และ Kamalia Azma Kamaruddin 
ไดท้ าการศึกษาค าคุณศพัทข์องการออกแบบดว้ยหลกัวิศวกรรมคนัไซ 820 ค า และจ าแนกเป็นกลุ่มค า 
43 กลุ่มตามลกัษณะของความรู้สึก โดยยกตวัอยา่งแสดงในตารางท่ี 2.1 [21] 
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ตารางที่ 2.1 ตัวอย่างค าคุณศัพท์ที่ใช้ในการออกแบบด้วยหลกัวิศวกรรมคันไซ โดยการจ าแนกกลุ่มค า
ตามลกัษณะของความรู้สึก 

Negative Feeling Awful, Bad Feeling, Dirty, Disgusting, Disregarding, Frightening, 
Frustrating, Horrible, Irritating, Monotonous, Tense, Terrifying, 
Unhealthy 

Sophisticated Abstract, Branded, Distinctive, High Class, High Cost, High 
Impression, Elite, Expensive, Formal, High Style, Intellect, 
Limited, Luxury, Official, Premier, Professional, Special, 
Significant, Stunning, Top-class, Vogue 

Decent Adorable, Appealing, Approaching, Attractive, Awakening, 
Blooming, Casual, Captivating, Chic, Desirable, Flourishing, 
Lovely, Presentable, Pretty, Shining, Stimulating, Vibrant, Well-
dressed 

Degree Average, Classified, Economical, Effective, Few, Grand, Great, 
High Level, High Quality, Incomplete, Lasting, Major, Minor, 
Notable, Noticeable, Overwhelming, Recognizable, Seeming, 
Tasty, Temporary, Top, Visible, Vast, Vital 

Innocent Beautiful, Boyish, Childish, Clean, Cute, Down-to earth, Fresh, 
Humble, Immature, Naïve, Pure, Refreshing, Toy-like, 
Understated, Young, Young-looking, Youthful 

Feminine Aromatic, Beloved, Caring, Comforting, Delicate, 
Glitter, Glossy, Lady-like, Modest, Nostalgic, 
Sensitive, Smooth, Soft, Soft-hearted, Womanly 
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2.7 งานวจิัยที่เกีย่วข้อง 
 งานวิจยัของอชิรญา วิฑูรชาตรี ในการศึกษาเร่ือง “การส่ือความหมายรสชาติอาหารไทยของ
ภาพประกอบในนิตยสารอาหาร”  โดยวิธีการใชแ้นวคิดในการวิเคราะห์ภาพแบบ The Good Eye ซ่ึง
เป็นกระบวนการศึกษาถึงรายละเอียดและลกัษณะของภาพท่ีแสดงออกมาโดยเนน้การวิเคราะห์แรง
บนัดาลใจจากภาพ โดยใชว้ิธีการตีความและบริบทในการศึกษา 5 มิติ ไดแ้ก่ มิติดา้นเน้ือหา สี การจดั
องคป์ระกอบพื้นท่ี การแสดงออกของอารมณ์ภาพ และแสง มาสรุปวิเคราะห์ร่วมกนั และตีความหมาย
ในลกัษณะของรสชาติท่ีไดจ้ากการวิเคราะห์ภาพถ่ายอาหารไทย โดยท าการสอบถามความคิดเห็นจาก
ผูเ้ช่ียวชาญเพื่อคดัเลือกนิตยสารอาหารไทยท่ีมีการออกแบบโดยใชภ้าพประกอบท่ีน่าสนใจและมีการ
ส่ือความหมายตรงกบัพื้นฐานของกรอบทฤษฎีท่ีน ามาใชใ้นการศึกษา 12 ช้ินงาน จากนั้นผูว้ิจยัได้
จดัท าแบบสอบถามในรูปแบบของแนวคิดการวิเคราะห์ภาพแบบ The Good Eye โดยนกัวิชาการและ
นกัวิชาชีพดา้นส่ือสารมวลชนจ านวน 3 คน โดยผลของงานวิจยัในมิติดา้นแสงผูว้ิจยัไดส้รุปจากความ
คิดเห็นของนกัวิชาการและนกัวิชาชีพดา้นส่ือสารมวลชนไดว้า่ แสงเป็นองคป์ระกอบส าคญัท่ีช่วยใหมี้
การรับรู้ท่ีสมบูรณ์ยิง่ข้ึน การจดัแสงเขา้มาช่วยในการส่ือความหมายมากข้ึน เช่น  การจดัเพื่อถ่ายภาพ
อาหารประเภทของหวานให้มีแสงตกกระทบให้เห็นความมนัเงาของน ้ าเช่ือมท าให้ภาพอาหารดูมี
รสชาติท่ีมีความหวานมากข้ึน การจดัแสงท่ีท าให้เกิดแสงตกกระทบกบัอาหารท่ีอยูใ่นภาชนะมีความ
สว่างท าให้เกิดความรู้สึกว่าวตัถุดิบมีปริมาณท่ีมาก และการจดัแสงเพื่อถ่ายภาพอาหารท่ีมีรสชาติ      
จดัจา้นใหเ้กิดเงาของวตัถุดิบในอาหารท าใหอ้าหารนั้นดูมีรสชาติท่ีจดัจา้นมากข้ึน [22] 
  



บทที ่3 

วธีิด ำเนินกำรวจิัย 
 

 งานวิจยัอิทธิพลของอตัราส่วนแสงในการถ่ายภาพอาหารท่ีมีต่อความรู้สึกของผูบ้ริโภคเป็น
การวิจยัเชิงทดลอง (Experimental Research) โดยมีวตัถุประสงคเ์พื่อศึกษาอิทธิพลของอตัราส่วนแสง
ระหว่างแสงไฟหลกัและแสงไฟเสริมในการถ่ายภาพอาหารท่ีมีต่อความรู้สึกของผูบ้ริโภค เพื่อเป็น
แนวทางในการผลิตภาพถ่ายอาหารหรือผลิตภณัฑต่์างๆ ซ่ึงผูว้ิจยัไดก้ าหนดวิธีการด าเนินการวิจยัตาม
ขั้นตอน ดงัต่อไปน้ี 
 

3.1 ขั้นตอนกำรด ำเนินงำนวจิยั 

 การวิจยัคร้ังน้ีเป็นการทดลองเพื่อศึกษาอิทธิพลของอตัราส่วนแสงท่ีมีผลต่อความรู้สึกของ

ผูบ้ริโภค โดยมีขั้นตอนการการด าเนินงานวิจยัดงัต่อไปน้ี 

3.1.1 ก าหนดตวัแปรในการวิจยั โดยการใชร้ะดบัของอตัราส่วนแสงระหว่างแสงไฟหลกัและ

แสงไฟเสริม 

3.1.2 ก าหนดลกัษณะของอาหารท่ีใชใ้นการทดลอง 

3.1.3 ท าการถ่ายภาพอาหาร 

3.1.4 ก าหนดความรู้สึกของผูบ้ริโภคดว้ยการใชค้  าคุณศพัทข์องการออกแบบของวิศวกรรม

คนัเซท่ีให้ความรู้สึกเก่ียวกบัอาหารและการถ่ายภาพ ในลกัษณะของคู่ความรู้สึกเพื่อการทดสอบใน

รูปแบบมาตรวดัเจตคติ และการก าหนดระดบัของความรู้สึก 

 
ภำพที ่3.1  การจดัแสงดว้ยหลกัการจดัไฟแบบ 4 ดวง เพื่อถ่ายภาพส าหรับการทดลอง 
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 3.1.5 การเตรียมการทดลอง 

 3.1.5.1  หอ้งทดลอง ในการวิจยัน้ีไดส้ร้างหอ้งทดลองเพื่อควบคุมปัจจยัของสภาพแสง

แวดลอ้มท่ีอาจส่งผลต่อการทดสอบ โดยห้องทดสอบมีลกัษณะเป็นห้องส่ีเหล่ียมท่ีมีขนาดกวา้ง 1.3 

เมตร ยาว 2 เมตร และสูง 2 เมตร  ภายในปิดผนึกด้วยกระดาษปิดผนังสีขาว  มีการจดัให้เสมือน

หอ้งนัง่เล่น ผนงัดา้นหนา้มีช่องเปิดขนาด 30 x 30 เซนติเมตร เพื่อใหผู้ท้ดลองมองตวัอยา่งภาพถ่ายบน

แสดงบนจอแสดงผลท่ีถูกติดตั้งไวด้้านหลงัผนังห้อง การควบคุมแสงสว่างภายในห้องทดลองใช้

หลอดไฟฟลูออเรสเซนตช์นิดแสงกลางวนั อุณหภูมิแสงเทียบเคียงสี 5000 เคลวิน โดยความสว่างของ

หอ้งก าหนดท่ี 500 ลกัซ์ 

 3.1.5.2  จอคอมพิวเตอร์ ภาพถ่ายท่ีใชใ้นการทดลองคร้ังน้ีแสดงบนจอแสดงผล ยี่ห้อ 

eizo รุ่น color edge cx271  โดยก าหนดอุณหภูมิแสงเทียบเคียงสีของหนา้จอแสดงผลเท่ากบั 5800 

องศาเคลวิน ความส่องสว่างหนา้จอเท่ากบั 124 แคลเดลล่าต่อตารางเมตร และค่าการชดเชยสีหนา้จอ

แสดงผลเท่ากบั 1.8 เพื่อควบปัจจยัท่ีเกิดจากจอแสดงผลท่ีแตกต่างกนัอาจส่งผลต่อการทดสอบ 

 3.1.5.3 ใชโ้ปรแกรม Internet Explorer ในการแสดงผล  

 3.1.5.4 ใชโ้ปรแกรม Joomla ในการจดัเกบ็ขอ้มูลการทดลอง 

 3.1.5.5 ภาพท่ีใชใ้นการทดลอง เป็นภาพพิซซ่า จ านวน 3 หนา้ ท่ีมีความแตกต่างกนั

ของวตัถุดิบท่ีใชใ้นการปรุงแต่งรสชาติ ไดแ้ก่ พิซซ่าหนา้ทรอปิคอลซีฟู้ ด พิซซ่าหนา้เบคอนซุปเปอร์

ดีไลท ์และพิซซ่าหนา้มีทเดอลุกซ์ ท่ีถ่ายดว้ยอตัราส่วนแสงท่ีแตกต่างกนั 6 ระดบั ดงัน้ี  

 1) อตัราส่วน 1:1 หรือ แสงหลกัมีปริมาณแสงเท่ากบัแสงรอง (11,000 : 11,000 ลกัซ์) 

 2) อตัราส่วน 1:1/2 หรือ แสงหลกัมีปริมาณแสงมากกวา่แสงรอง 2 เท่า (11,000 : 5,500 ลกัซ์) 
3) อตัราส่วน 1:1/3 หรือ แสงหลกัมีปริมาณแสงมากกวา่แสงรอง 3 เท่า (11,000 : 3,666 ลกัซ์) 
4) อตัราส่วน 1:1/4 หรือ แสงหลกัมีปริมาณแสงมากกวา่แสงรอง 4 เท่า (11,000 : 2,750 ลกัซ์) 
5) อตัราส่วน 1:1/5 หรือ แสงหลกัมีปริมาณแสงมากกวา่แสงรอง 5  เท่า (11,000 : 2,200 ลกัซ์) 
6) อตัราส่วน 1:1/6 หรือ แสงหลกัมีปริมาณแสงมากกวา่แสงรอง 6 เท่า (11,000 : 1,833 ลกัซ์) 

โดยภาพท่ีใชใ้นการทดสอบจะมีทั้งส้ิน 18 ภาพ 
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 พซิซ่ำ 

หน้ำทรอปิคอลซีฟู้ด 

พซิซ่ำหน้ำเบคอน

ซุปเปอร์ดีไลท์ 

พซิซ่ำ 

หน้ำมีทเดอลุกซ์ 

อตัรำส่วน 1:1 

 

อตัรำส่วน 1:1/2 

อตัรำส่วน 1:1/3 

อตัรำส่วน 1:1/4 

อตัรำส่วน 1:1/5 

อตัรำส่วน 1:1/6 

ภำพที ่3.2  ภาพถ่ายอาหารท่ีใชใ้นการทดลองทั้ง 18 ภาพ 
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  3.1.5.6 คู่ความรู้สึกในรูปแบบมาตรวดัเจตคติ (Semantic Differential Scale) ท่ีใชใ้น

การทดลองจ านวน 10 คู่ความรู้สึก ดงัน้ี แขง็กระดา้ง (hard) - นุ่มนวล (soft) รุงรัง (dirty) - สะอาด 

(clean) ภาพไม่มีมิติ (static) - ภาพมีน ้ าหนกั (dynamic) ดูปลอม (fake) - ดูเป็นธรรมชาติ (natural) คา้ง

เก่า (stale) - สดใหม่ (fresh) ไม่น่ากิน (not delicious) - น่ากิน (delicious) ดูดอ้ยราคา (non luxury) - ดู

มีราคา (luxury)       ไม่ชอบ (unfavorite) - ชอบ (favorite) ไม่น่ามอง (unattractive) - ชวนมอง 

(attractive) และ ดูคุณภาพต ่า (low quality) - ดูคุณภาพสูง (high quality) โดยก าหนดระดบัความรู้สึก

เป็น 6 ระดบั ซ่ึงมีค่า -3 -2 -1 1 2 และ 3 เช่น ความรู้สึกแขง็กระดา้ง-นุ่มนวล ถา้ผูท้ดลองใหค้่าคะแนน

ระดบั -3 หมายถึง รู้สึกแขง็กระดา้งมากท่ีสุด -2 หมายถึง รู้สึกแขง็กระดา้งมาก -1 หมายถึง รู้สึกแขง็

กระดา้งเล็กน้อย 1 หมายถึง นุ่มนวลเล็กน้อย 2 หมายถึง นุ่มนวลมาก และ 3 หมายถึง นุ่มนวลมาก

ท่ีสุด เป็นตน้ 

 3.1.6 ผูท้ดลองในงานวิจยัน้ี ไดแ้ก่ นกัศึกษาคณะเทคโนโลยีส่ือสารมวลชน มหาวิทยาลยั

เทคโนโลยรีาชมงคลธญับุรี จ  านวน 50 คน ช่วงอายตุั้งแต่ 18 – 24 ปี ก่อนท าการทดสอบ ผูท้ดสอบได้

ผา่นการทดสอบตาบอดสีดว้ยวิธี Farnworth Munsell 100 Hue ก่อนท าการทดลอง 

 
ภำพที ่3.3  จ  าลองหอ้งการทดลองในการวิจยั 
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ภำพที ่3.4  ตวัอยา่งภาพถ่ายอาหารและการใหร้ะดบัความรู้สึก 

 3.1.7 ขั้นตอนในการทดลอง 

         3.1.7.1  ผูท้ดลองเขา้ไปยงัห้องทดลอง และนั่งท าการทดสอบโดยปรับเกา้อ้ีให้อยู่ใน

ระยะห่างจากจอแสดงผล 60 เซนติเมตร 

         3.1.7.2  หน้าจอจะแสดงผลขอ้มูลเก่ียวกบัแบบทดสอบ เม่ือผูท้ดสอบพร้อมให้กดปุ่ม

เร่ิมการทดสอบเพื่อเร่ิมท าการทดสอบ 

           3.1.7.3  หนา้แรกของแบบทดสอบจะปรากฎขอ้ความให้ผูท้ดสอบกรอกขอ้มูลทัว่ไป

ของผูท้ดสอบ ไดแ้ก่ เพศ อาย ุหลกัสูตรท่ีก าลงัศึกษา ของผูท้ดสอบ เม่ือกรอกครบแลว้ใหผู้ท้ดสอบกด

ปุ่ม NEXT เพื่อเขา้สู่การทดสอบ 

 3.1.7.4 จอแสดงผลจะแสดงภาพถ่ายพิซซ่า ขนาด 22 x 16 เซนติเมตร จะถูกสุ่มเลือกให้

ปรากฏบนหน้าจอแสดงผล ผูท้ดลองจะพิจารณาภาพถ่ายท่ีปรากฏและให้คะแนนความรู้สึก 10 คู่

ความรู้สึก โดยผูท้ดสอบจ าเป็นตอ้งเลือกระดบัของความรู้สึกทุกคู่ความรู้สึก เม่ือท าการทดสอบเสร็จ

หน่ึงภาพผูท้ดสอบกดปุ่ม NEXT เพื่อไปสู่ภาพถดัไปจนครบ 18 ภาพ จากนั้นใหก้ดปุ่ม SUBMIT เพื่อ

ส่งขอ้มูลของแบบประเมินไปยงัระบบฐานขอ้มูล 
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ภำพที ่3.5  หนา้แรกของแบบทดสอบ 

 

ภำพที ่3.6  แบบทดสอบในส่วนของขอ้มูลทัว่ไปของผูท้ดลอง 
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ภำพที ่3.7  แบบทดสอบในส่วนของการใหร้ะดบัความรู้สึกของผูบ้ริโภค 

ภำพที ่3.8  การท าแบบทดสอบของผูท้ดลอง 
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3.2 ขั้นตอนในกำรรวบรวมข้อมูล 

 การรวบรวมขอ้มูลระดบัของผูเ้ขา้รับการทดลองท่ีมีต่อภาพถ่ายอาหาร จ านวน 3 หนา้ ท่ีถ่าย

ด้วยอตัราส่วนแสงท่ีแตกต่างกัน 6 ระดับ จากผูท้ดลอง 50 คน รวมทั้งส้ิน 150 ค าตอบ ในแต่ละ

ค าตอบประกอบดว้ยระดบัความรู้สึกท่ีมีต่อภาพถ่ายอาหาร 10 คู่ความรู้สึก 

3.3  กำรวเิครำะห์ข้อมูล 

 3.3.1 การวิเคราะห์ขอ้มูลด้วยสถิติเชิงพรรณา (description analysis) ไดแ้ก่ ร้อยละ 
(percentage) ค่าเฉล่ีย (mean) ส่วนเบ่ียงเบนมาตรฐาน (standard deviation) เพื่อวิเคราะห์ขอ้มูล
ความรู้สึกท่ีมีต่อภาพถ่ายอาหาร ในระดบัความสวา่งแสงเสริมท่ีแตกต่างกนั 6 ระดบัโดยก าหนดเกณฑ์
ในการประเมิน แบ่งออกเป็น 7 ระดบั ดงัต่อไปน้ี 
 
      ค่ำเฉลีย่     ระดับควำมรู้สึก 

 -3.00 ถึง -2.01  แนวโนม้ของค่าเฉล่ียความรู้สึกอยูใ่นความรู้สึกเชิงลบมากท่ีสุด 
 -2.00 ถึง -1.01  แนวโนม้ของค่าเฉล่ียความรู้สึกอยูใ่นความรู้สึกเชิงลบมาก 
 -1.00 ถึง -0.01  แนวโนม้ของค่าเฉล่ียความรู้สึกอยูใ่นความรู้สึกเชิงลบเลก็นอ้ย 
            0   แนวโนม้ของค่าเฉล่ียความรู้สึกไม่อยูใ่นความรู้สึกใด 
 0.01 ถึง 1.00  แนวโนม้ของค่าเฉล่ียความรู้สึกอยูใ่นความรู้สึกเชิงบวกเลก็นอ้ย 
 1.01 ถึง 2.00  แนวโนม้ของค่าเฉล่ียความรู้สึกอยูใ่นความรู้สึกเชิงบวกมาก 
 2.01 ถึง 3.00  แนวโนม้ของค่าเฉล่ียความรู้สึกอยูใ่นความรู้สึกเชิงบวกมากท่ีสุด 
 
 3.3.2 วิเคราะห์ขอ้มูลดว้ยสถิติเชิงอนุมาน (inferential analysis) ไดแ้ก่ การวิเคราะห์ความ
แปรปรวนของขอ้มูล (One-way ANOVA) และการวิเคราะห์ค่าสัมประสิทธ์ิสหสัมพนัธ์ (correlation  
analysis) ในการทดสอบสมมติฐาน 
 ในการวิเคราะห์ค่าสถิติ ผูว้ิจยัจะใชโ้ปรแกรมส าเร็จรูป SPSS 22 (Statistics Package for the 
Social Science) for windows ในการค านวณ 
  



บทที ่4 

ผลการทดลองและการวจิารณ์หรือการวเิคราะห์ 
 

 การวิจยัอิทธิพลของอตัราส่วนแสงส่งผลต่อความรู้สึกของผูบ้ริโภคท่ีมีต่อภาพถ่ายอาหาร ใช้

แบบสอบถามเป็นเคร่ืองมือในการเก็บรวมรวบขอ้มูลจากผูท้ดลองจ านวน 50 คน ผูว้ิจยัไดด้ าเนินการ

วิเคราะห์ทางสถิติและสมมุติฐานการวิจัยดว้ยโปรแกรม SPSS for windows 22 ซ่ึงมีการล าดบัการ

วิเคราะห์ขอ้มูลดงัน้ี 

 ตอนท่ี 1 การวิเคราะห์ขอ้มูลดว้ยสถิติเชิงพรรณา ประกอบดว้ยการวิเคราะห์ขอ้มูล ดงัน้ี 

 1.1 ผลการวิเคราะห์ค่าเฉล่ียความรู้สึก ค่าเบ่ียงเบนมาตราฐาน ท่ีมีต่อภาพถ่ายอาหารในระดบั

ความสว่างแสงเสริมในระดบัต่าง ๆ ของภาพพิซซ่าหน้าทรอปิคอลซีฟู้ ด หนา้เบคอนซุปเปอร์ดีไลท ์

และพิซซ่าหนา้มีทเดอลุกซ์ 

 1.2 ผลการวิเคราะห์ค่าเฉล่ียความรู้สึก ค่าเบ่ียงเบนมาตราฐาน ท่ีมีต่อภาพถ่ายพิซซ่าในระดบั

ความสวา่งแสงเสริมทั้ง 6 ระดบั จ าแนกตามหนา้ของพิซซ่าทั้ง 3 หนา้ 

 1.3 ผลการวิเคราะห์ค่าเฉล่ียความรู้สึก ค่าเบ่ียงเบนมาตราฐาน ท่ีมีต่อภาพถ่ายพิซซ่ารวมกนัทั้ง 

3 หนา้ ในระดบัความสวา่งแสงเสริมในระดบัต่าง ๆ 

 ตอนท่ี 2 การวิเคราะห์ขอ้มูลดว้ยสถิติเชิงอนุมาน และการทดสอบสมมติฐาน ประกอบดว้ย

การวิเคราะห์ขอ้มูล ดงัน้ี 

 2.1 การวิเคราะห์ความแปรปรวนของขอ้มูลในส่วนของระดบัความสว่างแสงเสริมท่ีแตกต่าง

กนัส่งผลต่อของผูบ้ริโภคความรู้สึกท่ีมีต่อภาพถ่ายอาหาร 

 2.2 การวิเคราะห์ความแปรปรวนของขอ้มูลหลกัสูตรของผูท้ดลองส่งผลต่อความรู้สึกท่ีมีต่อ

ภาพถ่ายอาหาร 

 2.3 การวิเคราะห์ความแปรปรวนของขอ้มูลหลกัสูตรของผูท้ดลองส่งผลต่อความรู้สึกท่ีมีต่อ

ภาพถ่ายอาหาร 

 2.4 ผลการวิเคราะห์ความสัมพนัธ์ระหว่างค่าเฉล่ียความรู้สึกและปริมาณความสว่างของแสง

เสริมทั้ง 6 ระดบั และผลการวิเคราะห์ค่าสหสมัพนัธ์ของความรู้สึกท่ีมีต่อภาพถ่ายพิซซ่า 
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 รายละเอียดต่างๆ ของผลการวิจยัทั้งหมดน้ีไดน้ าเสนอออกมาในรูปแบบของตารางประกอบ

ค าบรรยาย และภาพแผนภูมิตามล าดบัดงักล่าวขา้งตน้ ดงัน้ี 

ตอนที ่1 การวเิคราะห์ข้อมูลด้วยสถิติเชิงพรรณา 
 การวิเคราะห์ขอ้มูลดว้ยสถิติเชิงพรรณา (description analysis) ไดแ้ก่ ร้อยละ (percentage) 
ค่าเฉล่ีย (mean) ส่วนเบ่ียงเบนมาตรฐาน (standard deviation) เพื่อวิเคราะห์ขอ้มูลความรู้สึกท่ีมีต่อ
ภาพถ่ายอาหาร ในระดบัความสวา่งแสงเสริมท่ีแตกต่างกนั 6 ระดบั โดยมีวิเคราะห์ขอ้มูลดงัต่อไปน้ี  
ตอนที ่1.1 ผลการวเิคราะห์ข้อมูลเกีย่วกบัลกัษณะของผู้ทดลอง 
ตารางที่ 4.1 จ  านวนและร้อยละของขอ้มูลทัว่ไปเก่ียวกบัผูท้ดลอง 
ขอ้มูลทัว่ไป จ านวน ร้อยละ 
   
1. เพศ ชาย 26 52.0 

หญิง 24 48.0 
รวม 50 100.0 

2. อาย ุ อาย ุ18 ปี 2 4.0 
อาย ุ19 ปี 29 58.0 
อาย ุ20 ปี 13 26.0 
อาย ุ21 ปี 5 10.0 
อาย ุ22 ปี 1 2.0 
รวม 50 100.0 

3. หลกัสูตร เทคโนโลยกีารถ่ายภาพและภาพยนตร์ 38 76.0 
เทคโนโลยกีารโฆษณาและประชาสัมพนัธ์ 12 24.0 
รวม 50 100.0 

 
 จากตารางท่ี 4.1 ขอ้มูลของผูท้ดลองจ านวน 50 คน ท่ีก าลงัศึกษาในระดบัปริญญาตรี คณะ
เทคโนโลยีส่ือสารมวลชน จ านวนส่วนใหญ่เป็นเพศชาย จ านวน 26 คน คิดเป็นร้อยละ 52 และเป็น
เพศหญิง จ านวน 24 คน คิดเป็นร้อยละ 48  
 ผูท้ดลองมีช่วงอายุ 18 – 22 ปี โดยมีอายุ 18 ปี จ านวน 2 คน คิดเป็นร้อยละ 4 อายุ 19 ปี 
จ านวน 29 คน คิดเป็นร้อยละ 58 อาย ุ20 ปี จ านวน 13 คน คิดเป็นร้อยละ 26 อาย ุ21 ปี จ านวน 5 คน 
คิดเป็นร้อยละ 10 และอาย ุ22 ปี จ านวน 1 คน คิดเป็นร้อยละ 2 
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 หลกัสูตรของผูท้ดลอง ประกอบดว้ย หลกัสูตรเทคโนโลยกีารถ่ายภาพและภาพยนตร์ จ านวน 
38 คน คิดเป็นร้อยละ 76 และหลกัสูตรเทคโนโลยกีารโฆษณาและประชาสัมพนัธ์ จ  านวน 12 คน คิด
เป็นร้อยละ 24 
 

 ตอนที่ 1.2 ผลการวเิคราะห์ค่าเฉลีย่ความรู้สึก ค่าเบี่ยงเบนของภาพพซิซ่าหน้าทรอปิคอล
ซีฟู้ด หน้าเบคอนซุปเปอร์ดไีลท์ และพซิซ่าหน้ามีทเดอลุกซ์ มาตราฐาน ทีม่ีต่อภาพถ่าย
อาหารในระดบัความสว่างแสงเสริมในระดบัต่าง ๆ 

 จากการท าแบบประเมินของผูท้ดลอง 50 คน ท่ีดูภาพพิซซ่าหนา้ทรอปิคอลซีฟู้ ด หนา้เบคอน
ซุปเปอร์ดีไลทแ์ละพิซซ่าหนา้มีทเดอลุกซ์ รวมทั้งส้ินจ านวน 18 ภาพ ท่ีถ่ายดว้ยระดบัความสว่างแสง
เสริมแตกต่างกนั 6 ระดบั โดยท าการประเมินความรู้สึกดว้ยมาตรวดัเจตคติ (semantic difference 
scale) 10 คู่ความรู้สึก ในการอธิบายผลการทดลอง โดยผูว้ิจัยได้ใช้ตวัย่อของความรู้สึกทั้ ง 10 คู่
ความรู้สึก ดงัน้ี 

  แขง็กระดา้ง (hard)  -  นุ่มนวล (soft) (H-S)  

  รุงรัง (dirty)    - สะอาด (clean) (D–C) 

  ภาพไม่มีมิติ (static)   -  ภาพมีน ้าหนกั (dynamic) (S–D) 

  ดูปลอม (fake)    -  ดูเป็นธรรมชาติ (natural) (F–N) 

  คา้งเก่า (stale)    -  สดใหม่ (fresh) (S–F) 

  ไม่น่ากิน (not delicious)   -  น่ากิน (delicious) (N–D) 

  ดูดอ้ยราคา (non luxury)   -  ดูมีราคา (luxury) (N–L) 

  ไม่ชอบ (unfavorite)   -  ชอบ (favorite) (U–F) 

  ไม่น่ามอง (unattractive)   -  ชวนมอง (attractive) (U–A) 

  ดูคุณภาพต ่า (low quality) -  ดูคุณภาพสูง (high quality) (L–H) 

 ทั้งน้ี ผูว้ิจยัแบ่งการหาค่าเฉล่ียความรู้สึกและส่วนเบ่ียงเบนมาตราฐานตามหนา้ภาพพซิซ่าหนา้
ทรอปิคอลซีฟู้ ด พิซซ่าหนา้เบคอนซุปเปอร์ดีไลท ์และพิซซ่าหนา้มีทเดอลุกซ์ ตามล าดบั 
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ค่าเฉลีย่ความรู้สึกและส่วนเบี่ยงเบนมาตราฐานของภาพพซิซ่าหน้าทรอปิคอลซีฟู้ด 

 จากการประเมินของผูท้ดลองสามารถหาค่าเฉล่ียค่ารู้สึกและส่วนเบ่ียงเบนมาตราฐานท่ีมีต่อ
ภาพพิซซ่าหนา้ทรอปิคอลซีฟู้ ดท่ีถ่ายดว้ยระดบัความสวา่งแสงเสริมท่ีแตกต่างกนั 6 ระดบั ดงัแสดงได้
ในตารางท่ี 4.2 

ตารางที่ 4.2 ผลการวิเคราะห์ค่าเฉล่ียความรู้สึกและค่าเบ่ียงเบนมาตรฐาน ท่ีมีต่อภาพพิซซ่าหนา้ทรอปิ
คอลซีฟู้ ดในระดบัความสวา่งแสงเสริมในระดบัต่าง ๆ 6 ระดบั  

ระดบัความสวา่ง คู่ความรู้สึก 

ของแสงเสริม H-S D-C S-D F-N S-F N-D N-L U-F U-A L-H 

1,833 lx x  -0.2 0.5 0.5 0.5 0.4 0.5 0.3 0.3 0.3 0.2 

 
S.D. 1.76 1.50 1.57 1.80 1.98 1.88 1.80 1.74 1.84 1.93 

2,200 lx x  0.3 0.5 1.2 1.0 0.6 0.9 0.6 0.8 0.7 0.8 

 
S.D. 2.02 1.47 1.28 1.50 1.76 1.89 1.61 1.71 1.79 1.62 

2,750 lx x  -0.1 0.7 0.9 1.0 0.4 0.7 0.5 0.7 0.6 0.8 

 
S.D. 2.06 1.58 1.50 1.53 1.81 1.71 1.69 1.77 1.83 1.75 

3,666 lx x  0.6 0.0 0.4 0.2 0.0 0.5 0.1 0.4 0.1 0.1 

 
S.D. 2.15 1.60 1.90 1.75 1.95 1.99 1.82 2.09 1.94 1.88 

5,500 lx x  0.3 0.7 1.1 1.2 1.0 1.2 1.1 1.2 1.3 1.3 

 
S.D. 1.87 1.70 1.44 1.62 1.54 1.48 1.37 1.42 1.37 1.36 

11,000 lx x  0.8 1.4 1.6 1.5 1.3 1.7 1.6 1.7 1.5 1.6 

 
S.D. 2.01 1.50 1.26 1.45 1.71 1.54 1.55 1.45 1.59 1.58 

N=50            
 ตารางท่ี 4.2 ค่าเฉล่ียความรู้สึกและส่วนเบ่ียงเบนมาตรฐานของผูท้ดลองจ านวน 50 คน 
หลงัจากท่ีไดท้  าการดูภาพพิซซ่าหนา้ทรอปิคอลซีฟู้ ดและท าการให้คะแนนความรู้สึก 10 คู่ความรู้สึก 
ในปริมาณแสงเสริมท่ีแตกต่างกนั 6 ระดบั รวมทั้งส้ิน 6 ภาพ ผลของค่าเฉล่ียจ าแนกตามระดบัปริมาณ
ความสวา่งของแสงเสริม ดงัแสดงในภาพท่ี 4.1 
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ภาพที ่4.1 ระดบัคะแนนของความรู้สึกจ าแนกตามระดบัปริมาณความสวา่งของแสงเสริม 

     ของภาพพิซซ่าหนา้ทรอปิคอลซีฟู้ ด 

 ภาพท่ี 4.1 แสดงผลค่าเฉล่ียความรู้สึกทั้ง 10 คู่ความรู้สึก จ าแนกตามระดบัปริมาณความสว่าง
ของแสงเสริมท่ีแตกต่างกนั 6 ระดบัไดแ้ก่ 1,833 (►) 2,200 (●)  2,750 ( ♦) 3,666 (►) 5,500 (● ) 
และ 11,000 (♦) ลกัซ์ ผลการทดลองพบว่าท่ีระดบัความสว่างแสงเสริม 3,666 ลกัซ์ (►) มีค่าเฉล่ีย
ความรู้สึกต ่าท่ีสุดในคู่ความรู้สึกดงัต่อไปน้ี Dirty-Clean, Stale-Fresh, Static-Dynamic, Fake-Natural 
Not Delicious-Delicious, Non Luxury-Luxury, Unattractive-Attractive และ Low Quality-High 
Quality โดยมีค่าเฉล่ียในแต่ละความรู้สึกเท่ากบั 0.0 0.4 0.2 0.0 0.5 0.1 0.1 และ 0.1 ตามล าดบั ยกเวน้
คู่ความรู้สึก Hard-Soft และ Unfavorite-Favorite ท่ีมีระดบัค่าเฉล่ียความรู้สึกนอ้ยท่ีสุดในระดบัความ
แสงเสริม 1,833 ลกัซ์ (►) ดว้ยค่าเฉล่ียความรู้สึกเท่ากบั -0.2  และ 0.3 ตามล าดบั ในขณะท่ีระดบัค่า
สว่างแสงเสริม 11,000 ลกัซ์ (♦) มีค่าเฉล่ียความรู้สึกสูงท่ีสุดในทุกคู่ความรู้สึก โดยมีค่าเฉล่ียเท่ากบั 
0.8 1.4 1.6 1.5 1.3 1.7 1.6 1.7 1.5 และ 1.6 ตามล าดบั 
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 จากผลการวิเคราะห์ค่าเฉล่ียความรู้สึกจ าแนกตามระดบัปริมาณความสว่างของแสงเสริมของ

ภาพพิซซ่าหนา้ทรอปิคอลซีฟู้ ด น ามาระบุเป็นระดบัความรู้สึกไดด้งัน้ี 

  - คู่ความรู้สึกแขง็กระดา้ง (hard) - นุ่มนวล (soft) (H-S) การใชร้ะดบัอตัราส่วนแสง
ระหว่างแสงหลกัและแสงเสริม 1:1 (11,000 : 11,000 ลกัซ์) ส่งผลต่อความรู้สึกของผูบ้ริโภคในระดบั
ความรู้สึกนุ่มนวลเลก็นอ้ย ในขณะท่ีการใชร้ะดบัอตัราส่วนแสงระหว่างแสงหลกัและแสงเสริม 1:1/6 
(11,000 : 1,833 ลกัซ์) ส่งผลต่อความรู้สึกของผูบ้ริโภคในระดบัความรู้สึกแขง็กระดา้งเลก็นอ้ย 

  - คู่ความรู้สึกรุงรัง (dirty) - สะอาด (clean) (D–C) การใชร้ะดบัอตัราส่วนแสง
ระหว่างแสงหลกัและแสงเสริม 1:1 (11,000 : 11,000 ลกัซ์) ส่งผลต่อความรู้สึกของผูบ้ริโภคในระดบั
ความรู้สึกสะอาดมาก 

  - คู่ความรู้สึกภาพไม่มีมิติ (static) - ภาพมีน ้ าหนกั (dynamic) (S–D) การใชร้ะดบั
อตัราส่วนแสงระหว่างแสงหลกัและแสงเสริม 1:1 (11,000 : 11,000 ลกัซ์) ส่งผลต่อความรู้สึกของ
ผูบ้ริโภคในระดบัความรู้สึกภาพมีน ้ าหนกัมาก ในขณะท่ีการใชร้ะดบัอตัราส่วนแสงระหว่างแสงหลกั
และแสงเสริม 1:1/3 (11,000 : 3,666 ลกัซ์) ส่งผลต่อความรู้สึกของผูบ้ริโภคในระดบัความรู้สึกภาพมี
น ้าหนกัเลก็นอ้ย 

  - คู่ความรู้สึกดูปลอม (fake) - ดูเป็นธรรมชาติ (natural) (F–N) การใชร้ะดบั
อตัราส่วนแสงระหว่างแสงหลกัและแสงเสริม 1:1 (11,000 : 11,000 ลกัซ์) ส่งผลต่อความรู้สึกของ
ผูบ้ริโภคในระดบัความรู้สึกเป็นธรรมชาติมาก ในขณะท่ีการใชร้ะดบัอตัราส่วนแสงระหว่างแสงหลกั
และแสงเสริม 1:1/3 (11,000 : 3,666 ลกัซ์) ส่งผลต่อความรู้สึกของผูบ้ริโภคในระดบัความรู้สึกภาพ
เป็นธรรมชาติเลก็นอ้ย 

  - คู่ความรู้สึกคา้งเก่า (stale) - สดใหม่ (fresh) (S–F)  การใชร้ะดบัอตัราส่วนแสง
ระหว่างแสงหลกัและแสงเสริม 1:1 (11,000 : 11,000 ลกัซ์) ส่งผลต่อความรู้สึกของผูบ้ริโภคในระดบั
ความรู้สึกสดใหม่มาก ในขณะท่ีอ่ืนๆ อตัราส่วนแสงอ่ืนๆ มีค่าเฉล่ียความรู้สึกอยูใ่นเชิงบวกเล็กนอ้ย 
ยกเวน้ในระดบัอตัราส่วนแสงระหว่างแสงหลกัและแสงเสริม 1:1/3 (11,000 : 3,666 ลกัซ์) ท่ีมีค่าเฉล่ีย
ความรู้สึกไม่ส่งผลในทิศทางใด (ค่าเฉล่ียความรู้สึก 0.0) 

  - คู่ความรู้สึกไม่น่ากิน (not delicious) - น่ากิน (delicious) (N–D) การใชร้ะดบั
อตัราส่วนแสงระหว่างแสงหลกัและแสงเสริม 1:1 (11,000 : 11,000 ลกัซ์) ส่งผลต่อความรู้สึกของ
ผูบ้ริโภคในระดบัความรู้สึกน่ากินมาก ในขณะท่ีการใชร้ะดบัอตัราส่วนแสงระหวา่งแสงหลกัและแสง
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เสริม 1:1/3 (11,000 : 3,666 ลกัซ์) ส่งผลต่อความรู้สึกของผูบ้ริโภคในระดบัความรู้สึกภาพน่ากิน
เลก็นอ้ย 

  - คู่ความรู้สึกดูดอ้ยราคา (non luxury) - ดูมีราคา (luxury) (N–L) การใชร้ะดบั
อตัราส่วนแสงระหว่างแสงหลกัและแสงเสริม 1:1 (11,000 : 11,000 ลกัซ์) ส่งผลต่อความรู้สึกของ
ผูบ้ริโภคในระดบัความรู้สึกดูมีราคามาก ในขณะท่ีการใชร้ะดบัอตัราส่วนแสงระหว่างแสงหลกัและ
แสงเสริม 1:1/3 (11,000 : 3,666 ลกัซ์) ส่งผลต่อความรู้สึกของผูบ้ริโภคในระดบัความรู้สึกดูมีราคา
เลก็นอ้ย 

  - คู่ความรู้สึกไม่ชอบ (unfavorite) - ชอบ (favorite) (U–F) การใชร้ะดบัอตัราส่วน
แสงระหว่างแสงหลกัและแสงเสริม 1:1 (11,000 : 11,000 ลกัซ์) ส่งผลต่อความรู้สึกของผูบ้ริโภคใน
ระดบัความรู้สึกชอบมาก ในขณะท่ีการใชร้ะดบัอตัราส่วนแสงระหว่างแสงหลกัและแสงเสริม 1:1/6 
(11,000 : 1,833 ลกัซ์) ส่งผลต่อความรู้สึกของผูบ้ริโภคในระดบัความรู้สึกชอบเลก็นอ้ย 

  - คู่ความรู้สึกไม่น่ามอง (unattractive) - ชวนมอง (attractive) (U–A) การใชร้ะดบั
อตัราส่วนแสงระหว่างแสงหลกัและแสงเสริม 1:1 (11,000 : 11,000 ลกัซ์) ส่งผลต่อความรู้สึกของ
ผูบ้ริโภคในระดบัความรู้สึกชวนมองมาก ในขณะท่ีการใชร้ะดบัอตัราส่วนแสงระหว่างแสงหลกัและ
แสงเสริม 1:1/3 (11,000 : 3,666 ลกัซ์) ส่งผลต่อความรู้สึกของผูบ้ริโภคในระดบัความรู้สึกชวนมอง
เลก็นอ้ย 

  - คู่ความรู้สึกดูคุณภาพต ่า (low quality) - ดูคุณภาพสูง (high quality) (L–H) การใช้
ระดบัอตัราส่วนแสงระหว่างแสงหลกัและแสงเสริม 1:1 (11,000 : 11,000 ลกัซ์) ส่งผลต่อความรู้สึก
ของผูบ้ริโภคในระดบัความรู้สึกมีคุณภาพมาก ในขณะท่ีการใชร้ะดบัอตัราส่วนแสงระหว่างแสงหลกั
และแสงเสริม 1:1/3 (11,000 : 3,666 ลกัซ์) ส่งผลต่อความรู้สึกของผูบ้ริโภคในระดบัความรู้สึกมี
คุณภาพเลก็นอ้ย 

 จากผลการวิเคราะห์ระดบัความรู้สึกตามระดบัปริมาณความสว่างของแสงเสริมของภาพพิซ

ซ่าหนา้ทรอปิคอลซีฟู้ ด เห็นไดว้า่ในระดบัความสว่างแสงเสริม 11,000 ลกัซ์ มีระดบัของความรู้สึกใน

ทางบวกในระดบัมาก ยกเวน้ในคู่ความรู้สึกแขง็กระดา้ง (hard) - นุ่มนวล (soft) (H-S) ท่ีมีระดบั

ความรู้สึกนุ่มนวลเลก็นอ้ย 
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ค่าเฉลีย่ความรู้สึกและส่วนเบี่ยงเบนมาตราฐานของภาพพซิซ่าหน้าเบคอนซุปเปอร์ดีไลท์ 

 จากการประเมินของผูท้ดลองสามารถหาค่าเฉล่ียค่ารู้สึกและส่วนเบ่ียงเบนมาตราฐานท่ีมี
ต่อพิซซ่าหน้าเบคอนซุปเปอร์ดีไลท์ท่ีถ่ายดว้ยระดบัความสว่างแสงเสริมท่ีแตกต่างกนั 6 ระดบั ดงั
แสดงไดใ้นตารางท่ี 4.3 

ตารางที่ 4.3 ผลการวิเคราะห์ค่าเฉล่ียความรู้สึกและค่าเบ่ียงเบนมาตรฐาน ท่ีมีต่อภาพพิซซ่าหนา้เบคอน
ซุปเปอร์ดีไลทใ์นระดบัความสวา่งแสงเสริมในระดบัต่าง ๆ 6 ระดบั 

ระดบัความสวา่ง คู่ความรู้สึก 

ของแสงเสริม H-S D-C S-D F-N S-F N-D N-L U-F U-A L-H 

1,833 lx x  -1.0 -0.8 0.4 0.2 -0.4 -0.2 -0.2 0.1 -0.3 -0.3 

 
S.D. 1.70 1.71 1.79 1.88 1.69 1.80 1.74 1.81 1.67 1.71 

2,200 lx x  -1.2 -0.2 1.1 0.9 0.5 0.4 0.5 0.5 0.2 0.2 

 
S.D. 1.76 1.84 1.53 1.51 1.61 1.80 1.58 1.72 1.68 1.66 

2,750 lx x  -0.9 -0.6 0.4 0.0 -0.5 -0.5 -0.4 -0.5 -0.4 -0.4 

 
S.D. 1.90 1.91 1.78 1.70 1.69 1.70 1.79 1.76 1.75 1.65 

3,666 lx x  1.1 -0.7 0.5 0.3 -0.2 -0.1 -0.1 0.0 -0.1 -0.1 

 
S.D. 1.87 1.86 1.61 1.75 1.89 1.83 1.74 1.93 1.81 1.78 

5,500 lx x  -1.0 -0.4 0.9 0.4 0.1 0.2 0.4 0.0 0.1 0.3 

 
S.D. 1.72 1.69 1.61 1.56 1.62 1.70 1.50 1.59 1.56 1.56 

11,000 lx x  -0.4 0.4 1.1 0.9 0.9 1.0 0.8 0.7 0.7 0.8 

 
S.D. 1.74 1.81 1.49 1.60 1.70 1.70 1.62 1.71 1.55 1.47 

N=50            
 ตารางท่ี 4.3 ค่าเฉล่ียความรู้สึกและส่วนเบ่ียงเบนมาตรฐานของผูท้ดลองจ านวน 50 คน 
หลงัจากท่ีไดท้  าการดูภาพพิซซ่าหน้าเบคอนซุปเปอร์ดีไลท์และท าการให้คะแนนความรู้สึก 10 คู่
ความรู้สึก ในปริมาณแสงเสริมท่ีแตกต่างกนั 6 ระดบั รวมทั้งส้ิน 6 ภาพ ผลของค่าเฉล่ียจ าแนกตาม
ระดบัปริมาณความสวา่งของแสงเสริม ดงัแสดงในภาพท่ี 4.2 
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ภาพที ่4.2 ระดบัคะแนนของความรู้สึกจ าแนกตามระดบัปริมาณความสวา่งของแสงเสริม 

     ของภาพพิซซ่าหนา้เบคอนซุปเปอร์ดีไลท ์

 ภาพท่ี 4.2 แสดงผลค่าเฉล่ียความรู้สึกทั้ง 10 คู่ความรู้สึก จ าแนกตามระดบัปริมาณความสว่าง
ของแสงเสริมท่ีแตกต่างกนั 6 ระดบัไดแ้ก่ 1,833 (►) 2,200 (●)  2,750 ( ♦) 3,666 (►) 5,500 (● ) 
และ 11,000 (♦) ลกัซ์ ผลการทดลองพบว่าท่ีระดบัความสว่างแสงเสริม 2,750 ลกัซ์ (♦) มีค่าเฉล่ีย
ความ รู้ สึกต ่ า ท่ี สุดใน คู่ความ รู้ สึกดัง ต่อไปน้ี  Static-Dynamic, Fake-Natural, Stale-Fresh, Not 
Delicious- Delicious, Non Luxury-Luxury, Unfavorite-Favorite, Unattractive-Attractive และ Low 
Quality- High Quality โดยมีค่าเฉล่ียในแต่ละความรู้สึกเท่ากบั 0.0 0.4 0.2 0.0 0.5 0.1 0.1 และ 0.1 
ตามล าดบั ยกเวน้คู่ความรู้สึก Hard-Soft ท่ีมีค่าเฉล่ียความรู้สึกนอ้ยท่ีสุดท่ีระดบัความสว่างแสงเสริม 
2,200 ลกัซ์ (●) โดยมีค่าเฉล่ียเท่ากบั -1.2 และคู่ความรู้สึก Dirty-Clean ท่ีมีระดบัค่าเฉล่ียความรู้สึก
นอ้ยท่ีสุดในระดบัความแสงเสริม 1,833 ลกัซ์ (►) ดว้ยค่าเฉล่ียความรู้สึกเท่ากบั -0.8 ในขณะท่ีระดบั
ค่าสว่างแสงเสริม 11,000 ลกัซ์ (♦) มีค่าเฉล่ียความรู้สึกสูงท่ีสุดในทุกคู่ความรู้สึกโดยมีค่าเฉล่ียเท่ากบั 
0.4 1.1 0.9 0.9 1.0 0.8 0.7 0.7 และ 0.8 ตามล าดบั ยกเวน้คู่ความรู้สึก Hard-Soft ระดบัความสว่าง   
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แสงเสริม 3,666 ลกัซ์ (►) มีค่าเฉล่ียความรู้สึกสูงกว่าระดบัความสว่างแสงเสริม 11,000 ลกัซ์ (♦) มี
ค่าเฉล่ียความรู้สึกเท่ากบั 1.1 
 จากผลการวิเคราะห์ค่าเฉล่ียความรู้สึกจ าแนกตามระดบัปริมาณความสว่างของแสงเสริมของ

ภาพพิซซ่าหนา้เบคอนซุปเปอร์ดีไลท ์น ามาระบุเป็นระดบัความรู้สึกไดด้งัน้ี 

  - คู่ความรู้สึกแขง็กระดา้ง (hard) - นุ่มนวล (soft) (H-S) การใชร้ะดบัอตัราส่วนแสง
ระหวา่งแสงหลกัและแสงเสริม 1:1/3  (11,000 : 3,666 ลกัซ์) ส่งผลต่อความรู้สึกของผูบ้ริโภคในระดบั
ความรู้สึกนุ่มนวลมาก ในขณะท่ีการใชร้ะดบัอตัราส่วนแสงระหว่างแสงหลกัและแสงเสริม 1:1/5 
(11,000 : 2,200 ลกัซ์) ส่งผลต่อความรู้สึกของผูบ้ริโภคในระดบัความรู้สึกแขง็กระดา้งมาก 

  - คู่ความรู้สึกรุงรัง (dirty) - สะอาด (clean) (D–C) การใช้ระดบัอตัราส่วนแสง
ระหว่างแสงหลกัและแสงเสริม 1:1 (11,000 : 11,000 ลกัซ์) ส่งผลต่อความรู้สึกของผูบ้ริโภคในระดบั
ความรู้สึกสะอาดเลก็นอ้ย ในขณะท่ีการใชร้ะดบัอตัราส่วนแสงระหว่างแสงหลกัและแสงเสริม 1:1/6 
(11,000 : 1,833 ลกัซ์) ส่งผลต่อความรู้สึกของผูบ้ริโภคในระดบัความรู้สึกรุงรังเลก็นอ้ย 

  - คู่ความรู้สึกภาพไม่มีมิติ (static) - ภาพมีน ้ าหนกั (dynamic) (S–D) การใชร้ะดบั
อตัราส่วนแสงระหว่างแสงหลกัและแสงเสริม 1:1 (11,000 : 11,000 ลกัซ์) ส่งผลต่อความรู้สึกของ
ผูบ้ริโภคในระดบัความรู้สึกภาพมีน ้ าหนกัมาก ในขณะท่ีการใชร้ะดบัอตัราส่วนแสงระหว่างแสงหลกั
และแสงเสริม 1:1/4 (11,000 : 2,750 ลกัซ์) ส่งผลต่อความรู้สึกของผูบ้ริโภคในระดบัความรู้สึกภาพมี
น ้าหนกัเลก็นอ้ย 

  - คู่ความรู้สึกดูปลอม (fake) - ดูเป็นธรรมชาติ (natural) (F–N) การใชร้ะดบั
อตัราส่วนแสงระหว่างแสงหลกัและแสงเสริม 1:1 (11,000 : 11,000 ลกัซ์) และ 1:1/5 (11,000 : 2,200 
ลกัซ์) ส่งผลต่อความรู้สึกของผูบ้ริโภคในระดบัความรู้สึกเป็นธรรมชาติเล็กน้อย ในขณะท่ีการใช้
ระดบัอตัราส่วนแสงระหว่างแสงหลกัและแสงเสริม 1:1/3 (11,000 : 3,666 ลกัซ์) ส่งผลต่อความรู้สึก
ของผูบ้ริโภคในระดบัความรู้สึกภาพเป็นธรรมชาติเลก็นอ้ย 

  - คู่ความรู้สึกคา้งเก่า (stale) - สดใหม่ (fresh) (S–F)  การใชร้ะดบัอตัราส่วนแสง
ระหว่างแสงหลกัและแสงเสริม 1:1 (11,000 : 11,000 ลกัซ์) ส่งผลต่อความรู้สึกของผูบ้ริโภคในระดบั
ความรู้สึกสดใหม่เลก็นอ้ย ในขณะท่ีการใชร้ะดบัอตัราส่วนแสงระหว่างแสงหลกัและแสงเสริม 1:1/4 
(11,000 : 2,750 ลกัซ์) ส่งผลต่อความรู้สึกของผูบ้ริโภคในระดบัความรู้สึกคา้งเก่าเลก็นอ้ย 

  - คู่ความรู้สึกไม่น่ากิน (not delicious) - น่ากิน (delicious) (N–D) การใชร้ะดบั
อตัราส่วนแสงระหว่างแสงหลกัและแสงเสริม 1:1 (11,000 : 11,000 ลกัซ์) ส่งผลต่อความรู้สึกของ
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ผูบ้ริโภคในระดบัความรู้สึกน่ากินเลก็นอ้ย ในขณะท่ีการใชร้ะดบัอตัราส่วนแสงระหว่างแสงหลกัและ
แสงเสริม 1:1/4 (11,000 : 2,750 ลกัซ์) ส่งผลต่อความรู้สึกของผูบ้ริโภคในระดบัความรู้สึกภาพไม่น่า
กินเลก็นอ้ย 

  - คู่ความรู้สึกดูดอ้ยราคา (non luxury) - ดูมีราคา (luxury) (N–L) การใชร้ะดบั
อตัราส่วนแสงระหว่างแสงหลกัและแสงเสริม 1:1 (11,000 : 11,000 ลกัซ์) ส่งผลต่อความรู้สึกของ
ผูบ้ริโภคในระดบัความรู้สึกดูมีราคาเล็กนอ้ย ในขณะท่ีการใชร้ะดบัอตัราส่วนแสงระหว่างแสงหลกั
และแสงเสริม 1:1/4 (11,000 : 2,750 ลกัซ์) ส่งผลต่อความรู้สึกของผูบ้ริโภคในระดบัความรู้สึกดอ้ยค่า
เลก็นอ้ย 

  - คู่ความรู้สึกไม่ชอบ (unfavorite) - ชอบ (favorite) (U–F) การใชร้ะดบัอตัราส่วน
แสงระหว่างแสงหลกัและแสงเสริม 1:1 (11,000 : 11,000 ลกัซ์) ส่งผลต่อความรู้สึกของผูบ้ริโภคใน
ระดบัความรู้สึกชอบเล็กน้อย ในขณะท่ีการใชร้ะดบัอตัราส่วนแสงระหว่างแสงหลกัและแสงเสริม 
1:1/4 (11,000 : 2,750 ลกัซ์) ส่งผลต่อความรู้สึกของผูบ้ริโภคในระดบัความรู้สึกไม่ชอบเลก็นอ้ย 

  - คู่ความรู้สึกไม่น่ามอง (unattractive) - ชวนมอง (attractive) (U–A) การใชร้ะดบั
อตัราส่วนแสงระหว่างแสงหลกัและแสงเสริม 1:1 (11,000 : 11,000 ลกัซ์) ส่งผลต่อความรู้สึกของ
ผูบ้ริโภคในระดบัความรู้สึกชวนมองเลก็นอ้ย ในขณะท่ีการใชร้ะดบัอตัราส่วนแสงระหว่างแสงหลกั
และแสงเสริม 1:1/3 (11,000 : 3,666 ลกัซ์) ส่งผลต่อความรู้สึกของผูบ้ริโภคในระดบัความรู้สึกไม่น่า
มองเลก็นอ้ย 

  - คู่ความรู้สึกดูคุณภาพต ่า (low quality) - ดูคุณภาพสูง (high quality) (L–H) การใช้
ระดบัอตัราส่วนแสงระหว่างแสงหลกัและแสงเสริม 1:1 (11,000 : 11,000 ลกัซ์) ส่งผลต่อความรู้สึก
ของผูบ้ริโภคในระดบัความรู้สึกมีคุณภาพสูงเล็กน้อย ในขณะท่ีการใชร้ะดบัอตัราส่วนแสงระหว่าง
แสงหลกัและแสงเสริม 1:1/3 (11,000 : 3,666 ลกัซ์) ส่งผลต่อความรู้สึกของผูบ้ริโภคในระดบั
ความรู้สึกไม่มีคุณภาพต ่าเลก็นอ้ย 

 จากผลการวิเคราะห์ระดบัความรู้สึกตามระดบัปริมาณความสว่างของแสงเสริมของภาพพิซ

ซ่าหนา้เบคอนซุปเปอร์ดีไลท ์เห็นไดว้่าในคู่ความรู้สึกแขง็กระดา้ง (hard) - นุ่มนวล (soft) (H-S) 

ระดบัความสว่างแสงเสริม 3,666 ลกัซ์ มีระดบัความรู้สึกนุ่มนวลมาก ในขณะท่ีระดบัความสว่างแสง

เสริมอ่ืนๆ อยูใ่นระดบัแขง็กระดา้งเลก็นอ้ย ยกเวน้ระดบัความสว่างแสงเสริม 2,200 ลกัซ์ ท่ีมีระดบั

ความรู้สึกแขง็กระดา้งมาก 
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ค่าเฉลีย่ความรู้สึกและส่วนเบี่ยงเบนมาตราฐานของภาพพซิซ่าพซิซ่าหน้ามีทเดอลุกซ์ 
 จากการประเมินของผูท้ดลองสามารถหาค่าเฉล่ียค่ารู้สึกและส่วนเบ่ียงเบนมาตราฐานท่ีมี
ต่อพิซซ่าหนา้มีทเดอลุกซ์ท่ีถ่ายดว้ยระดบัความสว่างแสงเสริมท่ีแตกต่างกนั 6 ระดบั ดงัแสดงไดใ้น
ตารางท่ี 4.4 

ตารางที่ 4.4 ผลการวิเคราะห์ค่าเฉล่ียความรู้สึกและค่าเบ่ียงเบนมาตรฐาน ท่ีมีต่อภาพพิซซ่าหน้ามีท
เดอร์ลุกซ์ในระดบัความสวา่งแสงเสริมในระดบัต่าง ๆ 6 ระดบั 

ระดบัความสวา่ง คู่ความรู้สึก 

ของแสงเสริม H-S D-C S-D F-N S-F N-D N-L U-F U-A L-H 

1,833 lx x  -1.5 -1.4 -0.1 -0.6 -1.2 -1.1 -1.0 -0.6 -1.0 -0.9 

 
S.D. 1.73 1.51 1.84 1.81 1.78 1.85 1.69 1.83 1.73 1.76 

2,200 lx x  -1.9 -0.7 0.0 0.0 -1.3 -0.9 -0.9 -1.1 -1.0 -0.9 

 
S.D. 1.19 1.85 1.99 2.01 1.75 1.78 1.66 1.83 1.86 1.82 

2,750 lx x  -1.6 -0.5 0.1 -0.1 -0.9 -0.7 -0.5 -0.6 -0.8 -0.7 

 
S.D. 1.47 1.76 1.91 1.75 1.82 1.77 1.79 1.88 1.75 1.73 

3,666 lx x  -1.1 -0.7 -0.4 -0.4 -1.1 -0.9 -0.9 -0.8 -0.9 -0.9 

 
S.D. 1.85 1.70 1.71 1.62 1.68 1.68 1.70 1.75 1.76 1.63 

5,500 lx x  -1.3 -0.5 0.0 0.1 -0.7 -0.6 -0.6 -0.3 -0.7 -0.8 

 
S.D. 1.69 1.91 1.73 1.64 1.66 1.62 1.59 1.54 1.54 1.63 

11,000 lx x  -0.5 0.4 0.5 0.5 0.1 0.4 0.4 0.4 0.2 0.3 

 
S.D. 1.72 1.69 1.63 1.58 1.71 1.76 1.84 1.82 1.73 1.67 

N=50            
 ตารางท่ี 4 ค่าเฉล่ียความรู้สึกและส่วนเบ่ียงเบนมาตรฐานของผูท้ดลองจ านวน 50 คน หลงัจาก
ท่ีไดท้  าการดูภาพพิซซ่าหนา้มีทเดอลุกซ์และท าการให้คะแนนความรู้สึก 10 คู่ความรู้สึก ในปริมาณ
แสงเสริมท่ีแตกต่างกนั 6 ระดบั รวมทั้งส้ิน 6 ภาพ ผลของค่าเฉล่ียความรู้สึก จ าแนกตามระดบัปริมาณ
ความสวา่งของแสงเสริม ดงัแสดงในภาพท่ี 4.3 
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ภาพที4่.3 ระดบัคะแนนของความรู้สึกจ าแนกตามระดบัปริมาณความสวา่งของแสงเสริม 

   ของภาพพิซซ่าหนา้มีทเดอลุกซ์ 

 ภาพท่ี 4.3 แสดงผลค่าเฉล่ียความรู้สึกทั้ง 10 คู่ความรู้สึก จ าแนกตามระดบัปริมาณความสว่าง
ของแสงเสริมท่ีแตกต่างกนั 6 ระดบัไดแ้ก่ 1,833 (►) 2,200 (●)  2,750 ( ♦) 3,666 (►) 5,500 (● ) 
และ 11,000 (♦) ลกัซ์ ผลการทดลองพบว่าท่ีระดบัความสว่างแสงเสริม 1,833 ลกัซ์ (►) มีค่าเฉล่ีย
ความรู้สึกต ่าท่ีสุดในคู่ความรู้สึกดงัต่อไปน้ี Dirty- Clean, Fake-Natural, Not Delicious- Delicious, 
Non Luxury-Luxury, Unattractive-Attractive และ Low Quality- High Quality โดยมีค่าเฉล่ียในแต่ละ
ความรู้สึกเท่ากบั 0.0 0.4 0.2 0.0 0.5 0.1 0.1 และ 0.1 โดยมีค่าเฉล่ีย -1.4 -0.6 -1.1 -1.0 -1.0 และ -0.9 
ตามล าดบั ในส่วนของคู่ความรู้สึก Hard-Soft และ Stale-Fresh  ท่ีมีค่าเฉล่ียความรู้สึกนอ้ยท่ีสุดท่ีระดบั
ความสว่างแสงเสริม 2,200 ลกัซ์ (●) โดยมีค่าเฉล่ียคะแนนความรู้สึกเท่ากบั -1.4 และ-0.6  ตามล าดบั 
และคู่ความรู้สึก Static-Dynamic ท่ีมีระดบัค่าเฉล่ียความรู้สึกนอ้ยท่ีสุดในระดบัความแสงเสริม 3,666 
ลกัซ์ (►)  ดว้ยค่าเฉล่ียความรู้สึกเท่ากบั -0.4 ในขณะท่ีระดบัค่าสว่างแสงเสริม 11,000 ลกัซ์ (♦)        
มีค่าเฉล่ียความรู้สึกสูงท่ีสุดในทุกคู่ความรู้สึกโดยมีค่าเฉล่ียเท่ากบั -0.5 0.4 0.5 0.5 0.1 0.4 0.4 0.4 0.2 
และ 0.3 ตามล าดบั  
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 จากผลการวิเคราะห์ค่าเฉล่ียความรู้สึกจ าแนกตามระดบัปริมาณความสว่างของแสงเสริมของ
ภาพพิซซ่าหนา้มีทเคอลุกซ์ น ามาระบุเป็นระดบัความรู้สึกไดด้งัน้ี 
  - คู่ความรู้สึกแขง็กระดา้ง (hard) - นุ่มนวล (soft) (H-S) การใชร้ะดบัอตัราส่วนแสง
ระหว่างแสงหลกัและแสงเสริม 1:1 (11,000 : 11,000 ลกัซ์) ส่งผลต่อความรู้สึกของผูบ้ริโภคในระดบั
ความรู้สึกแขง็กระดา้งเลก็นอ้ย ในขณะท่ีการใชร้ะดบัอตัราส่วนแสงระหว่างแสงหลกัและแสงเสริม 
1:1/5 (11,000 : 2,200 ลกัซ์) ส่งผลต่อความรู้สึกของผูบ้ริโภคในระดบัความรู้สึกแขง็กระดา้งมาก 

  - คู่ความรู้สึกรุงรัง (dirty) - สะอาด (clean) (D–C) การใชร้ะดบัอตัราส่วนแสง
ระหว่างแสงหลกัและแสงเสริม 1:1 (11,000 : 11,000 ลกัซ์) ส่งผลต่อความรู้สึกของผูบ้ริโภคในระดบั
ความรู้สึกสะอาดเลก็นอ้ย ในขณะท่ีการใชร้ะดบัอตัราส่วนแสงระหว่างแสงหลกัและแสงเสริม 1:1/6 
(11,000 : 1,833 ลกัซ์) ส่งผลต่อความรู้สึกของผูบ้ริโภคในระดบัความรู้สึกรุงรังมาก 

  - คู่ความรู้สึกภาพไม่มีมิติ (static) - ภาพมีน ้ าหนกั (dynamic) (S–D) การใชร้ะดบั
อตัราส่วนแสงระหว่างแสงหลกัและแสงเสริม 1:1 (11,000 : 11,000 ลกัซ์) ส่งผลต่อความรู้สึกของ
ผูบ้ริโภคในระดบัความรู้สึกภาพมีน ้ าหนกัเลก็นอ้ย ในขณะท่ีการใชร้ะดบัอตัราส่วนแสงระหว่างแสง
หลกัและแสงเสริม 1:1/3 (11,000 : 3,666 ลกัซ์) ส่งผลต่อความรู้สึกของผูบ้ริโภคในระดบัความรู้สึก
ภาพไม่มีมิติเลก็นอ้ย 

  - คู่ความรู้สึกดูปลอม (fake) - ดูเป็นธรรมชาติ (natural) (F–N) การใชร้ะดบั
อตัราส่วนแสงระหว่างแสงหลกัและแสงเสริม 1:1 (11,000 : 11,000 ลกัซ์) ส่งผลต่อความรู้สึกของ
ผูบ้ริโภคในระดบัความรู้สึกเป็นธรรมชาติเล็น้อย ในขณะท่ีการใชร้ะดบัอตัราส่วนแสงระหว่างแสง
หลกัและแสงเสริม 1:1/3 (11,000 : 3,666 ลกัซ์) ส่งผลต่อความรู้สึกของผูบ้ริโภคในระดบัความรู้สึกดู
ปลอมเลก็นอ้ย 

  - คู่ความรู้สึกคา้งเก่า (stale) - สดใหม่ (fresh) (S–F)  การใชร้ะดบัอตัราส่วนแสง
ระหว่างแสงหลกัและแสงเสริม 1:1 (11,000 : 11,000 ลกัซ์) ส่งผลต่อความรู้สึกของผูบ้ริโภคในระดบั
ความรู้สึกสดใหม่เล็ก ในขณะท่ีการใช้ระดบัอตัราส่วนแสงระหว่างแสงหลกัและแสงเสริม 1:1/5 
(11,000 : 2,200 ลกัซ์) ส่งผลต่อความรู้สึกของผูบ้ริโภคในระดบัความรู้สึกคา้งเก่ามาก 

  - คู่ความรู้สึกไม่น่ากิน (not delicious) - น่ากิน (delicious) (N–D) การใชร้ะดบั
อตัราส่วนแสงระหว่างแสงหลกัและแสงเสริม 1:1 (11,000 : 11,000 ลกัซ์) ส่งผลต่อความรู้สึกของ
ผูบ้ริโภคในระดบัความรู้สึกน่ากินเลก็นอ้ย ในขณะท่ีการใชร้ะดบัอตัราส่วนแสงระหว่างแสงหลกัและ
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แสงเสริม 1:1/6 (11,000 : 1,833 ลกัซ์) ส่งผลต่อความรู้สึกของผูบ้ริโภคในระดบัความรู้สึกภาพไม่น่า
กินมาก 

  - คู่ความรู้สึกดูดอ้ยราคา (non luxury) - ดูมีราคา (luxury) (N–L) การใชร้ะดบั
อตัราส่วนแสงระหว่างแสงหลกัและแสงเสริม 1:1 (11,000 : 11,000 ลกัซ์) ส่งผลต่อความรู้สึกของ
ผูบ้ริโภคในระดบัความรู้สึกดูมีราคาเล็กนอ้ย ในขณะท่ีการใชร้ะดบัอตัราส่วนแสงระหว่างแสงหลกั
และแสงเสริม 1:1/3 (11,000 : 1,833 ลกัซ์) ส่งผลต่อความรู้สึกของผูบ้ริโภคในระดบัความรู้สึกดูดอ้ย
ราคาเลก็นอ้ย 

  - คู่ความรู้สึกไม่ชอบ (unfavorite) - ชอบ (favorite) (U–F) การใชร้ะดบัอตัราส่วน
แสงระหว่างแสงหลกัและแสงเสริม 1:1 (11,000 : 11,000 ลกัซ์) ส่งผลต่อความรู้สึกของผูบ้ริโภคใน
ระดบัความรู้สึกชอบเล็กน้อย ในขณะท่ีการใชร้ะดบัอตัราส่วนแสงระหว่างแสงหลกัและแสงเสริม 
1:1/5 (11,000 : 2,200 ลกัซ์) ส่งผลต่อความรู้สึกของผูบ้ริโภคในระดบัความรู้สึกไม่ชอบมาก 

  - คู่ความรู้สึกไม่น่ามอง (unattractive) - ชวนมอง (attractive) (U–A) การใชร้ะดบั
อตัราส่วนแสงระหว่างแสงหลกัและแสงเสริม 1:1 (11,000 : 11,000 ลกัซ์) ส่งผลต่อความรู้สึกของ
ผูบ้ริโภคในระดบัความรู้สึกชวนมองมาก ในขณะท่ีการใชร้ะดบัอตัราส่วนแสงระหว่างแสงหลกัและ
แสงเสริม 1:1/2 (11,000 : 2,200 ลกัซ์) และ 1:1/6 (11,000 : 1,833 ลกัซ์) ส่งผลต่อความรู้สึกของ
ผูบ้ริโภคในระดบัความรู้สึกไม่น่ามองเลก็นอ้ย 

  - คู่ความรู้สึกดูคุณภาพต ่า (low quality) - ดูคุณภาพสูง (high quality) (L–H) การใช้
ระดบัอตัราส่วนแสงระหว่างแสงหลกัและแสงเสริม 1:1 (11,000 : 11,000 ลกัซ์) ส่งผลต่อความรู้สึก
ของผูบ้ริโภคในระดบัความรู้สึกมีคุณภาพสูงเล็กน้อย ในขณะท่ีการใชร้ะดบัอตัราส่วนแสงระหว่าง
แสงหลกัและแสงเสริม 1:1/3 (11,000 : 3,666 ลกัซ์) 1:1/2 (11,000 : 2,200 ลกัซ์) และ 1:1/6 (11,000 : 
1,833 ลกัซ์)ส่งผลต่อความรู้สึกของผูบ้ริโภคในระดบัความรู้สึกมีคุณภาพต ่าเลก็นอ้ย 

 จากผลการวิเคราะห์ระดบัความรู้สึกตามระดบัปริมาณความสว่างของแสงเสริมของภาพพิซ

ซ่าหนา้มีทเดอร์ลุกซ์ เห็นไดว้่าท่ีระดบัความสว่างแสงเสริม 11,000 ลกัซ์ มีค่าเฉล่ียความรู้สึกสูงท่ีสุด

ในทุกคู่ความรู้สึก และอยู่ในทิศทางบวกในระดับเล็กน้อยทุกคู่ความรู้สึก ยกเวน้คู่ความรู้สึกแข็ง

กระดา้ง (hard) - นุ่มนวล (soft) (H-S) ท่ีมีค่าเฉล่ียความรู้สึกอยูใ่นระดบัแขง็กระดา้งเลก็นอ้ย  
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ตอนที่ 1.3  ผลการวเิคราะห์ค่าเฉลีย่ความรู้สึก ค่าเบี่ยงเบนมาตราฐาน ทีม่ีต่อภาพถ่ายพซิ
ซ่าในระดบัความสว่างแสงเสริมทั้ง 6 ระดบั จ าแนกตามหน้าของพซิซ่าทั้ง 3 หน้า 
 จากผลของค่าเฉล่ียความรู้สึกของพิซซ่าทั้ง 3 หนา้สามารถจ าแนกค่าเฉล่ียความรู้สึกทั้ง 10 คู่ 

ความรู้สึกของพิซซ่าทั้ง 3 หนา้ ดว้ยความแตกต่างของระดบัความสว่างแสงเสริม 6 ระดบัไดแ้ก่  1,833 

2,200  2,750 3,666  5,500 และ 11,000 ลกัซ์ ตามล าดบั ดงัท่ีแสดงในตารางท่ี 4.5 ถึงตารางท่ี 4. 10 

ค่าเฉลี่ยความรู้สึกและค่าเบี่ยงเบนมาตรฐานของภาพถ่ายพิซซ่าทั้ง 3 หน้าในระดับความสว่างแสง

เสริม 1,833 ลกัซ์ 

 ผลค่าเฉล่ียความรู้สึกของผูท้ดลองทั้ ง 50 คนท่ีท าการประเมินระดับความรู้สึกจากการดู

ภาพพิซซ่าทั้ง 3 หนา้ ในระดบัความสวา่งแสงเสริม 1,833 ลกัซ์ ดงัแสดงในตารางท่ี 4.5 

ตารางที่ 4.5 ค่าเฉล่ียความรู้สึก และส่วนเบ่ียงเบนมาตรฐานของภาพถ่ายพิซซ่าท่ีระดบัความสว่างแสง

เสริม 1,833 ลกัซ์ จ าแนกตามหนา้ของพิซซ่า 

 คู่ความรู้สึก 

หนา้ของพิซซ่า H-S D-C S-D F-N S-F N-D N-L U-F U-A L-H 

ทรอปิคอล
ซีฟู้ด 

x  -0.2 0.5 0.5 0.5 0.4 0.5 0.3 0.3 0.3 0.2 
S.D. 1.76 1.50 1.57 1.80 1.98 1.88 1.80 1.74 1.84 1.93 

เบคอน
ซุปเปอร์ดีไลท์ 

x  -1.0 -0.8 0.4 0.2 -0.4 -0.2 -0.2 0.1 -0.3 -0.3 
S.D. 1.70 1.71 1.79 1.88 1.69 1.80 1.74 1.81 1.67 1.71 

มีทเดอลุกซ์ x  -1.5 -1.4 -0.1 -0.6 -1.2 -1.1 -1.0 -0.6 -1.0 -0.9 
S.D. 1.73 1.51 1.84 1.81 1.78 1.85 1.69 1.83 1.73 1.76 

N = 50 

 ตารางท่ี 5 ค่าเฉล่ียความรู้สึกและส่วนเบ่ียงเบนมาตรฐานของผูท้ดลองจ านวน 50 คน หลงัจาก

ท่ีไดท้  าการดูภาพของพิซซ่าทั้ง 3 หนา้ และท าการให้คะแนนความรู้สึก 10 คู่ความรู้สึก ท่ีมีต่อระดบั

ความสว่างแสงเสริม 1.833 ลกัซ์ โดยผลท่ีไดจ้  าแนกตามหน้าของพิซซ่า 3 หน้า ไดแ้ก่ พิซซ่าหน้า

ทรอปิคอลซีฟู้ ด พิซซ่าหนา้เบคอนซุปเปอร์ดีไลท ์และพิซซ่าหนา้มีทเดอลุกซ์ ดงัแสดงในภาพท่ี 4.4 
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ภาพที ่4.4 ค่าเฉล่ียความรู้สึกในระดบัความสวา่งแสงเสริม 1,833 ลกัซ์ จ  าแนกตามหนา้ 

    ของพิซซ่า 3 หนา้ 

ภาพท่ี 4.4 แสดงผลค่าเฉล่ียความรู้สึกทั้ง 10 คู่ความรู้สึกท่ีมีต่อระดบัความสว่างแสงเสริม 1,833 ลกัซ์ 

จ  าแนกตามหนา้พิซซ่าทั้ง 3 หนา้ ไดแ้ก่ พิซซ่าหนา้ทรอปิคอลซีฟู้ ด (►)  พิซซ่าหนา้เบคอนซุปเปอร์

ดีไลท ์(●)  และพิซซ่าหนา้มีทเดอลุกซ์ (♦) ผลการทดลองพบว่าพิซซ่าหนา้มีทเดอลุกซ์ (♦) มีค่าเฉล่ีย

ความรู้สึกต ่าท่ีสุดในทุกคู่ความรู้สึกท่ีระดบัคะแนน -1.5 -1.4  -0.1 -0.6 -1.2 -1.1 -1.0 -0.6 -1.0 และ      

-0.9 ตามล าดบั นอกจากน้ี พิซซ่าหนา้เบคอนซุปเปอร์ดีไลท์ (●)  มีระดบัค่าเฉล่ียสูงกว่าหนา้มีทเดอ

ลุกซ์ (♦) ในทุกคู่ความรู้สึกท่ีระดบัคะแนน -1.0 -0.8 0.4 0.2 -0.4 -0.2 -0.2 0.1 -0.3 และ-0.3 

ตามล าดบั ในขณะท่ีพิซซ่าหนา้ทรอปิคอลซีฟู้ ด (►)  มีระดบัคะแนนเฉล่ียสูงท่ีสุดในทุกคู่ความรู้สึก

โดยมีค่าเฉล่ียความรู้สึกเท่ากบั -0.2 0.5 0.5 0.5 0.4 0.5 0.3 0.3 0.3 และ 0.2 ตามล าดบั 

 จากผลการวิเคราะห์ค่าเฉล่ียความรู้สึกท่ีมีต่อภาพถ่ายพิซซ่าท่ีถ่ายดว้ยระดบัความสว่างแสง
เสริม 1,833 ลกัซ์ จ  าแนกตามหนา้ของพิซซ่า 3 หนา้ แบ่งระดบัของความรู้สึกไดด้งัน้ี 
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  - คู่ความรู้สึกแขง็กระดา้ง (hard) - นุ่มนวล (soft) (H-S) พิซซ่าหนา้ทรอปิคอลซีฟู้ ด
ส่งผลต่อความรู้สึกในระดบัแขง็กระดา้งเลก็นอ้ย ในขณะท่ีพิซซ่าหนา้เบคอนซุปเปอร์ดีไลท์ และพิซ
ซ่าหนา้มีทเดอลุกซ์ส่งผลต่อความรู้สึกในระดบัแขง็กระดา้งมาก 

  - คู่ความรู้สึกรุงรัง (dirty) - สะอาด (clean) (D–C) พิซซ่าหนา้ทรอปิคอลซีฟู้ ดส่งผล
ต่อความรู้สึกในระดบัสะอาดเลก็นอ้ย ในขณะท่ีพิซซ่าหนา้เบคอนซุปเปอร์ดีไลท์ส่งผลต่อความรู้สึก
ในระดบัรุงรังเลก็นอ้ย และพิซซ่าหนา้มีทเดอลุกซ์ส่งผลต่อความรู้สึกในระดบัรุงรังมาก 

  - คู่ความรู้สึกภาพไม่มีมิติ (static) - ภาพมีน ้ าหนกั (dynamic) (S–D) พิซซ่าหน้า
ทรอปิคอลซีฟู้ ดและพิซซ่าหน้าเบคอนซุปเปอร์ดีไลท์ส่งผลต่อความรู้สึกในระดับภาพมีน ้ าหนัก
เลก็นอ้ย และพิซซ่าหนา้มีทเดอลุกซ์ส่งผลต่อความรู้สึกในระดบัภาพไม่มีมิติเลก็นอ้ย 

  - คู่ความรู้สึกดูปลอม (fake) - ดูเป็นธรรมชาติ (natural) (F–N) พิซซ่าหนา้ทรอปิคอล
ซีฟู้ ดและพิซซ่าหน้าเบคอนซุปเปอร์ดีไลท์ส่งผลต่อความรู้สึกในระดับดูเป็นธรรมชาติเล็กน้อย 
และพิซซ่าหนา้มีทเดอลุกซ์ส่งผลต่อความรู้สึกในระดบัดูปลอมเลก็นอ้ย 

  - คู่ความรู้สึกคา้งเก่า (stale) - สดใหม่ (fresh) (S–F) พิซซ่าหนา้ทรอปิคอลซีฟู้ ดส่งผล
ต่อความรู้สึกในระดบัสดใหม่เลก็นอ้ย ในขณะท่ีพิซซ่าหนา้เบคอนซุปเปอร์ดีไลท์ส่งผลต่อความรู้สึก
ในระดบัดูคา้งเก่าเลก็นอ้ย และพิซซ่าหนา้มีทเดอลุกซ์ส่งผลต่อความรู้สึกในระดบัคา้งเก่ามาก 

  - คู่ความรู้สึกไม่น่ากิน (not delicious) - น่ากิน (delicious) (N–D) พิซซ่าหนา้ทรอปิ
คอลซีฟู้ ดส่งผลต่อความรู้สึกในระดบัน่ากินเลก็นอ้ย ในขณะท่ีพิซซ่าหนา้เบคอนซุปเปอร์ดีไลท์ส่งผล
ต่อความรู้สึกในระดบัไม่น่ากินเลก็นอ้ย และพิซซ่าหนา้มีทเดอลุกซ์ส่งผลต่อความรู้สึกในระดบัไม่น่า
กินมาก 

  - คู่ความรู้สึกดูดอ้ยราคา (non luxury) - ดูมีราคา (luxury) (N–L) พิซซ่าหนา้ทรอปิ
คอลซีฟู้ ดส่งผลต่อความรู้สึกในระดบัดูมีราคาเล็กน้อย ในขณะท่ีพิซซ่าหน้าเบคอนซุปเปอร์ดีไลท์
ส่งผลต่อความรู้สึกในระดบัดูดอ้ยราคาเล็กน้อย และพิซซ่าหน้ามีทเดอลุกซ์ส่งผลต่อความรู้สึกใน
ระดบัดูดอ้ยราคามาก 

  - คู่ความรู้สึกไม่ชอบ (unfavorite) - ชอบ (favorite) (U–F) พิซซ่าหนา้ทรอปิคอล
ซีฟู้ ดและพิซซ่าหนา้เบคอนซุปเปอร์ดีไลท์ส่งผลต่อความรู้สึกในระดบัชอบเล็กนอ้ย และพิซซ่าหน้า
มีทเดอลุกซ์ส่งผลต่อความรู้สึกในระดบัไม่ชอบเลก็นอ้ย 
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  - คู่ความรู้สึกไม่น่ามอง (unattractive) - ชวนมอง (attractive) (U–A) พิซซ่าหนา้
ทรอปิคอลซีฟู้ ดส่งผลต่อความรู้สึกในระดบัชวนมองเล็กน้อย ในขณะท่ีพิซซ่าหน้าเบคอนซุปเปอร์
ดีไลท ์และพิซซ่าหนา้มีทเดอลุกซ์ส่งผลต่อความรู้สึกในระดบัไม่ชวนมองเลก็นอ้ย 

  - คู่ความรู้สึกดูคุณภาพต ่า (low quality) -  ดูคุณภาพสูง (high quality) (L–H) พิซซ่า
หน้าทรอปิคอลซีฟู้ ดส่งผลต่อความรู้สึกในระดบัดูคุณภาพสูงเล็กน้อย ในขณะท่ีพิซซ่าหน้าเบคอน
ซุปเปอร์ดีไลท ์และพิซซ่าหนา้มีทเดอลุกซ์ส่งผลต่อความรู้สึกในระดบัดูคุณภาพต ่าเลก็นอ้ย 

 ภาพถ่ายพิซซ่าท่ีถ่ายดว้ยระดบัความสว่างแสงเสริม 1,833 ลกัซ์ พบว่า พิซซ่าหนา้ทรอปิคอล
ซีฟู้ ดมีระดบัความรู้สึกท่ีท่ีสูงท่ีสุดในทุกคู่ความรู้สึกและมีค่าเฉล่ียอยู่ในทิศทางบวกเล็กนอ้ยในทุกคู่
ความรู้สึก ยกเวน้ท่ีคู่ความรู้สึกแขง็กระดา้ง (hard) - นุ่มนวล (soft) (H-S) มีระดบัความรู้สึกในระดบั
แข็งกระดา้งเล็กน้อย ในขณะท่ีพิซซ่าหน้ามีทเดอลุกซ์มีค่าเฉล่ียความรู้สึกต ่าท่ีสุดและมีระดบัของ
ความรู้สึกอยูใ่นทิศทางท่ีเป็นลบเลก็นอ้ยและมากในทุกคู่ความรู้สึก 

ค่าเฉลี่ยความรู้สึกและค่าเบี่ยงเบนมาตรฐานของภาพถ่ายพิซซ่าทั้ง 3 หน้าในระดับความสว่างแสง
เสริม 2,200 ลกัซ์ 

 ผลค่าเฉล่ียความรู้สึกของผูท้ดลองทั้ ง 50 คนท่ีท าการประเมินระดับความรู้สึกจากการดู

ภาพพิซซ่าทั้ง 3 หนา้ ในระดบัความสวา่งแสงเสริม 2,200 ลกัซ์ ดงัแสดงในตารางท่ี 4.6 

ตารางที่ 4.6 ค่าเฉล่ียความรู้สึก และส่วนเบ่ียงเบนมาตรฐานของภาพถ่ายพิซซ่าท่ีระดบัความสว่างแสง

เสริม 2,200 ลกัซ์ จ าแนกตามหนา้ของพิซซ่า 

 คู่ความรู้สึก 

หนา้ของพิซซ่า H-S D-C S-D F-N S-F N-D N-L U-F U-A L-H 

ทรอปิคอล
ซีฟู้ด 

x  0.3 0.5 1.2 1.0 0.6 0.9 0.6 0.8 0.7 0.8 
S.D. 2.02 1.47 1.28 1.50 1.76 1.89 1.61 1.71 1.79 1.62 

เบคอน
ซุปเปอร์ดีไลท์ 

x  -1.2 -0.2 1.1 0.9 0.5 0.4 0.5 0.5 0.2 0.2 
S.D. 1.76 1.84 1.53 1.51 1.61 1.80 1.58 1.72 1.68 1.66 

มีทเดอลุกซ์ x  -1.9 -0.7 0.0 0.0 -1.3 -0.9 -0.9 -1.1 -1.0 -0.9 
S.D. 1.19 1.85 1.99 2.01 1.75 1.78 1.66 1.83 1.86 1.82 

N = 50 
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 ตารางท่ี 4.6 ค่าเฉล่ียความรู้สึกและส่วนเบ่ียงเบนมาตรฐานของผูท้ดลองจ านวน 50 คน 

หลงัจากท่ีไดท้  าการดูภาพของพิซซ่าทั้ง 3 หนา้ และท าการใหค้ะแนนความรู้สึก 10 คู่ความรู้สึก ท่ีมีต่อ

ระดบัความสว่างแสงเสริม 2,200 ลกัซ์ โดยผลท่ีไดจ้  าแนกตามหนา้ของพิซซ่า 3 หนา้ ไดแ้ก่ พิซซ่า

หนา้ทรอปิคอลซีฟู้ ด พิซซ่าหนา้เบคอนซุปเปอร์ดีไลท์ และพิซซ่าหนา้มีทเดอลุกซ์ ดงัแสดงในภาพท่ี 

4.5 

 
ภาพที ่4.5 ค่าเฉล่ียความรู้สึกในระดบัความสวา่งแสงเสริม 2,200 ลกัซ์ จ  าแนกตามหนา้ 

    ของพิซซ่า 3 หนา้ 

 ภาพท่ี 4.5 แสดงผลค่าเฉล่ียความรู้สึกทั้ง 10 คู่ความรู้สึก ไดแ้ก่ Hard-Soft, Dirty-Clean, 

Stale-Fresh, Static-Dynamic, Fake-Natural Not Delicious-Delicious, Non Luxury-Luxury, 

Unfavorite-Favorite, Unattractive-Attractive และ Low Quality-High Quality ท่ีมีต่อระดบัความสว่าง

แสงเสริม 2,200 ลกัซ์ จ าแนกตามหนา้พิซซ่าทั้ง 3 หนา้ ไดแ้ก่ พิซซ่าหนา้ทรอปิคอลซีฟู้ ด (►)  พิซซ่า
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หน้าเบคอนซุปเปอร์ดีไลท์ (●)  และพิซซ่าหน้ามีทเดอลุกซ์ (♦) ผลการทดลองพบว่าพิซซ่าหน้า      

มีทเดอลุกซ์ (♦) มีค่าเฉล่ียความรู้สึกต ่าท่ีสุดในคู่ทุกความรู้สึกท่ีระดบัคะแนน -1.9 -0.7 0.0 0.0 -1.3 -

0.9 -0.9 -1.1 -1.0 และ -0.9ตามล าดบั นอกจากน้ี พิซซ่าหนา้เบคอนซุปเปอร์ดีไลท ์ (●)  มีระดบั

ค่าเฉล่ียสูงกวา่หนา้มีทเดอลุกซ์ (♦) ในทุกคู่ความรู้สึกท่ีระดบัคะแนน -1.2 -0.2 1.1 0.9 0.5 0.4 0.5 0.5 

0.2 และ 0.2ตามล าดบั ในขณะท่ีพิซซ่าหนา้ทรอปิคอลซีฟู้ ด (►)  มีระดบัคะแนนเฉล่ียสูงท่ีสุดในทุก

คู่ความรู้สึกโดยมีค่าเฉล่ียความรู้สึกเท่ากบั 0.3 0.5 1.2 1.0 0.6 0.9 0.6 0.8 0.7 และ 0.8 ตามล าดบั 

 จากผลการวิเคราะห์ค่าเฉล่ียความรู้สึกท่ีมีต่อภาพถ่ายพิซซ่าท่ีถ่ายดว้ยระดบัความสว่างแสง
เสริม 2,200 ลกัซ์ จ  าแนกตามหนา้ของพิซซ่า 3 หนา้ แบ่งระดบัของความรู้สึกไดด้งัน้ี 

  - คู่ความรู้สึกแขง็กระดา้ง (hard) - นุ่มนวล (soft) (H-S) พิซซ่าหนา้ทรอปิคอลซีฟู้ ด
ส่งผลต่อความรู้สึกในระดบัแขง็กระดา้งเลก็นอ้ย ในขณะท่ีพิซซ่าหนา้เบคอนซุปเปอร์ดีไลท ์และพิซซ่า
หนา้มีทเดอลุกซ์ส่งผลต่อความรู้สึกในระดบัแขง็กระดา้งเลก็นอ้ย 

  - คู่ความรู้สึกรุงรัง (dirty) - สะอาด (clean) (D–C) พิซซ่าหนา้ทรอปิคอลซีฟู้ ดส่งผล
ต่อความรู้สึกในระดบัสะอาดเล็กนอ้ย ในขณะท่ีพิซซ่าหนา้เบคอนซุปเปอร์ดีไลท์และพิซซ่าหนา้มีท
เดอลุกซ์ส่งผลต่อความรู้สึกในระดบัรุงรังเลก็นอ้ย 

  - คู่ความรู้สึกภาพไม่มีมิติ (static) - ภาพมีน ้ าหนัก (dynamic) (S–D) พิซซ่าหน้า
ทรอปิคอลซีฟู้ ดและพิซซ่าหนา้เบคอนซุปเปอร์ดีไลท์ส่งผลต่อความรู้สึกในระดบัภาพมีน ้ าหนกัมาก 
ในขณะท่ีพิซซ่าหน้ามีทเดอลุกซ์มีค่าเฉล่ียความรู้สึกไม่ส่งผลในความรู้สึกในทิศทางใด (ค่าเฉล่ีย
ความรู้สึก 0.0) 

  - คู่ความรู้สึกดูปลอม (fake) - ดูเป็นธรรมชาติ (natural) (F–N) พิซซ่าหนา้ทรอปิคอล
ซีฟู้ ดและพิซซ่าหน้าเบคอนซุปเปอร์ดีไลท์ส่งผลต่อความรู้สึกในระดับดูเป็นธรรมชาติเล็กน้อย 
ในขณะท่ีพิซซ่าหน้ามีทเดอลุกซ์มีค่าเฉล่ียความรู้สึกไม่ส่งผลในความรู้สึกในทิศทางใด (ค่าเฉล่ีย
ความรู้สึก 0.0) 

  - คู่ความรู้สึกคา้งเก่า (stale) - สดใหม่ (fresh) (S–F) พิซซ่าหนา้ทรอปิคอลซีฟู้ ด
และพิซซ่าหน้าเบคอนซุปเปอร์ดีไลท์ส่งผลต่อความรู้สึกในระดบัสดใหม่เล็กน้อย ในขณะท่ีพิซซ่า
หนา้มีทเดอลุกซ์ส่งผลต่อความรู้สึกในระดบัคา้งเก่ามาก 



 

 

57 

  - คู่ความรู้สึกไม่น่ากิน (not delicious) - น่ากิน (delicious) (N–D) พิซซ่าหนา้ทรอปิ
คอลซีฟู้ ดและพิซซ่าหน้าเบคอนซุปเปอร์ดีไลท์ส่งผลต่อความรู้สึกในระดบัน่ากินเล็กน้อย ในขณะ
ท่ีพิซซ่าหนา้มีทเดอลุกซ์ส่งผลต่อความรู้สึกในระดบัไม่น่ากินเลก็นอ้ย 

  - คู่ความรู้สึกดูดอ้ยราคา (non luxury) - ดูมีราคา (luxury) (N–L) พิซซ่าหนา้ทรอปิ
คอลซีฟู้ ดและพิซซ่าหนา้เบคอนซุปเปอร์ดีไลท์ส่งผลต่อความรู้สึกในระดบัดูมีราคาเลก็นอ้ย ในขณะ
ท่ีพิซซ่าหนา้มีทเดอลุกซ์ส่งผลต่อความรู้สึกในระดบัดูดอ้ยราคาเลก็นอ้ย 

  - คู่ความรู้สึกไม่ชอบ (unfavorite) - ชอบ (favorite) (U–F) พิซซ่าหนา้ทรอปิคอล
ซีฟู้ ดและพิซซ่าหนา้เบคอนซุปเปอร์ดีไลท์ส่งผลต่อความรู้สึกในระดบัชอบเลก็นอ้ย ในขณะท่ีพิซซ่า
หนา้มีทเดอลุกซ์ส่งผลต่อความรู้สึกในระดบัไม่ชอบมาก 

  - คู่ความรู้สึกไม่น่ามอง (unattractive) - ชวนมอง (attractive) (U–A) พิซซ่าหนา้
ทรอปิคอลซีฟู้ ดและพิซซ่าหน้าเบคอนซุปเปอร์ดีไลท์ส่งผลต่อความรู้สึกในระดบัชวนมองเล็กน้อย 
ในขณะท่ีพิซซ่าหนา้มีทเดอลุกซ์ส่งผลต่อความรู้สึกในระดบัไม่ชวนมองเลก็นอ้ย 

  - คู่ความรู้สึกดูคุณภาพต ่า (low quality) -  ดูคุณภาพสูง (high quality) (L–H) พิซซ่า
หน้าทรอปิคอลซีฟู้ ดและพิซซ่าหน้าเบคอนซุปเปอร์ดีไลท์ส่งผลต่อความรู้สึกในระดบัดูคุณภาพสูง
เลก็นอ้ย ในขณะท่ีพิซซ่าหนา้มีทเดอลุกซ์ส่งผลต่อความรู้สึกในระดบัดูคุณภาพต ่าเลก็นอ้ย 

 ภาพถ่ายพิซซ่าท่ีถ่ายดว้ยระดบัความสว่างแสงเสริม 2,200 ลกัซ์ พบว่า พิซซ่าหนา้ทรอปิคอล
ซีฟู้ ดมีระดบัความรู้สึกท่ีท่ีสูงท่ีสุดในทุกคู่ความรู้สึกและมีค่าเฉล่ียอยูใ่นทิศทางบวกเลก็นอ้ยและมาก
ในทุกคู่ความรู้สึก ในขณะท่ีพิซซ่าหน้ามีทเดอลุกซ์มีค่าเฉล่ียความรู้สึกต ่าท่ีสุดและมีระดับของ
ความรู้สึกอยู่ในทิศทางท่ีเป็นลบเล็กน้อยและมากในทุกคู่ความรู้สึก ยกเวคู้่ความรู้สึกภาพไม่มีมิติ 
(static) - ภาพมีน ้ าหนกั (dynamic) (S–D) และดูปลอม (fake) - ดูเป็นธรรมชาติ (natural) (F–N) ท่ีมี
ค่าเฉล่ียความรู้สึกเท่ากบั 0.0  
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ค่าเฉลี่ยความรู้สึกและค่าเบี่ยงเบนมาตรฐานของภาพถ่ายพิซซ่าทั้ง 3 หน้าในระดับความสว่างแสง

เสริม 2,750 ลกัซ์ 

 ผลค่าเฉล่ียความรู้สึกของผูท้ดลองทั้ ง 50 คนท่ีท าการประเมินระดับความรู้สึกจากการดู

ภาพพิซซ่าทั้ง 3 หนา้ ในระดบัความสวา่งแสงเสริม 2,750 ลกัซ์ ดงัแสดงในตารางท่ี 4.7 

ตารางที่ 4.7 ค่าเฉล่ียความรู้สึก และส่วนเบ่ียงเบนมาตรฐานของภาพถ่ายพิซซ่าท่ีระดบัความสว่างแสง

เสริม 2,750 ลกัซ์ จ าแนกตามหนา้ของพิซซ่า 

 คู่ความรู้สึก 

หนา้ของพิซซ่า H-S D-C S-D F-N S-F N-D N-L U-F U-A L-H 

ทรอปิคอล
ซีฟู้ด 

x  -0.1 0.7 0.9 1.0 0.4 0.7 0.5 0.7 0.6 0.8 
S.D. 2.06 1.58 1.50 1.53 1.81 1.71 1.69 1.77 1.83 1.75 

เบคอน
ซุปเปอร์ดีไลท์ 

x  -0.9 -0.6 0.4 0.0 -0.5 -0.5 -0.4 -0.5 -0.4 -0.4 
S.D. 1.90 1.91 1.78 1.70 1.69 1.70 1.79 1.76 1.75 1.65 

มีทเดอลุกซ์ x  -1.6 -0.5 0.1 -0.1 -0.9 -0.7 -0.5 -0.6 -0.8 -0.7 
S.D. 1.47 1.76 1.91 1.75 1.82 1.77 1.79 1.88 1.75 1.73 

N = 50 

 ตารางท่ี 4.7 ค่าเฉล่ียความรู้สึกและส่วนเบ่ียงเบนมาตรฐานของผูท้ดลองจ านวน 50 คน 

หลงัจากท่ีไดท้  าการดูภาพของพิซซ่าทั้ง 3 หนา้ และท าการใหค้ะแนนความรู้สึก 10 คู่ความรู้สึก ท่ีมีต่อ

ระดบัความสว่างแสงเสริม 2,750 ลกัซ์ โดยผลท่ีไดจ้  าแนกตามหนา้ของพิซซ่า 3 หนา้ ไดแ้ก่ พิซซ่า

หนา้ทรอปิคอลซีฟู้ ด พิซซ่าหนา้เบคอนซุปเปอร์ดีไลท์ และพิซซ่าหนา้มีทเดอลุกซ์ ดงัแสดงในภาพท่ี 

4.6 
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ภาพที ่4.6 ค่าเฉล่ียความรู้สึกในระดบัความสวา่งแสงเสริม 2,750 ลกัซ์ จ  าแนกตามหนา้ 

    ของพิซซ่า 3 หนา้ 

 ภาพท่ี 4.6 แสดงผลค่าเฉล่ียความรู้สึกทั้ง 10 คู่ความรู้สึก ไดแ้ก่ Hard-Soft, Dirty-Clean, Stale-

Fresh, Static-Dynamic, Fake-Natural Not Delicious-Delicious, Non Luxury-Luxury, Unfavorite-

Favorite, Unattractive-Attractive และ Low Quality-High Quality ท่ีมีต่อระดบัความสว่างแสงเสริม 

2,750 ลกัซ์ จ าแนกตามหน้าพิซซ่าทั้ง 3 หน้า ไดแ้ก่ พิซซ่าหน้าทรอปิคอลซีฟู้ ด (►)  พิซซ่าหน้า

เบคอนซุปเปอร์ดีไลท ์(●)  และพิซซ่าหนา้มีทเดอลุกซ์ (♦) ผลการทดลองพบวา่พิซซ่าหนา้มีทเดอลุกซ์ 

(♦) มีค่าเฉล่ียความรู้สึกต ่าท่ีสุดในทุกคู่ความรู้สึกท่ีระดบัคะแนน -1.6 0.1 -0.1 -0.9 -0.7 -0.5 -0.6 -0.8 

และ -0.7 ตามล าดบั ยกเวน้ในคู่ความรู้สึก Dirty – Clean ท่ีพิซซ่าหนา้เบคอนซุปเปอร์ดีไลท์มีค่าเฉล่ีย

ความรู้สึกต ่าท่ีสุดท่ีระดบัคะแนน -.06 ในขณะท่ีพิซซ่าหน้าทรอปิคอลซีฟู้ ด (►)  มีระดบัคะแนน

เฉล่ียสูงท่ีสุดในทุกคู่ความรู้สึกโดยมีค่าเฉล่ียความรู้สึก -0.1 0.7 0.9 1.0 0.4 0.7 0.5 0.7 0.6 และ 0.8 

ตามล าดบั 
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 จากผลการวิเคราะห์ค่าเฉล่ียความรู้สึกท่ีมีต่อภาพถ่ายพิซซ่าท่ีถ่ายดว้ยระดบัความสว่างแสง
เสริม 2,750 ลกัซ์ จ  าแนกตามหนา้ของพิซซ่า 3 แบบ แบ่งระดบัของความรู้สึกไดด้งัน้ี 

  - คู่ความรู้สึกแขง็กระดา้ง (hard) - นุ่มนวล (soft) (H-S) พิซซ่าหนา้ทรอปิคอลซีฟู้ ด
และพิซซ่าหนา้เบคอนซุปเปอร์ดีไลท์ส่งผลต่อความรู้สึกในระดบัแขง็กระดา้งเลก็นอ้ย ในขณะท่ีพิซ
ซ่าหนา้มีทเดอลุกซ์ส่งผลต่อความรู้สึกในระดบัแขง็กระดา้งมาก 

  - คู่ความรู้สึกรุงรัง (dirty) - สะอาด (clean) (D–C) พิซซ่าหนา้ทรอปิคอลซีฟู้ ดส่งผล
ต่อความรู้สึกในระดบัสะอาดเล็กนอ้ย ในขณะท่ีพิซซ่าหนา้เบคอนซุปเปอร์ดีไลท์และพิซซ่าหนา้มีท
เดอลุกซ์ส่งผลต่อความรู้สึกในระดบัรุงรังเลก็นอ้ย 

  - คู่ความรู้สึกภาพไม่มีมิติ (static) - ภาพมีน ้ าหนกั (dynamic) (S–D) พิซซ่าทั้ง 3 หนา้
มีระดบัความรู้สึกภาพดูมีน ้ าหนกัเลก็นอ้ย 

  - คู่ความรู้สึกดูปลอม (fake) - ดูเป็นธรรมชาติ (natural) (F–N) พิซซ่าหนา้ทรอปิคอล
ซีฟู้ ดส่งผลต่อความรู้สึกในระดบัดูเป็นธรรมชาติเล็กนอ้ย ในขณะท่ีพิซซ่าหน้ามีทเดอลุกซ์ส่งผลต่อ
ความรู้สึกในระดบัไม่เป็นธรรมชาติเล็กนอ้ย ในส่วนของพิซซ่าหนา้เบคอนซุปเปอร์ดีไลท์มีค่าเฉล่ีย
ความรู้สึกไม่ส่งผลในความรู้สึกในทิศทางใด (ค่าเฉล่ียความรู้สึก 0.0) 

  - คู่ความรู้สึกคา้งเก่า (stale) - สดใหม่ (fresh) (S–F) พิซซ่าหนา้ทรอปิคอลซีฟู้ ดส่งผล
ต่อความรู้สึกในระดบัสดใหม่เลก็นอ้ย ในขณะท่ีพิซซ่าหนา้เบคอนซุปเปอร์ดีไลท์และพิซซ่าหนา้มีท
เดอลุกซ์ส่งผลต่อความรู้สึกในระดบัคา้งเก่าเลก็นอ้ย 

  - คู่ความรู้สึกไม่น่ากิน (not delicious) - น่ากิน (delicious) (N–D) พิซซ่าหนา้ทรอปิ
คอลซีฟู้ ดส่งผลต่อความรู้สึกในระดับน่ากินเล็กน้อย ในขณะท่ีพิซซ่าหน้าเบคอนซุปเปอร์ดีไลท์
และพิซซ่าหนา้มีทเดอลุกซ์ส่งผลต่อความรู้สึกในระดบัไม่น่ากินเลก็นอ้ย 

  - คู่ความรู้สึกดูดอ้ยราคา (non luxury) - ดูมีราคา (luxury) (N–L) พิซซ่าหนา้ทรอปิ
คอลซีฟู้ ดส่งผลต่อความรู้สึกในระดบัดูมีราคาเล็กน้อย ในขณะท่ีพิซซ่าหน้าเบคอนซุปเปอร์ดีไลท์
และพิซซ่าหนา้มีทเดอลุกซ์ส่งผลต่อความรู้สึกในระดบัดูดอ้ยราคาเลก็นอ้ย 

  - คู่ความรู้สึกไม่ชอบ (unfavorite) - ชอบ (favorite) (U–F) พิซซ่าหนา้ทรอปิคอล
ซีฟู้ ดส่งผลต่อความรู้สึกในระดบัชอบเลก็นอ้ย ในขณะท่ีพิซซ่าหนา้เบคอนซุปเปอร์ดีไลท์และพิซซ่า
หนา้มีทเดอลุกซ์ส่งผลต่อความรู้สึกในระดบัไม่ชอบเลก็นอ้ย 
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  - คู่ความรู้สึกไม่น่ามอง (unattractive) - ชวนมอง (attractive) (U–A) พิซซ่าหนา้
ทรอปิคอลซีฟู้ ดส่งผลต่อความรู้สึกในระดบัชวนมองเล็กน้อย ในขณะท่ีพิซซ่าหน้าเบคอนซุปเปอร์
ดีไลทแ์ละพิซซ่าหนา้มีทเดอลุกซ์ส่งผลต่อความรู้สึกในระดบัไม่ชวนมองเลก็นอ้ย 

  - คู่ความรู้สึกดูคุณภาพต ่า (low quality) -  ดูคุณภาพสูง (high quality) (L–H) พิซซ่า
หน้าทรอปิคอลซีฟู้ ดส่งผลต่อความรู้สึกในระดบัดูคุณภาพสูงเล็กน้อย ในขณะท่ีพิซซ่าหน้าเบคอน
ซุปเปอร์ดีไลทแ์ละพิซซ่าหนา้มีทเดอลุกซ์ส่งผลต่อความรู้สึกในระดบัดูคุณภาพต ่าเลก็นอ้ย 

 ภาพถ่ายพิซซ่าท่ีถ่ายดว้ยระดบัความสว่างแสงเสริม 2,750 ลกัซ์ พบว่า พิซซ่าหนา้ทรอปิคอล
ซีฟู้ ดมีระดบัความรู้สึกท่ีสูงท่ีสุดในทุกคู่ความรู้สึกและมีค่าเฉล่ียอยู่ในทิศทางบวกเล็กน้อยในทุกคู่
ความรู้สึกยกเวน้คู่ความรู้สึกแขง็กระดา้ง (hard) - นุ่มนวล (soft) (H-S) ท่ีมีระดบัความรู้สึกแข็ง
กระดา้งเลก็นอ้ย ในขณะท่ีพิซ่าหนา้เบคอนซุปเปอร์ดีไลทแ์ละพิซซ่าหนา้มีทเดอลุกซ์มีค่าเฉล่ียท่ีอยูใ่น
ทิศทางลบเล็กนอ้ยและมากทุกคู่ความรู้สึก ยกเวน้คู่ความรู้สึกภาพไม่มีมิติ (static) - ภาพมีน ้ าหนัก 
(dynamic) (S–D) ท่ีทุกภาพมีระดบัความรู้สึกภาพมีน ้ าหนกัเลก็นอ้ยและในคู่ความรู้สึกดูปลอม (fake) 
- ดูเป็นธรรมชาติ (natural) (F–N) ท่ีพิซ่าหนา้เบคอนซุปเปอร์ดีไลทมี์ค่าเฉล่ียความรู้สึกไม่ส่งผลใน
ความรู้สึกในทิศทางใดโดยค่าความรู้สึกเฉล่ียเท่ากบั 0.0 
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ค่าเฉลี่ยความรู้สึกและค่าเบี่ยงเบนมาตรฐานของภาพถ่ายพิซซ่าทั้ง 3 หน้าในระดับความสว่างแสง

เสริม 3,666 ลกัซ์ 

 ผลค่าเฉล่ียความรู้สึกของผูท้ดลองทั้ ง 50 คนท่ีท าการประเมินระดับความรู้สึกจากการดู

ภาพพิซซ่าทั้ง 3 หนา้ ในระดบัความสวา่งแสงเสริม 3,666 ลกัซ์ ดงัแสดงในตารางท่ี 4.8 

ตารางที่ 4.8 ค่าเฉล่ียความรู้สึก และส่วนเบ่ียงเบนมาตรฐานของภาพถ่ายพิซซ่าท่ีระดบัความสว่างแสง

เสริม 3,666 ลกัซ์ จ าแนกตามหนา้ของพิซซ่า 

 คู่ความรู้สึก 

หนา้ของพิซซ่า H-S D-C S-D F-N S-F N-D N-L U-F U-A L-H 

ทรอปิคอล
ซีฟู้ด 

x  0.6 0.0 0.4 0.2 0.0 0.5 0.1 0.4 0.1 0.1 
S.D. 2.15 1.60 1.90 1.75 1.95 1.99 1.82 2.09 1.94 1.88 

เบคอน
ซุปเปอร์ดีไลท์ 

x  1.1 -0.7 0.5 0.3 -0.2 -0.1 -0.1 0.0 -0.1 -0.1 
S.D. 1.87 1.86 1.61 1.75 1.89 1.83 1.74 1.93 1.81 1.78 

มีทเดอลุกซ์ x  -1.1 -0.7 -0.4 -0.4 -1.1 -0.9 -0.9 -0.8 -0.9 -0.9 
S.D. 1.85 1.70 1.71 1.62 1.68 1.68 1.70 1.75 1.76 1.63 

N = 50 

 ตารางท่ี 4.8 ค่าเฉล่ียความรู้สึกและส่วนเบ่ียงเบนมาตรฐานของผูท้ดลองจ านวน 50 คน 

หลงัจากท่ีไดท้  าการดูภาพของพิซซ่าทั้ง 3 หนา้ และท าการใหค้ะแนนความรู้สึก 10 คู่ความรู้สึก ท่ีมีต่อ

ระดบัความสว่างแสงเสริม 3,666 ลกัซ์ โดยผลท่ีไดจ้  าแนกตามหนา้ของพิซซ่า 3 หนา้ ไดแ้ก่ พิซซ่า

หนา้ทรอปิคอลซีฟู้ ด พิซซ่าหนา้เบคอนซุปเปอร์ดีไลท์ และพิซซ่าหนา้มีทเดอลุกซ์ ดงัแสดงในภาพท่ี 

4.7 
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ภาพท่ี 4.7 ค่าเฉล่ียความรู้สึกในระดบัความสวา่งแสงเสริม 3,666 ลกัซ์ จ  าแนกตามหนา้ 

    ของพิซซ่า 3 หนา้ 

 ภาพท่ี 4.7 แสดงผลค่าเฉล่ียความรู้สึกทั้ง 10 คู่ความรู้สึก ไดแ้ก่ Hard-Soft, Dirty-Clean, 

Stale-Fresh, Static-Dynamic, Fake-Natural Not Delicious-Delicious, Non Luxury-Luxury, 

Unfavorite-Favorite, Unattractive-Attractive และ Low Quality-High Quality ท่ีมีต่อระดบัความสว่าง

แสงเสริม 3,666 ลกัซ์ จ าแนกตามหนา้พิซซ่าทั้ง 3 หนา้ ไดแ้ก่ พิซซ่าหนา้ทรอปิคอลซีฟู้ ด (►)  พิซซ่า

หนา้เบคอนซุปเปอร์ดีไลท์ (●)  และพิซซ่าหนา้มีทเดอลุกซ์ (♦) ผลการทดลองพบว่าพิซซ่าหนา้มีท

เดอลุกซ์ (♦) มีค่าเฉล่ียความรู้สึกต ่าท่ีสุดในทุกคู่ความรู้สึกท่ีระดบัคะแนน -1.1 -0.7 -0.4 -0.4 -1.1 -0.9 

-0.9 -0.8 -0.9 และ -0.9 ตามล าดบั ในขณะท่ีพิซซ่าหนา้ทรอปิคอลซีฟู้ ด (►)  มีระดบัคะแนนเฉล่ียสูง

ท่ีสุดในคู่ความรู้สึก Dirty-Clean, Not Delicious-Delicious, Non Luxury-Luxury, Unfavorite-

Favorite, Unattractive-Attractive และ Low Quality-High Quality โดยมีค่าเฉล่ียความรู้สึกเท่ากบั 0.0 
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0.5 0.1 0.4 0.1 และ 0.1 ตามล าดบั ยกเวน้คู่ความรู้ Hard-Soft, Stale-Fresh และ Static-Dynamic ท่ีพิซ

ซ่าหนา้เบคอนซุปเปอร์ดีไลท ์(●) โดยมีระดบัค่าเฉล่ียความรู้สึกเท่ากบั 1.1 0.5 และ 0.3 ตามล าดบั 

 จากผลการวิเคราะห์ค่าเฉล่ียความรู้สึกท่ีมีต่อภาพถ่ายพิซซ่าท่ีถ่ายดว้ยระดบัความสว่างแสง
เสริม 3,666 ลกัซ์ จ  าแนกตามหนา้ของพิซซ่า 3 หนา้ แบ่งระดบัของความรู้สึกไดด้งัน้ี 

  - คู่ความรู้สึกแขง็กระดา้ง (hard) - นุ่มนวล (soft) (H-S) พิซซ่าหนา้ทรอปิคอลซีฟู้ ด
ส่งผลต่อความรู้สึกในระดบันุ่มนวลเลก็นอ้ย และพิซซ่าหนา้เบคอนซุปเปอร์ดีไลท์ส่งผลต่อความรู้สึก
ในระดับนุ่มนวลมาก ในขณะท่ีพิซซ่าหน้ามีทเดอลุกซ์ส่งผลต่อความรู้สึกในระดับแข็งกระด้าง
เลก็นอ้ย 

  - คู่ความรู้สึกรุงรัง (dirty) - สะอาด (clean) (D–C) พิซซ่าหนา้ทรอปิคอลซีฟู้ ดส่งผล
ต่อความรู้สึกในระดบัสะอาดเล็กนอ้ย ในขณะท่ีพิซซ่าหนา้เบคอนซุปเปอร์ดีไลท์และพิซซ่าหนา้มีท
เดอลุกซ์ส่งผลต่อความรู้สึกในระดบัรุงรังเลก็นอ้ย 

  - คู่ความรู้สึกภาพไม่มีมิติ (static) - ภาพมีน ้ าหนกั (dynamic) (S–D) พิซซ่าหน้า
ทรอปิคอลซีฟู้ ดและพิซซ่าหน้าเบคอนซุปเปอร์ดีไลท์ส่งผลต่อความรู้สึกในระดบัภาพดูมีน ้ าหนัก
เลก็นอ้ย ในขณะท่ีพิซซ่าหนา้มีทเดอลุกซ์ส่งผลต่อความรู้สึกในระดบัภาพไม่มีมิติเลก็นอ้ย 

  - คู่ความรู้สึกดูปลอม (fake) - ดูเป็นธรรมชาติ (natural) (F–N) พิซซ่าหนา้ทรอปิคอล
ซีฟู้ ดและของพิซซ่าหนา้เบคอนซุปเปอร์ดีไลทส่์งผลต่อความรู้สึกในระดบัดูเป็นธรรมชาติเลก็นอ้ย ใน
ขณะพิซซ่าหนา้มีทเดอลุกซ์ส่งผลต่อความรู้สึกในระดบัไม่เป็นธรรมชาติเลก็นอ้ย 

  - คู่ความรู้สึกคา้งเก่า (stale) - สดใหม่ (fresh) (S–F) พิซซ่าหนา้ทรอปิคอลซีฟู้ ดมี
ค่าเฉล่ียความรู้สึกท่ีไม่ส่งผลในทิศทางใด (ค่าเฉล่ียความรู้สึก 0.0) ในขณะท่ีพิซซ่าหน้าเบคอน
ซุปเปอร์ดีไลท์ส่งผลต่อความรู้สึกในระดับคา้งเก่าเล็กน้อยและพิซซ่าหน้ามีทเดอลุกซ์ส่งผลต่อ
ความรู้สึกในระดบัคา้งเก่ามาก 

  - คู่ความรู้สึกไม่น่ากิน (not delicious) - น่ากิน (delicious) (N–D) พิซซ่าหนา้ทรอปิ
คอลซีฟู้ ดส่งผลต่อความรู้สึกในระดับน่ากินเล็กน้อย ในขณะท่ีพิซซ่าหน้าเบคอนซุปเปอร์ดีไลท์
และพิซซ่าหนา้มีทเดอลุกซ์ส่งผลต่อความรู้สึกในระดบัไม่น่ากินเลก็นอ้ย 

  - คู่ความรู้สึกดูดอ้ยราคา (non luxury) - ดูมีราคา (luxury) (N–L) พิซซ่าหนา้ทรอปิ
คอลซีฟู้ ดส่งผลต่อความรู้สึกในระดบัดูมีราคาเล็กน้อย ในขณะท่ีพิซซ่าหน้าเบคอนซุปเปอร์ดีไลท์
และพิซซ่าหนา้มีทเดอลุกซ์ส่งผลต่อความรู้สึกในระดบัดูดอ้ยราคาเลก็นอ้ย 
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  - คู่ความรู้สึกไม่ชอบ (unfavorite) - ชอบ (favorite) (U–F) พิซซ่าหนา้ทรอปิคอล
ซีฟู้ ดส่งผลต่อความรู้สึกในระดบัชอบเล็กนอ้ย ในขณะพิซซ่าหนา้มีทเดอลุกซ์ส่งผลต่อความรู้สึกใน
ระดบัไม่ชอบเลก็นอ้ย ในส่วนของพิซซ่าหนา้เบคอนซุปเปอร์ดีไลท์มีค่าเฉล่ียความรู้สึกท่ีไม่ส่งผลใน
ทิศทางใด (ค่าเฉล่ียความรู้สึก 0.0) 

  - คู่ความรู้สึกไม่น่ามอง (unattractive) - ชวนมอง (attractive) (U–A) พิซซ่าหนา้
ทรอปิคอลซีฟู้ ดส่งผลต่อความรู้สึกในระดบัชวนมองเล็กน้อย ในขณะท่ีพิซซ่าหน้าเบคอนซุปเปอร์
ดีไลทแ์ละพิซซ่าหนา้มีทเดอลุกซ์ส่งผลต่อความรู้สึกในระดบัไม่ชวนมองเลก็นอ้ย 

  - คู่ความรู้สึกดูคุณภาพต ่า (low quality) -  ดูคุณภาพสูง (high quality) (L–H) พิซซ่า
หน้าทรอปิคอลซีฟู้ ดส่งผลต่อความรู้สึกในระดบัดูคุณภาพสูงเล็กน้อย ในขณะท่ีพิซซ่าหน้าเบคอน
ซุปเปอร์ดีไลทแ์ละพิซซ่าหนา้มีทเดอลุกซ์ส่งผลต่อความรู้สึกในระดบัดูคุณภาพต ่าเลก็นอ้ย 

 ภาพถ่ายพิซซ่าท่ีถ่ายดว้ยระดบัความสว่างแสงเสริม 3,666 ลกัซ์ พบว่า พิซซ่าหนา้ทรอปิคอล
ซีฟู้ ดมีค่าเฉล่ียอยูใ่นทิศทางบวกเลก็นอ้ยในคู่ความรู้สึกยกเวน้ในคู่ความรู้สึกคา้งเก่า (stale) - สดใหม่ 
(fresh) (S–F) ท่ีมีค่าเฉล่ียความรู้สึกท่ีไม่ส่งผลในทิศทางใด (ค่าเฉล่ียความรู้สึก 0.0) ในขณะท่ีพิซซ่า
หนา้เบคอนซุปเปอร์ดีไลทมี์ค่าเฉล่ียความรู้สึกสูงท่ีสุดในคู่ความรู้สึกแขง็กระดา้ง (hard) - นุ่มนวล 
(soft) (H-S) โดยมีระดบัความรู้สึกนุ่มนวลมาก คู่ความรู้สึกภาพไม่มีมิติ (static) - ภาพมีน ้ าหนัก 
(dynamic) (S–D) โดยมีระดบัความรู้สึกภาพมีน ้ าหนกัเลก็นอ้ย และคู่ความรู้สึกดูปลอม (fake) - ดูเป็น
ธรรมชาติ (natural) (F–N) โดยมีระดบัความรู้สึกภาพเป็นธรรมชาติเลก็นอ้ย นอกจากน้ีในคู่ความรู้สึก
ไม่ชอบ (unfavorite) - ชอบ (favorite) (U–F) ท่ีพิซ่าหนา้เบคอนซุปเปอร์ดีไลทมี์ค่าเฉล่ียความรู้สึกไม่
ส่งผลในความรู้สึกในทิศทางใดโดยค่าความรู้สึกเฉล่ีย 0.0 ในส่วนของพิซซ่าหน้ามีทเดอลุกซ์มี
ค่าเฉล่ียความรู้สึกในทิศทางลบในระดบัเล็กน้อยในทุกคู่ความรู้สึก ยกเวน้คู่ความรู้สึกแข็งกระดา้ง 
(hard) - นุ่มนวล (soft) (H-S) โดยมีระดบัความรู้สึกแขง็กระดา้งมาก และคู่ความรู้สึกคา้งเก่า (stale) - 
สดใหม่ (fresh) (S–F) โดยมีระดบัความรู้สึกคา้งเก่ามาก 
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ค่าเฉลี่ยความรู้สึกและค่าเบี่ยงเบนมาตรฐานของภาพถ่ายพิซซ่าทั้ง 3 หน้าในระดับความสว่างแสง

เสริม 5,500 ลกัซ์ 

 ผลค่าเฉล่ียความรู้สึกของผูท้ดลองทั้ ง 50 คนท่ีท าการประเมินระดับความรู้สึกจากการดู

ภาพพิซซ่าทั้ง 3 หนา้ ในระดบัความสวา่งแสงเสริม 5,500 ลกัซ์ ดงัแสดงในตารางท่ี 4.9 

ตารางที่ 4.9 ค่าเฉล่ียความรู้สึก และส่วนเบ่ียงเบนมาตรฐานของภาพถ่ายพิซซ่าท่ีระดบัความสว่างแสง

เสริม 5,500 ลกัซ์ จ าแนกตามหนา้ของพิซซ่า 

 คู่ความรู้สึก 

หนา้ของพิซซ่า H-S D-C S-D F-N S-F N-D N-L U-F U-A L-H 

ทรอปิคอล
ซีฟู้ด 

x  0.3 0.7 1.1 1.2 1.0 1.2 1.1 1.2 1.3 1.3 
S.D. 1.87 1.70 1.44 1.62 1.54 1.48 1.37 1.42 1.37 1.36 

เบคอน
ซุปเปอร์ดีไลท์ 

x  -1.0 -0.4 0.9 0.4 0.1 0.2 0.4 0.0 0.1 0.3 
S.D. 1.72 1.69 1.61 1.56 1.62 1.70 1.50 1.59 1.56 1.56 

มีทเดอลุกซ์ x  -1.3 -0.5 0.0 0.1 -0.7 -0.6 -0.6 -0.3 -0.7 -0.8 
S.D. 1.69 1.91 1.73 1.64 1.66 1.62 1.59 1.54 1.54 1.63 

N = 50 

ตารางท่ี 4.9 ค่าเฉล่ียความรู้สึกและส่วนเบ่ียงเบนมาตรฐานของผูท้ดลองจ านวน 50 คน หลงัจากท่ีได้

ท าการดูภาพของพิซซ่าทั้ง 3 หนา้ และท าการให้คะแนนความรู้สึก 10 คู่ความรู้สึก ท่ีมีต่อระดบัความ

สวา่งแสงเสริม 5,500 ลกัซ์ โดยผลท่ีไดจ้  าแนกตามหนา้ของพิซซ่า 3 หนา้ ไดแ้ก่ พิซซ่าหนา้ทรอปิคอล

ซีฟู้ ด พิซซ่าหนา้เบคอนซุปเปอร์ดีไลท ์และพิซซ่าหนา้มีทเดอลุกซ์ ดงัแสดงในภาพท่ี 4.8 
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ภาพที ่4.8 ค่าเฉล่ียความรู้สึกในระดบัความสวา่งแสงเสริม 5,500 ลกัซ์ จ  าแนกตามหนา้ 

     ของพิซซ่า 3 หนา้ 

 ภาพท่ี 4.8 แสดงผลค่าเฉล่ียความรู้สึกทั้ง 10 คู่ความรู้สึกท่ีมีต่อระดบัความสว่างแสงเสริม 

5,500 ลกัซ์ จ าแนกตามหน้าพิซซ่าทั้ง 3 หน้า ไดแ้ก่ พิซซ่าหน้าทรอปิคอลซีฟู้ ด (►)  พิซซ่าหน้า

เบคอนซุปเปอร์ดีไลท ์(●)  และพิซซ่าหนา้มีทเดอลุกซ์ (♦) ผลการทดลองพบวา่พิซซ่าหนา้มีทเดอลุกซ์ 

(♦) มีค่าเฉล่ียความรู้สึกต ่าท่ีสุดในทุกคู่ความรู้สึกท่ีระดบัคะแนน -1.3 -0.5 0.0 0.1 -0.7 -0.6 -0.6 -0.3    

-0.7 และ -0.8 ตามล าดบั นอกจากน้ี พิซซ่าหนา้เบคอนซุปเปอร์ดีไลท์ (●)  มีระดบัค่าเฉล่ียสูงกว่าหนา้

มีทเดอลุกซ์ (♦) ในทุกคู่ความรู้สึกท่ีระดบัคะแนน -1.0 -0.4 0.9 0.4 0.1 0.2 0.4 0.0 0.1 และ 0.3 

ตามล าดบั ในขณะท่ีพิซซ่าหนา้ทรอปิคอลซีฟู้ ด (►)  มีระดบัคะแนนเฉล่ียสูงท่ีสุดในทุกคู่ความรู้สึก

โดยมีค่าเฉล่ียความรู้สึกเท่ากบั 0.3 0.7 1.1 1.2 1.0 1.2 1.1 1.2 1.3 และ 1.3 ตามล าดบั 
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 จากผลการวิเคราะห์ค่าเฉล่ียความรู้สึกท่ีมีต่อภาพถ่ายพิซซ่าท่ีถ่ายดว้ยระดบัความสว่างแสง
เสริม 5,500 ลกัซ์ จ  าแนกตามหนา้ของพิซซ่า 3 แบบ แบ่งระดบัของความรู้สึกไดด้งัน้ี 

  - คู่ความรู้สึกแขง็กระดา้ง (hard) - นุ่มนวล (soft) (H-S) พิซซ่าหนา้ทรอปิคอลซีฟู้ ด
ส่งผลต่อความรู้สึกนุ่มนวลเลก็นอ้ย ในขณะท่ีพิซซ่าหนา้เบคอนซุปเปอร์ดีไลท์ส่งผลต่อความรู้สึกใน
ระดบัแขง็กระดา้งเลก็นอ้ย และพิซซ่าหนา้มีทเดอลุกซ์ส่งผลต่อความรู้สึกในระดบัแขง็กระดา้งมาก 

  - คู่ความรู้สึกรุงรัง (dirty) - สะอาด (clean) (D–C) พิซซ่าหนา้ทรอปิคอลซีฟู้ ดส่งผล
ต่อความรู้สึกในระดบัสะอาดเล็กนอ้ย ในขณะท่ีพิซซ่าหนา้เบคอนซุปเปอร์ดีไลทแ์ละพิซซ่าหนา้มีท
เดอลุกซ์ส่งผลต่อความรู้สึกในระดบัรุงรังเลก็นอ้ย 

  - คู่ความรู้สึกภาพไม่มีมิติ (static) - ภาพมีน ้ าหนกั (dynamic) (S–D) พิซซ่าหน้า
ทรอปิคอลซีฟู้ ดส่งผลต่อความรู้สึกในระดบัภาพมีน ้ าหนกัมาก ในขณะท่ีพิซซ่าหนา้เบคอนซุปเปอร์
ดีไลทส่์งผลต่อความรู้สึกในระดบัภาพมีน ้ าหนกัเลก็นอ้ย ในส่วนของพิซซ่าหนา้มีทเดอลุกซ์มีค่าเฉล่ีย
ความรู้สึกไม่ส่งผลในความรู้สึกในทิศทางใด (ค่าเฉล่ียความรู้สึก 0.0) 

  - คู่ความรู้สึกดูปลอม (fake) - ดูเป็นธรรมชาติ (natural) (F–N) พิซซ่าหนา้ทรอปิคอล
ซีฟู้ ดส่งผลต่อความรู้สึกในระดบัดูเป็นธรรมชาติมาก ในขณะท่ีพิซซ่าหน้าเบคอนซุปเปอร์ดีไลท์
และพิซซ่าหนา้มีทเดอลุกซ์ส่งผลต่อความรู้สึกในระดบัเป็นธรรมชาติเลก็นอ้ย 

  - คู่ความรู้สึกคา้งเก่า (stale) - สดใหม่ (fresh) (S–F) พิซซ่าหนา้ทรอปิคอลซีฟู้ ด
และพิซซ่าหน้าเบคอนซุปเปอร์ดีไลท์ส่งผลต่อความรู้สึกในระดบัสดใหม่เล็กน้อย ในขณะท่ีพิซซ่า
หนา้มีทเดอลุกซ์ส่งผลต่อความรู้สึกในระดบัคา้งเก่าเลก็นอ้ย 

  - คู่ความรู้สึกไม่น่ากิน (not delicious) - น่ากิน (delicious) (N–D) พิซซ่าหนา้ทรอปิ
คอลซีฟู้ ดส่งผลต่อความรู้สึกในระดบัน่ากินมาก ในขณะท่ีพิซซ่าหนา้เบคอนซุปเปอร์ดีไลท์ส่งผลต่อ
ความรู้สึกในระดบัน่ากินเลก็นอ้ย ในส่วนของพิซซ่าหนา้มีทเดอลุกซ์ส่งผลต่อความรู้สึกในระดบัไม่
น่ากินเลก็นอ้ย 

  - คู่ความรู้สึกดูดอ้ยราคา (non luxury) - ดูมีราคา (luxury) (N–L) พิซซ่าหนา้ทรอปิ
คอลซีฟู้ ดส่งผลต่อความรู้สึกในระดบัดูมีราคามาก ในขณะท่ีพิซซ่าหนา้เบคอนซุปเปอร์ดีไลทส่์งผลต่อ
ความรู้สึกในระดบัดูมีราคาเลก็นอ้ย ในส่วนของพิซซ่าหนา้มีทเดอลุกซ์ส่งผลต่อความรู้สึกในระดบัดู
ดอ้ยราคาเลก็นอ้ย 
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  - คู่ความรู้สึกไม่ชอบ (unfavorite) - ชอบ (favorite) (U–F) พิซซ่าหนา้ทรอปิคอล
ซีฟู้ ดส่งผลต่อความรู้สึกในระดบัชอบมาก ในขณะท่ีพิซซ่าหน้ามีทเดอลุกซ์ส่งผลต่อความรู้สึกใน
ระดบัไม่ชอบเลก็นอ้ย ในส่วนของพิซซ่าหนา้เบคอนซุปเปอร์ดีไลท์มีค่าเฉล่ียความรู้สึกท่ีไม่ส่งผลใน
ทิศทางใด (ค่าเฉล่ียความรู้สึก 0.0) 

  - คู่ความรู้สึกไม่น่ามอง (unattractive) - ชวนมอง (attractive) (U–A) พิซซ่าหนา้
ทรอปิคอลซีฟู้ ดส่งผลต่อความรู้สึกในระดบัชวนมองมาก ในขณะท่ีพิซซ่าหนา้เบคอนซุปเปอร์ดีไลท์
ส่งผลต่อความรู้สึกในระดบัชวนมองเลก็นอ้ย ในส่วนของพิซซ่าหนา้มีทเดอลุกซ์ส่งผลต่อความรู้สึก
ในระดบัไม่ชวนมองเลก็นอ้ย 

  - คู่ความรู้สึกดูคุณภาพต ่า (low quality) -  ดูคุณภาพสูง (high quality) (L–H) พิซซ่า
หน้าทรอปิคอลซีฟู้ ดส่งผลต่อความรู้สึกในระดับดูคุณภาพสูงมาก ในขณะท่ีพิซซ่าหน้าเบคอน
ซุปเปอร์ดีไลท์ส่งผลต่อความรู้สึกในระดบัดูคุณภาพสูงเล็กนอ้ย ในส่วนของพิซซ่าหน้ามีทเดอลุกซ์
ส่งผลต่อความรู้สึกในระดบัดูคุณภาพต ่าเลก็นอ้ย 

 ภาพถ่ายพิซซ่าท่ีถ่ายดว้ยระดบัความสว่างแสงเสริม 5,500 ลกัซ์ พบว่า พิซซ่าหนา้ทรอปิคอล
ซีฟู้ ดมีระดบัความรู้สึกท่ีสูงท่ีสุดในทุกคู่ความรู้สึกและมีค่าเฉล่ียอยู่ในทิศทางบวกในระดบัเล็กนอ้ย
และมาก ในขณะท่ีพิซซ่าหนา้มีทเดอลุกซ์มีค่าเฉล่ียความรู้สึกต ่าท่ีสุดในทุกคู่ความรู้สึกโดยมีค่าเฉล่ีย
ความรู้สึกในทิศทางลบในระดบัเล็กน้อยและมาก ยกเวน้คู่ความรู้สึกภาพไม่มีมิติ (static) - ภาพมี
น ้าหนกั (dynamic) (S–D) ท่ีมีค่าเฉล่ียความรู้สึกไม่ส่งผลในความรู้สึกในทิศทางใด  
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ค่าเฉลี่ยความรู้สึกและค่าเบี่ยงเบนมาตรฐานของภาพถ่ายพิซซ่าทั้ง 3 หน้าในระดับความสว่างแสง

เสริม 11,000 ลกัซ์ 

 ผลค่าเฉล่ียความรู้สึกของผูท้ดลองทั้ ง 50 คนท่ีท าการประเมินระดับความรู้สึกจากการดู

ภาพพิซซ่าทั้ง 3 หนา้ ในระดบัความสวา่งแสงเสริม 11,000 ลกัซ์ ดงัแสดงในตารางท่ี 4.10 

ตารางที่ 4.10 ค่าเฉล่ียความรู้สึก และส่วนเบ่ียงเบนมาตรฐานของภาพถ่ายพิซซ่าท่ีระดบัความสว่าง

แสงเสริม 11,000 ลกัซ์ จ าแนกตามหนา้ของพิซซ่า 

 คู่ความรู้สึก 

หนา้ของพิซซ่า H-S D-C S-D F-N S-F N-D N-L U-F U-A L-H 

ทรอปิคอล
ซีฟู้ด 

x  0.8 1.4 1.6 1.5 1.3 1.7 1.6 1.7 1.5 1.6 
S.D. 2.01 1.50 1.26 1.45 1.71 1.54 1.55 1.45 1.59 1.58 

เบคอน
ซุปเปอร์ดีไลท์ 

x  -0.4 0.4 1.1 0.9 0.9 1.0 0.8 0.7 0.7 0.8 
S.D. 1.74 1.81 1.49 1.60 1.70 1.70 1.62 1.71 1.55 1.47 

มีทเดอลุกซ์ x  -0.5 0.4 0.5 0.5 0.1 0.4 0.4 0.4 0.2 0.3 
S.D. 1.72 1.69 1.63 1.58 1.71 1.76 1.84 1.82 1.73 1.67 

N = 50 

 ตารางท่ี 4.10 ค่าเฉล่ียความรู้สึกและส่วนเบ่ียงเบนมาตรฐานของผูท้ดลองจ านวน 50 คน 

หลงัจากท่ีไดท้  าการดูภาพของพิซซ่าทั้ง 3 หนา้ และท าการใหค้ะแนนความรู้สึก 10 คู่ความรู้สึก ท่ีมีต่อ

ระดบัความสว่างแสงเสริม 11,000 ลกัซ์โดยผลท่ีไดจ้  าแนกตามหนา้ของพิซซ่า 3 หนา้ ไดแ้ก่ พิซซ่า

หนา้ทรอปิคอลซีฟู้ ด พิซซ่าหนา้เบคอนซุปเปอร์ดีไลท์ และพิซซ่าหนา้มีทเดอลุกซ์ ดงัแสดงในภาพท่ี 

4.9 
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ภาพที ่4.9 ค่าเฉล่ียความรู้สึกในระดบัความสวา่งแสงเสริม 11,000 ลกัซ์ จ  าแนกตามหนา้ 

    ของพิซซ่า 3 หนา้ 

 ภาพท่ี 4.9 แสดงผลค่าเฉล่ียความรู้สึกทั้ง 10 คู่ความรู้สึกท่ีมีต่อระดบัความสว่างแสงเสริม 

5,500 ลกัซ์ จ าแนกตามหน้าพิซซ่าทั้ง 3 หน้า ไดแ้ก่ พิซซ่าหน้าทรอปิคอลซีฟู้ ด (►)  พิซซ่าหน้า

เบคอนซุปเปอร์ดีไลท ์(●)  และพิซซ่าหนา้มีทเดอลุกซ์ (♦) ผลการทดลองพบวา่พิซซ่าหนา้มีทเดอลุกซ์ 

(♦) มีค่าเฉล่ียความรู้สึกต ่าท่ีสุดในทุกคู่ความรู้สึกท่ีระดบัคะแนน -0.5 0.4 0.5 0.5 0.1 0.4 0.4 0.4 0.2 

และ 0.3ตามล าดบั นอกจากน้ี พิซซ่าหนา้เบคอนซุปเปอร์ดีไลท์ (●)  มีระดบัค่าเฉล่ียสูงกว่าหนา้มีท

เดอลุกซ์ (♦) ในทุกคู่ความรู้สึกท่ีระดบัคะแนน -0.4 0.4 1.1 0.9 0.9 1.0 0.8 0.7 0.7 และ 0.8 ตามล าดบั 

ในขณะท่ีพิซซ่าหน้าทรอปิคอลซีฟู้ ด (►)  มีระดับคะแนนเฉล่ียสูงท่ีสุดในทุกคู่ความรู้สึกโดยมี

ค่าเฉล่ียความรู้สึกเท่ากบั 0.8 1.4 1.6 1.5 1.3 1.7 1.6 1.7 1.5 และ 1.6 ตามล าดบั 
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 จากผลการวิเคราะห์ค่าเฉล่ียความรู้สึกท่ีมีต่อภาพถ่ายพิซซ่าท่ีถ่ายดว้ยระดบัความสว่างแสง
เสริม 11,000 ลกัซ์ จ  าแนกตามหนา้ของพิซซ่า 3 แบบ แบ่งระดบัของความรู้สึกไดด้งัน้ี 

  - คู่ความรู้สึกแขง็กระดา้ง (hard) - นุ่มนวล (soft) (H-S) พิซซ่าหนา้ทรอปิคอลซีฟู้ ด
ส่งผลต่อความรู้สึกนุ่มนวลเลก็นอ้ย ในขณะท่ีพิซซ่าหนา้เบคอนซุปเปอร์ดีไลท์ และพิซซ่าหนา้มีทเดอ
ลุกซส่์งผลต่อความรู้สึกในระดบัแขง็กระดา้งเลก็นอ้ย 

  - คู่ความรู้สึกรุงรัง (dirty) - สะอาด (clean) (D–C) พิซซ่าหนา้ทรอปิคอลซีฟู้ ดส่งผล
ต่อความรู้สึกในระดบัสะอาดมาก ในขณะท่ีพิซซ่าหนา้เบคอนซุปเปอร์ดีไลทแ์ละพิซซ่าหนา้มีทเดอ
ลุกซส่์งผลต่อความรู้สึกในระดบัสะอาดเลก็นอ้ย 

  - คู่ความรู้สึกภาพไม่มีมิติ (static) - ภาพมีน ้ าหนกั (dynamic) (S–D) พิซซ่าหน้า
ทรอปิคอลซีฟู้ ดและพิซซ่าหนา้เบคอนซุปเปอร์ดีไลทส่์งผลต่อความรู้สึกในระดบัภาพมีน ้ าหนกัมาก 
ในขณะท่ีพิซซ่าหนา้มีทเดอลุกซ์ส่งผลต่อความรู้สึกในระดบัภาพมีน ้าหนกัเลก็นอ้ย 

  - คู่ความรู้สึกดูปลอม (fake) - ดูเป็นธรรมชาติ (natural) (F–N) พิซซ่าหนา้ทรอปิคอล
ซีฟู้ ดส่งผลต่อความรู้สึกในระดบัดูเป็นธรรมชาติมาก ในขณะท่ีพิซซ่าหนา้เบคอนซุปเปอร์ดีไลทพ์ิซ
ซ่าหนา้มีทเดอลุกซ์ส่งผลต่อความรู้สึกในระดบัเป็นธรรมชาติเลก็นอ้ย 

  - คู่ความรู้สึกคา้งเก่า (stale) - สดใหม่ (fresh) (S–F) พิซซ่าหนา้ทรอปิคอลซีฟู้ ดส่งผล
ต่อความรู้สึกในระดบัสดใหม่มาก ในขณะท่ีพิซซ่าหนา้เบคอนซุปเปอร์ดีไลท์และพิซซ่าหนา้มีทเดอ
ลุกซส่์งผลต่อความรู้สึกในระดบัสดใหม่เลก็นอ้ย 

  - คู่ความรู้สึกไม่น่ากิน (not delicious) - น่ากิน (delicious) (N–D) พิซซ่าหนา้ทรอปิ
คอลซีฟู้ ดส่งผลต่อความรู้สึกในระดบัน่ากินมาก ในขณะท่ีพิซซ่าหนา้เบคอนซุปเปอร์ดีไลท์ส่งผลต่อ
ความรู้สึกในระดบัน่ากินเล็กนอ้ย ในส่วนของพิซซ่าหนา้มีทเดอลุกซ์ส่งผลต่อความรู้สึกในระดบัน่า
กินเลก็นอ้ย 

  - คู่ความรู้สึกดูดอ้ยราคา (non luxury) - ดูมีราคา (luxury) (N–L) พิซซ่าหนา้ทรอปิ
คอลซีฟู้ ดส่งผลต่อความรู้สึกในระดบัดูมีราคามาก ในขณะท่ีพิซซ่าหนา้เบคอนซุปเปอร์ดีไลท์และพิซ
ซ่าหนา้มีทเดอลุกซ์ส่งผลต่อความรู้สึกในระดบัดูมีราคาเลก็นอ้ย  
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  - คู่ความรู้สึกไม่ชอบ (unfavorite) - ชอบ (favorite) (U–F) พิซซ่าหนา้ทรอปิคอล
ซีฟู้ ดส่งผลต่อความรู้สึกในระดบัชอบมาก ในขณะท่ีพิซซ่าหนา้เบคอนซุปเปอร์ดีไลทพ์ิซซ่าและหนา้
มีทเดอลุกซ์ส่งผลต่อความรู้สึกในระดบัชอบเลก็นอ้ย  

  - คู่ความรู้สึกไม่น่ามอง (unattractive) - ชวนมอง (attractive) (U–A) พิซซ่าหนา้
ทรอปิคอลซีฟู้ ดส่งผลต่อความรู้สึกในระดบัชวนมองมาก ในขณะท่ีพิซซ่าหนา้เบคอนซุปเปอร์ดีไลท์
และพิซซ่าหนา้มีทเดอลุกซ์ส่งผลต่อความรู้สึกในระดบัชวนมองเลก็นอ้ย  

  - คู่ความรู้สึกดูคุณภาพต ่า (low quality) -  ดูคุณภาพสูง (high quality) (L–H) พิซซ่า
หน้าทรอปิคอลซีฟู้ ดส่งผลต่อความรู้สึกในระดับดูคุณภาพสูงมาก ในขณะท่ีพิซซ่าหน้าเบคอน
ซุปเปอร์ดีไลทแ์ละพิซซ่าหนา้มีทเดอลุกซ์ส่งผลต่อความรู้สึกในระดบัดูคุณภาพสูงเลก็นอ้ย  

 ภาพถ่ายพิซซ่าท่ีถ่ายดว้ยระดบัความสวา่งแสงเสริม 11,000 ลกัซ์ พบว่า พิซซ่าหนา้ทรอปิคอล
ซีฟู้ ดมีระดบัความรู้สึกท่ีสูงท่ีสุดและมีค่าเฉล่ียอยูใ่นทิศทางบวกในระดบัมากในทุกคู่ความรู้สึก ยกเวน้
ในคู่ความรู้สึกแข็งกระดา้ง (hard) - นุ่มนวล (soft) (H-S) ท่ีมีมีระดบัความรู้สึกในระดบันุ่มนวล
เลก็นอ้ย ในขณะท่ีพิซซ่าหนา้เบคอนซุปเปอร์ดีไลทแ์ละพิซซ่าหนา้มีทเดอลุกซ์มีค่าเฉล่ียความรู้สึกใน
คู่ความรู้สึกแขง็กระดา้ง (hard) - นุ่มนวล (soft) (H-S) ในระดบัความรู้สึกแขง็กระดา้งเลก็นอ้ย 

 จากผลการวิเคราะห์ค่าเฉล่ียท่ีมีต่อความสวา่งแสงเสริม 6 ระดบั จ าแนกตามหนา้ของพิซซ่าทั้ง 

3 หนา้  เห็นไดว้า่ในทุกระดบัอตัราส่วนแสงพิซซ่าหนา้ทรอปิคอลซีฟู้ ดมีค่าเฉล่ียความรู้สึกสูงท่ีสุดใน

ทุกระดบัแสงและทุกคู่ความรู้สึก ยกเวน้ในระดบัแสง 3,666 ลกัซ์ ในคู่ความรู้สึก Hard-Soft, Static-

Dynamic และ Fake-Natural ท่ีพิซซ่าหนา้มีทเดอลุกซ์มีค่าเฉล่ียความรู้สึกสูงท่ีสุด  

 นอกจากน้ีจากผลของการวิเคราะห์ค่าเฉล่ียความรู้สึกท่ีมีต่อภาพถ่ายพิซซ่าท่ีจ าแนกตามหนา้

ของพิซซ่า สรุปไดว้่า พิซซ่าหน้าทรอคอลซีฟู้ ดท่ีประกอบดว้ยวตุัดิบท่ีมีสีสันสดใสเม่ือปรุงสุกแลว้

ส่งผลต่อค่าเฉล่ียความรู้สึกท่ีสูงกว่า ในขณะท่ีพิซซ่าหน้าเบคอนซุปเปอร์ดีไลท์ และมีทเดอลุกซ์มี

ลกัษณะของวตุัดิบท่ีปรุงสุกปลว้จะมีลกัษณะคล ้าส่งผลใหมี้ค่าเฉล่ียความรู้สึกต ่ากวา่ 
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ตอนที่ 1.4  ผลการวเิคราะห์ค่าเฉลีย่ความรู้สึก ค่าเบี่ยงเบนมาตราฐาน ทีม่ีต่อภาพถ่ายพซิซ่า 
รวมกนัทั้ง 3 หน้า ในระดบัความสว่างแสงเสริมในระดบัต่าง ๆ 
 จากการท าการทดลองของผูท้ดลองทั้ง 50 คน ท่ีท าการใหค้ะแนนความรู้สึก 10 คู่ความรู้สึก ท่ี
มีต่อภาพถ่ายพิซซ่าทั้ง 3 หน้า ท่ีถ่ายด้วยระดับความสว่างแสงเสริม 6 ระดับ รวมทั้งส้ิน 18 ภาพ 
สามารถน ามาหาผลรวมค่าเฉล่ียความรู้สึกและค่าเบ่ียงเบนมาตรฐานตามคู่ความรู้สึกดงัแสดงในตาราง
ท่ี 4.11 
ตารางที่ 4.11 ผลการวิเคราะห์ค่าเฉล่ียความรู้สึกท่ีมีต่อภาพถ่ายอาหารในระดบัความสว่างแสงเสริมใน
ระดบัต่าง ๆ 6 ระดบั และค่าเบ่ียงเบนมาตรฐานของภาพพิซซ่าทั้ง 3 หนา้ 

ระดบัความสวา่ง คู่ความรู้สึก 

ของแสงเสริม H-S D-C S-D F-N S-F N-D N-L U-F U-A L-H 

1,833 lx x  -1.0 -0.6 0.3 0.1 -0.4 -0.2 -0.3 -0.1 -0.3 -0.3 

 
S.D. 1.24 1.19 1.25 1.34 1.41 1.41 1.35 1.36 1.28 1.41 

2,200 lx x  -0.9 -0.1 0.7 0.6 -0.1 0.2 0.1 0.1 0.0 0.0 

 
S.D. 0.96 1.11 1.11 1.25 1.20 1.28 1.14 1.25 1.13 1.17 

2,750 lx x  -0.9 -0.1 0.5 0.3 -0.3 -0.2 -0.2 -0.1 -0.2 -0.1 

 
S.D. 1.11 1.34 1.28 1.01 1.26 1.23 1.23 1.35 1.29 1.30 

3,666 lx x  0.2 -0.5 0.2 0.0 -0.4 -0.2 -0.3 -0.1 -0.3 -0.3 

 
S.D. 1.08 1.26 1.16 1.34 1.34 1.47 1.41 1.58 1.42 1.39 

5,500 lx x  -0.7 0.0 0.7 0.5 0.1 0.3 0.3 0.3 0.2 0.3 

 
S.D. 1.28 1.26 1.16 1.23 1.19 1.12 1.00 1.01 1.06 1.04 

11,000 lx x  0.0 0.7 1.1 1.0 0.8 1.0 0.9 0.9 0.8 0.9 

 
S.D. 1.40 1.26 1.00 1.09 1.20 1.15 1.24 1.21 1.10 1.11 

N=150            
 ตารางท่ี 4.11 ค่าเฉล่ียความรู้สึกและส่วนเบ่ียงเบนมาตรฐานของผูท้ดลองจ านวน 50 คน 
หลงัจากท่ีไดท้  าการดูภาพพิซซ่าทั้ง 3 หนา้และท าการใหค้ะแนนความรู้สึก 10 คู่ความรู้สึก ในปริมาณ
แสงเสริมท่ีแตกต่างกนั 6 ระดบั รวมทั้งส้ิน 18  ภาพ ผลของค่าเฉล่ียความรู้สึก ผลของค่าเฉล่ียท่ีได ้
จ าแนกตามระดบัปริมาณความสวา่งของแสงเสริม ดงัแสดงในภาพท่ี 4.10 
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ภาพที ่4.10 ระดบัคะแนนของความรู้สึกท่ีมีต่อภาพถ่ายพิซซ่ารวมกนัทั้ง 3 หนา้จ าแนกตามระดบั

ปริมาณความสวา่งของแสงเสริม 

 ภาพท่ี 4.10 แสดงผลค่าเฉล่ียความรู้สึกทั้ง 10 คู่ความรู้สึก จ าแนกตามระดบัปริมาณความ

สว่างของแสงเสริมท่ีแตกต่างกนั 6 ระดบัไดแ้ก่ 1,833 (►) 2,200 (●)  2,750 ( ♦) 3,666 (►) 5,500 

(● ) และ 11,000 (♦) ลกัซ์ ผลการทดลองพบว่าท่ีระดบัความสว่างแสงเสริม 1,833 ลกัซ์ (►) มี

ค่าเฉล่ียความรู้สึกต ่าท่ีสุดในคู่ความรู้สึกดงัต่อไปน้ี Hard-Soft, Dirty- Clean, Stale-Fresh, Not 

Delicious- Delicious, Non Luxury- Luxury, Unfavorite-Favorite, Unattractive-Attractive และ Low 

Quality- High Quality โดยมีค่าเฉล่ียในแต่ละความรู้สึกเท่ากบั -1.0 -0.6 -0.4 -0.2 -0.3 -0.1 -0.3 และ -

0.3 ตามล าดบั ยกเวน้คู่ความรู้สึก Static- Dynamic และ Fake-Natural ท่ีระดบัความสว่างแสงเสริม 

3,666 ลกัซ์ (►) จะมีค่าเฉล่ียความรู้สึกต ่ากว่าท่ีระดบัความสว่างแสงเสริม 1,833 ลกัซ์ โดยมีค่าเฉล่ีย

เท่ากบั 0.2 และ 0.0 ตามล าดบั ในขณะท่ีระดบัค่าสว่างแสงเสริม 11,000 ลกัซ์ (♦) มีค่าเฉล่ียความรู้สึก
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สูงท่ีสุดในทุกคู่ความรู้สึก โดยมีค่าเฉล่ียเท่ากบั 0.7 1.1 1.0 0.8 1.0 0.9 0.9 0.8 และ 0.9 ตามล าดบั 

ยกเวน้คู่ความรู้สึก Hard-Soft ระดบัความสว่างแสงเสริม 3,666 ลกัซ์ (►) มีค่าเฉล่ียความรู้สึกสูงกว่า

ระดบัความสวา่งแสงเสริม 11,000 ลกัซ์ (♦) มีค่าเฉล่ียความรู้สึกเท่ากบั 0.0 

 จากผลการวิเคราะห์ค่าเฉล่ียจ าแนกตามระดบัปริมาณความสว่างของแสงเสริมของภาพพิซซ่า
ทั้ง 3 หนา้ น ามาระบุเป็นระดบัความรู้สึกไดด้งัน้ี 
  - คู่ความรู้สึกแขง็กระดา้ง (hard) - นุ่มนวล (soft) (H-S) การใชร้ะดบัอตัราส่วนแสง
ระหวา่งแสงหลกัและแสงเสริม 1:1/3 (11,000 : 3,666 ลกัซ์) ส่งผลต่อความรู้สึกของผูบ้ริโภคในระดบั
ความรู้สึกนุ่มนวลเลก็นอ้ย ในขณะท่ีการใชร้ะดบัอตัราส่วนแสงระหว่างแสงหลกัและแสงเสริม 1:1/4 
(11,000 : 2,750 ลกัซ์) และ 1:1/5 (11,000 : 2,200 ลกัซ์) ส่งผลต่อความรู้สึกของผูบ้ริโภคในระดบั
ความรู้สึกแขง็กระดา้งเลก็นอ้ย 

  - คู่ความรู้สึกรุงรัง (dirty) - สะอาด (clean) (D–C) การใชร้ะดบัอตัราส่วนแสง
ระหว่างแสงหลกัและแสงเสริม 1:1 (11,000 : 11,000 ลกัซ์) ส่งผลต่อความรู้สึกของผูบ้ริโภคในระดบั
ความรู้สึกสะอาดเลก็นอ้ย ในขณะท่ีการใชร้ะดบัอตัราส่วนแสงระหว่างแสงหลกัและแสงเสริม 1:1/6 
(11,000 : 1,833 ลกัซ์) ส่งผลต่อความรู้สึกของผูบ้ริโภคในระดบัความรู้สึกรุงรังเลก็นอ้ย 

  - คู่ความรู้สึกภาพไม่มีมิติ (static) - ภาพมีน ้ าหนกั (dynamic) (S–D) การใชร้ะดบั
อตัราส่วนแสงระหว่างแสงหลกัและแสงเสริม 1:1 (11,000 : 11,000 ลกัซ์) ส่งผลต่อความรู้สึกของ
ผูบ้ริโภคในระดบัความรู้สึกภาพมีน ้ าหนกัมากในขณะท่ีการใชร้ะดบัอตัราส่วนแสงระหว่างแสงหลกั
และแสงเสริม 1:1/3 (11,000 : 3,666 ลกัซ์) ส่งผลต่อความรู้สึกของผูบ้ริโภคในระดบัความรู้สึกภาพมี
น ้าหนกัเลก็นอ้ย 

  - คู่ความรู้สึกดูปลอม (fake) - ดูเป็นธรรมชาติ (natural) (F–N) การใชร้ะดบั
อตัราส่วนแสงระหว่างแสงหลกัและแสงเสริม 1:1 (11,000 : 11,000 ลกัซ์) ส่งผลต่อความรู้สึกของ
ผูบ้ริโภคในระดบัความรู้สึกเป็นธรรมชาติเลก็นอ้ย 

  - คู่ความรู้สึกคา้งเก่า (stale) - สดใหม่ (fresh) (S–F)  การใชร้ะดบัอตัราส่วนแสง
ระหว่างแสงหลกัและแสงเสริม 1:1 (11,000 : 11,000 ลกัซ์) ส่งผลต่อความรู้สึกของผูบ้ริโภคในระดบั
ความรู้สึกสดใหม่เลก็นอ้ย ในขณะท่ีการใชร้ะดบัอตัราส่วนแสงระหว่างแสงหลกัและแสงเสริม 1:1/6 
(11,000 : 1,833 ลกัซ์) ส่งผลต่อความรู้สึกของผูบ้ริโภคในระดบัความรู้สึกคา้งเก่าเลก็นอ้ย 
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  - คู่ความรู้สึกไม่น่ากิน (not delicious) - น่ากิน (delicious) (N–D) การใชร้ะดบั
อตัราส่วนแสงระหว่างแสงหลกัและแสงเสริม 1:1 (11,000 : 11,000 ลกัซ์) ส่งผลต่อความรู้สึกของ
ผูบ้ริโภคในระดบัความรู้สึกน่ากินเลก็นอ้ย ในขณะท่ีการใชร้ะดบัอตัราส่วนแสงระหว่างแสงหลกัและ
แสงเสริม 1:1/6 (11,000 : 1,833 ลกัซ์) และ  1:1/3 (11,000 : 3,666 ลกัซ์) ส่งผลต่อความรู้สึกของ
ผูบ้ริโภคในระดบัความรู้สึกภาพไม่น่ากินเลก็นอ้ย 

  - คู่ความรู้สึกดูดอ้ยราคา (non luxury) - ดูมีราคา (luxury) (N–L) การใชร้ะดบั
อตัราส่วนแสงระหว่างแสงหลกัและแสงเสริม 1:1 (11,000 : 11,000 ลกัซ์) ส่งผลต่อความรู้สึกของ
ผูบ้ริโภคในระดบัความรู้สึกดูมีราคาเล็กนอ้ย ในขณะท่ีการใชร้ะดบัอตัราส่วนแสงระหว่างแสงหลกั
และแสงเสริม 1:1/6 (11,000 : 1,833 ลกัซ์) และ  1:1/3 (11,000 : 3,666 ลกัซ์) ส่งผลต่อความรู้สึกของ
ผูบ้ริโภคในระดบัความรู้สึกดูดอ้ยราคาเลก็นอ้ย 

  - คู่ความรู้สึกไม่ชอบ (unfavorite) - ชอบ (favorite) (U–F) การใชร้ะดบัอตัราส่วน
แสงระหว่างแสงหลกัและแสงเสริม 1:1 (11,000 : 11,000 ลกัซ์) ส่งผลต่อความรู้สึกของผูบ้ริโภคใน
ระดบัความรู้สึกชอบเล็กน้อย ในขณะท่ีการใชร้ะดบัอตัราส่วนแสงระหว่างแสงหลกัและแสงเสริม 
1:1/6 (11,000 : 1,833 ลกัซ์) และ  1:1/3 (11,000 : 3,666 ลกัซ์) ส่งผลต่อความรู้สึกของผูบ้ริโภคใน
ระดบัความรู้สึกไม่ชอบเลก็นอ้ย 

  - คู่ความรู้สึกไม่น่ามอง (unattractive) - ชวนมอง (attractive) (U–A) การใชร้ะดบั
อตัราส่วนแสงระหว่างแสงหลกัและแสงเสริม 1:1 (11,000 : 11,000 ลกัซ์) ส่งผลต่อความรู้สึกของ
ผูบ้ริโภคในระดบัความรู้สึกชวนมองมาก ในขณะท่ีการใชร้ะดบัอตัราส่วนแสงระหว่างแสงหลกัและ
แสงเสริม 1:1/6 (11,000 : 1,833 ลกัซ์) และ  1:1/3 (11,000 : 3,666 ลกัซ์) ส่งผลต่อความรู้สึกของ
ผูบ้ริโภคในระดบัความรู้สึกไม่น่ามองเลก็นอ้ย 

  - คู่ความรู้สึกดูคุณภาพต ่า (low quality) - ดูคุณภาพสูง (high quality) (L–H) การใช้
ระดบัอตัราส่วนแสงระหว่างแสงหลกัและแสงเสริม 1:1 (11,000 : 11,000 ลกัซ์) ส่งผลต่อความรู้สึก
ของผูบ้ริโภคในระดบัความรู้สึกมีคุณภาพสูงเล็กน้อย ในขณะท่ีการใชร้ะดบัอตัราส่วนแสงระหว่าง
แสงหลกัและแสงเสริม 1:1/6 (11,000 : 1,833 ลกัซ์) และ  1:1/3 (11,000 : 3,666 ลกัซ์) ส่งผลต่อ
ความรู้สึกของผูบ้ริโภคในระดบัความรู้สึกมีคุณภาพต ่าเลก็นอ้ย 

 จากการวิเคราะห์ค่าเฉล่ียความรู้สึกจ านวน 10 คู่ความรู้สึก จ าแนกตามระดบัความสว่างแสง

เสริม 6 ระดบั พบว่าระดบัความสว่างแสงเสริม 11,000 ลกัซ์ มีค่าเฉล่ียความรู้สึกท่ีสูงท่ีสุดในทุกคู่

ความรู้สึกโดยมีค่าเฉล่ียความรู้สึกอยูใ่นทิศทางท่ีเป็นบวกในระดบัเลก็นอ้ยและมาก ยกเวน้คู่ความรู้สึก
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แขง็กระดา้ง (hard) - นุ่มนวล (soft) (H-S) ท่ีมีระดบัความรู้สึกแขง็กระดา้งเลก็นอ้ย ในขณะท่ีท่ีระดบั

ความสว่างแสงเสริม 3,666 ลกัซ์ มีค่าเฉล่ียความรู้สึกสูงท่ีสุดมีระดบัความรู้สึกนุ่มนวลเล็กน้อย 

นอกจากน้ีพบว่าระดบัความระดบัความสว่างแสงเสริม 1,833 ลกัซ์มีค่าเฉล่ียความรู้สึกต ่าท่ีสุดและมี

ทิศทางของความรู้สึกท่ีเป็นลบในทุกคู่ความรู้สึกยกเวน้คู่ความรู้สึกภาพไม่มีมิติ (static) - ภาพมี

น ้าหนกั (dynamic) (S–D) และ คู่ความรู้สึกดูปลอม (fake) - ดูเป็นธรรมชาติ (natural) (F–N) ท่ีมีระดบั

ความรู้สึกภาพมีน ้าหนกัเลก็นอ้ยและดูเป็นธรรมชาติเลก็นอ้ย 

 จากผลการวิเคราะห์ผลรวมค่าเฉล่ียความรู้สึกท่ีมีต่อภาพถ่ายพิซซ่าทั้ง 3 หน้า สรุปได้ว่า

ภาพพิซซ่าท่ีถ่ายดว้ยอตัราส่วนความสวา่งแสงเสริมเท่ากบัระดบัความสว่างแสงหลกัส่งผลใหภ้าพถ่าย

มีความชดัเจนของวตัถุดิบและปริมาณของพิซซ่าท าให้เกิดความรู้สึกท่ีสูงกว่าระดบัความสว่างแสง

เสริมอ่ืนๆ ท่ีมีอตัราส่วนความสว่างแสงเสริมนอ้ยกว่าความสว่างแสงหลกั ยกเวน้ในคู่ความรู้สึกแขง็

กระดา้ง-นุ่มนวล ท่ีการใชร้ะดบัความสว่างแสงเสริมนอ้ยกว่าความสว่างแสงหลกั 3 เท่า ใหค้วามรู้สึก

ท่ีนุ่มนวลกวา่ระดบัความสวา่งแสงเสริมอ่ืนๆ 

 

ตอนที่ 2 การวเิคราะห์ข้อมูลด้วยสถติเิชิงอนุมาน และการทดสอบสมมตฐิาน 

ตอนที่ 2.1 การวเิคราะห์ความแปรปรวนของข้อมูลในส่วนของระดบัความสว่างแสงเสริม

ทีแ่ตกต่างกนัส่งผลต่อของผู้บริโภคความรู้สึกทีม่ต่ีอภาพถ่ายอาหาร 

 ในการวิจัยอิทธิพลของอัตราส่วนของแสงในการถ่ายภาพอาหารท่ีมีต่อความรู้สึกของ

ผูบ้ริโภค ท่ีท าการประเมินความรู้สึกจากการดูภาพพิซซ่าท่ีถ่ายท่ีท าการถ่ายดว้ยระดบัความสว่างของ

แสงเสริมท่ีแตกต่างกนั 6 ระดบั ในการทดสอบสมมติฐานในขอ้ท่ี 1 ภาพถ่ายอาหาร ดว้ยการจดัแสง

แบบไฟ 4 ดวง ในระดบัความสว่างแสงเสริม (Fill Light) ท่ีแตกต่างกนัส่งผลต่อความรู้สึกของ

ผูบ้ริโภค ดว้ยการวิเคราะห์ความแปรปรวนแบบทางเดียวของความรู้สึกท่ีมีต่อปัจจยัของระดบัความ

สวา่งแสงเสริม ดงัแสดงในตารางท่ี 4.12 
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ตารางที่ 4.12 ผลการวิเคราะห์ความแปรปรวนของขอ้มูลความรู้สึกท่ีมีต่อปัจจยัของระดบัความสว่าง

แสงเสริม 

 H-S D-C S-D F-N S-F N-D N-L U-F U-F L-H 

df 899 (5) 899 (5) 899 (5) 899 (5) 899 (5) 899 (5) 899 (5) 899 (5) 899 (5) 899 (5) 

f 10.103* 9.771* 5.739* 6.640* 9.032* 10.077* 10.761* 7.264* 8.681* 9.995* 

p .000 .000 .000 .000 .000 .000 .000 .000 .000 .000 
* มีนยัส าคญัทางสถิติท่ีระดบั .001 (p < .001) 

 ตารางท่ี 4.12 แสดงผลการวิเคราะห์ค่าความแปรปรวนของการเปล่ียนปริมาณแสงเสริม 6 

ระดบั (df between group  = 5) ในการถ่ายภาพพิซซ่าทั้ง 3 แบบ จ านวนคู่ความรู้สึก 10 คู่ ของผูท้ดลอง 

50 คน (df total = 899) พบว่า ปัจจยัของการเปล่ียนแปลงปริมาณแสงเสริมมีผลต่อความรู้สึกของผู ้

ทดลองทั้ง 10 คู่ความรู้สึก อยา่งมีนยัส าคญัทางสถิติท่ีระดบั 0.001 (p < .001)  เป็นไปตามสมมติฐาน

ในขอ้ท่ี 1 ภาพถ่ายอาหาร ดว้ยการจดัแสงแบบไฟ 4 ดวง ในระดบัความสว่างแสงเสริม (Fill Light) ท่ี

แตกต่างกนัส่งผลต่อความรู้สึกของผูบ้ริโภค 
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2.2 การวิเคราะห์ความแปรปรวนของข้อมูลหลักสูตรของผู้ทดลองส่งผลต่อความรู้สึกที่มี
ต่อภาพถ่ายอาหาร 

 จากผูท้ดลองท่ีเป็นนักศึกษาในคณะเทคโนโลยีส่ือสารมวลชนท่ีท าการทดสอบมีทั้งส้ิน 2 
สาขาไดแ้ก่สาขาเทคโนโลยีทางการถ่ายภาพและภาพยนตร์ และหลกัสูตรเทคโนโยลีการโฆษณาและ
ประชาสัมพนัธ์ ในการทดสอบสมมติฐานท่ี 2 หลกัสูตรของผูท้ดลองส่งผลต่อความรู้สึกภาพถ่ายอาหาร 
ดว้ยการวิเคราะห์ความแปรปรวนแบบทางเดียวของความรู้สึกท่ีมีต่อปัจจยัของหลกัสูตรของผูท้ดลอง 
ดงัแสดงในตารางท่ี 4.13 

ตารางที่ 4.13 ผลการวิเคราะห์ความแปรปรวนของขอ้มูลความรู้สึกท่ีมีต่อปัจจยัของหลกัสูตรของผู ้

ทดลอง 

 
H-S D-C S-D F-N S-F N-D N-L U-F U-F L-H 

df 899 (1) 899 (1) 899 (1) 899 (1) 899 (1) 899 (1) 899 (1) 899 (1) 899 (1) 899 (1) 

f 6.848b 8.491b 26.015a 18.297a 14.691a 24.597a 19.300a 20.238a 23.535a 14.153a 

p .009 .004 .000 .000 .000 .000 .000 .000 .000 .000 

a มีนยัส าคญัทางสถิติท่ีระดบั .001 (p < .001) 

b มีนยัส าคญัทางสถิติท่ีระดบั .01 (p < .01) 

 ตารางท่ี 4.13 แสดงผลการวิเคราะห์ค่าความแปรปรวนของหลกัสูตรท่ีแตกต่างกนั 2 หลกัสูตร
ไดแ้ก่ หลกัสูตรเทคโนโลยีการถ่ายภาพและภาพยนตร์ และหลกัสูตรเทคโนโลยีการโฆษณาและ
ประชาสัมพนัธ์ (df between group = 1) จากผูท้ดลอง 50 คน (df total = 899) ท่ีท าการใหร้ะดบั
ความรู้สึกจ านวน 10 คู่ความรู้สึกท่ีมีต่อภาพถ่ายพิซซ่าทั้ง 18 ภาพ พบว่าปัจจยัของหลกัสูตรของผู ้
ทดลองมีผลต่อความรู้สึกของผูท้ดลองอย่างมีนยัส าคญัทางสถิติท่ีระดบั 0.001 จ านวน 8 คู่ความรู้สึก 
คือ ภาพไม่มีมิติ (static) - ภาพมีน ้ าหนกั (dynamic) (S–D) ดูปลอม (fake) - ดูเป็นธรรมชาติ (natural) 
(F–N)  คา้งเก่า (stale)  - สดใหม่ (fresh) (S–F) ไม่น่ากิน (not delicious) - น่ากิน (delicious) (N–D) ดู
ดอ้ยราคา (non luxury) - ดูมีราคา (luxury) (N–L) ไม่ชอบ (unfavorite) - ชอบ (favorite) (U–F) ไม่น่า
มอง (unattractive) - ชวนมอง (attractive) (U–A) และ ดูคุณภาพต ่า (low quality) - ดูคุณภาพสูง (high 
quality) (L–H) และมีนัยส าคญัทางสถิติท่ีระดบั .01 ในขณะท่ีคู่ความรู้สึก แข็งกระดา้ง (hard) - 
นุ่มนวล (soft) (H-S) รุงรัง (dirty) - สะอาด (clean) (D–C) 
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2.3 การวิเคราะห์ความแปรปรวนของข้อมูลเพศของผู้ทดลองส่งผลต่อความรู้สึกที่มีต่อ
ภาพถ่ายอาหาร 

 จากผูท้ดลองจ านวน 50 คนท่ีท าการประเมินความรู้สึกท่ีมีต่อภาพถ่ายอาหาร ประกอบดว้ย
เพศชายจ านวน 26 คน และเพศหญิงจ านวน 24 คน ผูว้ิจยัไดศึ้กษาดว้ยการวิเคราะห์ความแปรปรวน
แบบทางเดียวของความรู้สึกท่ีมีต่อปัจจยัของเพศของผูท้ดลอง ดงัแสดงในตารางท่ี 4.14 

ตารางที่ 4.14 ผลการวิเคราะห์ความแปรปรวนของขอ้มูลความรู้สึกท่ีมีต่อปัจจยัของเพศของผูท้ดลอง 

 
H-S D-C S-D F-N S-F N-D N-L U-F U-F L-H 

df 899 (1) 899 (1) 899 (1) 899 (1) 899 (1) 899 (1) 899 (1) 899 (1) 899 (1) 899 (1) 

f 4.867a 5.117a 4.054b 2.178 1.902 2.323 1.885 2.166 7.197b .893 

p .028 .024 .044 .140 .168 .128 .170 .141 .007 .345 

a มีนยัส าคญัทางสถิติท่ีระดบั .001 (p < .001) 

b มีนยัส าคญัทางสถิติท่ีระดบั .01 (p < .01) 

 ตารางท่ี 4.14 แสดงผลการวิเคราะห์ค่าความแปรปรวนของเพศของผูท้ดลอง (df between 
group = 1) จากผูท้ดลอง 50 คน (df total = 899) ท่ีท าการใหร้ะดบัความรู้สึกจ านวน 10 คู่ความรู้สึกท่ีมี
ต่อภาพถ่ายพิซซ่าทั้ง 18 ภาพ พบว่าปัจจยัดา้นเพศของผูท้ดลองมีผลต่อความรู้สึกของผูท้ดลองอยา่งมี
นัยส าคญัทางสถิติท่ีระดบั 0.01 จ านวน 2 คู่ความรู้สึกคือ ภาพไม่มีมิติ (static) - ภาพมีน ้ าหนัก 
(dynamic) (S–D) และ ไม่น่ามอง (unattractive) - ชวนมอง (attractive) (U–A) และมีนยัส าคญัทาง
สถิติท่ีระดบั.05 ในขณะท่ีคู่ความรู้สึก แขง็กระดา้ง (hard) - นุ่มนวล (soft) (H-S) รุงรัง (dirty) - สะอาด 
(clean) (D–C)  
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ตอนที่ 2.4 ผลการวเิคราะห์ความสัมพนัธ์ระหว่างค่าเฉลีย่ความรู้สึกและปริมาณความสว่าง

ของแสงเสริมทั้ง 6 ระดบั และผลการวเิคราะห์ค่าสหสัมพนัธ์ของความรู้สึกที่มีต่อภาพถ่าย

พซิซ่าทั้ง 3 หน้า 

 จากผลการประเมินของผูท้ดลอง 50 คน ท่ีท าการให้คะแนนความรู้สึก 10 คู่ความรู้สึก ใน

ปริมาณแสงเสริมท่ีแตกต่างกนั 6 ระดบั ของภาพถ่ายพิซซ่าทั้ง 18 ภาพ ผลของค่าเฉล่ียความรู้สึกท่ีได้

สามารถวิเคราะห์ความสัมพนัธ์ของคะแนนเฉล่ียความรู้สึกต่อภาพถ่ายท่ีมีปริมาณแสงเสริมแตกต่าง

กนัดงัแสดงไวใ้นภาพท่ี 4.11 
  

 
ภาพที ่4.11 คะแนนเฉล่ียความรู้สึกต่อภาพถ่ายท่ีมีปริมาณแสงเสริมแตกต่างกนั 

 ภาพท่ี 4.11 แสดงความสัมพนัธ์ระหว่างค่าเฉล่ียความรู้สึกและปริมาณความสว่างของแสง

เสริม 6 ระดบั ดงัน้ี 1,833 2,200 2,750 3,666 5,500 และ 11,000 ลกัซ์ จากภาพแสดงให้เห็นว่าคู่

ความรู้สึก D-C (■), S-D (▲),F-N (●), S-F (♦),(N-D (■),  N-L (▲), U-F (●), U-A (♦) และ L-H 

(■) มีค่าเฉล่ียความรู้สึกเพิ่มข้ึนจากระดบัความสว่างแสงเสริม 1,833 ลกัซ์ ไปท่ีระดบัความสว่าง 
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2,200 ลกัซ์ จากนั้นค่าเฉล่ียความรู้สึกลดลงในระดบัความสว่างแสงเสริม 3,666 ลกัซ์ หลงัจากนั้นมีค่า

เพิ่มสูงข้ึนจนถึงระดบัปริมาณแสง 11,000 ลกัซ์ ในขณะท่ีคู่ความรู้สึก H-S (♦) มีค่าเฉล่ียความรู้สึก

เพิ่มข้ึนจากระดบัความสว่างแสงเสริม 1,833 ลกัซ์ ไปจนถึงระดบัความสว่าง 3,666 ลกัซ์ หลงัจากนั้น

ค่าเฉล่ียความรู้สึกลดลงท่ีระดบัความสว่างแสง 5,500 ลกัซ์ และเพิ่มสูงข้ึนอีกคร้ังในระดบัความสว่าง

แสง 11,000 ลกัซ์ 

 ค่าเฉล่ียความรู้สึกต่อภาพถ่ายท่ีมีปริมาณแสงเสริมแตกต่างกนั มีการเพิ่มข้ึนและลดลงอย่าง

เล็กน้อยแบบมีความสัมพนัธ์กนัทุกคู่ความรู้สึก ยกเวน้คู่ความรู้สึกความรู้สึกแข็งกระดา้ง (hard) - 

นุ่มนวล (soft) (H-S) ท่ีมีความแตกต่างจากคู่ความรู้สึกอ่ืนๆ ซ่ึงไม่เป็นไปตามสมมติฐานท่ี 2 น าไปสู่

การวิเคราะห์หาค่าสมัประสิทธ์สหสมัพนัธ์ต่อไป 

2.5 การวเิคราะห์ค่าสัมประสิทธ์ิสหสัมพนัธ์ของความรู้สึกทีม่ีต่อภาพถ่ายพซิซ่า 

 จากการหาค่าเฉล่ียความรู้สึกของผูท้ดลองจ านวน 50 คน ท่ีมีต่อภาพถ่ายพิซซ่าทั้ง 3 หน้า 

ไดแ้ก่ พิซซ่าหนา้ทรอปิคอลซีฟู้ ด พิซซ่าหนา้เบคอนซุปเปอร์ดีไลท์ และพิซซ่าหนา้มีทเดอลุกซ์ ท่ีถ่าย

ดว้ยระดบัความสว่างแสงเสริมแตกต่างกนั 6 ระดบั รวมทั้งส้ิน 18 ภาพ น ามาวิเคราะห์ค่าสหสัมพนัธ์

ของความรู้สึกท่ีต่อพิซซ่าจ าแนกตามหน้าของพิซซ่าทั้ง 3 หน้า และค่าสหสัมพนัธ์ของความรู้สึกท่ี

ต่อพิซซ่ารวมกนัทั้ง 3 หนา้ ดงัแสดงในตารางท่ี 4.14 ถึงตารางท่ี 4.17 
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ตารางที่ 4.15 การวิเคราะห์ค่าสหสมัพนัธ์ของความรู้สึกท่ีมีต่อภาพถ่ายพิซซ่าหนา้ทรอปิคอลซีฟู้ ด 

  
H-S D-C S-D F-N S-F N-D N-L U-F U-A L-H 

H-S 
r 

 
.024 .101 .052 .083 .034 .058 .070 .053 .069 

p 
 

.685 .080 .372 .151 .563 .319 .225 .361 .233 

D-C 
r .024 

 
.607 

a .587 a .632 a .656 a .636 a .631 a .637 a .626 a 
p .685 

 
.000 .000 .000 .000 .000 .000 .000 .000 

S-D 
r .101 .607 a 

 
.600 a .626 a .608 a .575 a .567 a .585 a .559 a 

p .080 .000 
 

.000 .000 .000 .000 .000 .000 .000 

F-N 
r .052 .587 a .600 a 

 
.692 a .737 a .654 a .651 a .680 a .654 a 

p .372 .000 .000 
 

.000 .000 .000 .000 .000 .000 

S-F 
r .083 .632 a .626 a .692 a 

 
.803 a .741 a .756 a .750 a .767 a 

p .151 .000 .000 .000 
 

.000 .000 .000 .000 .000 

N-D 
r .034 .656 a .608 a .737 a .803 a 

 
.860 a .848 a .829 a .810 a 

p .563 .000 .000 .000 .000 
 

.000 .000 .000 .000 

N-L 
r .058 .636 a .575 a .654 a .741 a .860 a 

 
.833 a .848 a .840 a 

p .319 .000 .000 .000 .000 .000 
 

.000 .000 .000 

U-F 
r .070 .631 a .567 a .651 a .756 a .848 a .833 a 

 
.833 a .856 a 

p .225 .000 .000 .000 .000 .000 .000 
 

.000 .000 

U-A 
r .053 .637 a .585 a .680 a .750 a .829 a .848 a .833 a 

 
.852 a 

p .361 .000 .000 .000 .000 .000 .000 .000 
 

.000 

L-H 
r .069 .626 a .559 a .654 a .767 a .810 a .840 a .856 a .852 a 

 
p .233 .000 .000 .000 .000 .000 .000 .000 .000 

 
a มีนยัสาคญัทางสถิติท่ีระดบั .001      
b มีนยัสาคญัทางสถิติท่ีระดบั .05  
N = 50          
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 จากตารางท่ี 4.15 ค่าสัมประสิทธ์ิสหสัมพนัธ์ระหว่างคู่ความรู้สึกทั้ ง 10 คู่ความรู้สึกท่ีมี

ภาพถ่ายถ่ายพิซซ่าหนา้ทรอปิคอลซีฟู้ ดในรูปแบบจดัแสงแบบต่างๆ โดยสรุปไดด้งัน้ี 

 - คู่ความรู้สึกแขง็กระดา้ง (hard) - นุ่มนวล (soft) (H-S) มีความสัมพนัธ์ในทางบวกในระดบั
ต ่าในทุกคู่ความรู้สึกอยา่งไม่มีนยัส าคญัทางสถิติ 

 - คู่ความรู้สึกรุงรัง (dirty) - สะอาด (clean) (D–C) มีความสัมพนัธ์ในทางบวกในระดบัสูง
ท่ีสุดกบัคู่ความรู้สึกไม่น่ากิน (not delicious) - น่ากิน (delicious) (N–D) ท่ี r=.656 อยา่งมีนยัส าคญัทาง
สถิติท่ีระดบั .001 

 - คู่ความรู้สึกภาพไม่มีมิติ (static) - ภาพมีน ้ าหนกั (dynamic) (S–D) มีความสัมพนัธ์ใน
ทางบวกในระดบัสูงท่ีสุดกบัคู่ความรู้สึกคา้งเก่า (stale) - สดใหม่ (fresh) (S–F) ท่ี r=.626 อยา่งมี
นยัส าคญัทางสถิติท่ีระดบั .001 

 - คู่ความรู้สึกดูปลอม (fake) - ดูเป็นธรรมชาติ (natural) (F–N) มีความสัมพนัธ์ในทางบวกใน
ระดบัสูงท่ีสุดกบัคู่ความรู้สึกไม่น่ากิน (not delicious) - น่ากิน (delicious) (N–D) ท่ี r=.626 อยา่งมี
นยัส าคญัทางสถิติท่ีระดบั .001 

 - คู่ความรู้สึกคา้งเก่า (stale) - สดใหม่ (fresh) (S–F)  ) มีความสัมพนัธ์ในทางบวกในระดบัสูง
ท่ีสุดกบัคู่ความรู้สึกไม่น่ากิน (not delicious) - น่ากิน (delicious) (N–D) ท่ี r=.803 อยา่งมีนยัส าคญัทาง
สถิติท่ีระดบั .001 

 - คู่ความรู้สึกไม่น่ากิน (not delicious) - น่ากิน (delicious) (N–D) มีความสัมพนัธ์ในทางบวก
ในระดบัสูงท่ีสุดกบัคู่ความรู้สึกดูดอ้ยราคา (non luxury) - ดูมีราคา (luxury) (N–L) ท่ี r=.860 อยา่งมี
นยัส าคญัทางสถิติท่ีระดบั .001 

 - คู่ความรู้สึกดูดอ้ยราคา (non luxury) - ดูมีราคา (luxury) (N–L) มีความสัมพนัธ์ในทางบวก
ในระดบัสูงท่ีสุดกบัคู่ความรู้สึกไม่น่ากิน (not delicious) - น่ากิน (delicious) (N–D) ท่ี r=.860 อยา่งมี
นยัส าคญัทางสถิติท่ีระดบั .001 

 - คู่ความรู้สึกไม่ชอบ (unfavorite) - ชอบ (favorite) (U–F) มีความสัมพนัธ์ในทางบวกใน
ระดบัสูงท่ีสุดกบัคู่ความรู้สึกดูคุณภาพต ่า (low quality) - ดูคุณภาพสูง (high quality) (L–H) ท่ี r=.856 
อยา่งมีนยัส าคญัทางสถิติท่ีระดบั .001 
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 - คู่ความรู้สึกไม่น่ามอง (unattractive) - ชวนมอง (attractive) (U–A) มีความสัมพนัธ์ใน
ทางบวกในระดบัสูงท่ีสุดกบัคู่ความรู้สึกดูคุณภาพต ่า (low quality) - ดูคุณภาพสูง (high quality) (L–
H) ท่ี r=.852 อยา่งมีนยัส าคญัทางสถิติท่ีระดบั .001 

 - คู่ความรู้สึกดูคุณภาพต ่า (low quality) - ดูคุณภาพสูง (high quality) (L–H) มีความสัมพนัธ์
ในทางบวกในระดบัสูงท่ีสุดกบัคู่ความรู้สึกไม่ชอบ (unfavorite) - ชอบ (favorite) (U–F)  ท่ี r=.856 
อยา่งมีนยัส าคญัทางสถิติท่ีระดบั .001 

 ค่าสมัประสิทธ์ิสหสมัพนัธ์ระหวา่งคู่ความรู้สึกท่ีมีภาพถ่ายหนา้ทรอปิคอลซีฟู้ ดในรูปแบบจดั

แสงแบบต่างๆ พบว่าระดบัความสัมพนัธ์ระหว่างคู่ความรู้สึกท่ีมีระดบัความสัมพนัธ์ (r) สูงท่ีสุดคือ คู่

ความรู้สึกไม่น่ากิน (not delicious) - น่ากิน (delicious) (N–D) และ คู่ความรู้สึกดูดอ้ยราคา (non 

luxury) - ดูมีราคา (luxury) (N–L) ท่ี r=.860 อยา่งมีนยัส าคญัทางสถิติท่ีระดบั .001 สรุปไดว้่าในการ

จดัแสงเพื่อการถ่ายภาพพิซซ่าหนา้ทรอปิคอลซีฟู้ ดใหเ้กิดความรู้สึกท่ีน่ากิน (delicious) ส่งผลใหพ้ิซซ่า

หนา้ทรอปิคอลซีฟู้ ดเกิดความรู้สึกมีราคา (luxury) เช่นเดียวกนั 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

87 

ตารางที่ 4.16 การวิเคราะห์ค่าสหสมัพนัธ์ของความรู้สึกท่ีมีต่อภาพถ่ายพิซซ่าหนา้เบคอนซุปเปอร์ดีไลท ์

  
H-S D-C S-D F-N S-F N-D N-L U-F U-A L-H 

H-S 
r 

 
-.020 -.161b -.095 .025 .042 .008 .069 .037 .015 

p 
 

.731 .005 .099 .662 .466 .890 .233 .524 .801 

D-C 
r -.020 

 
.489 a .528 a .563 a .612 a .582 a .524 a .603 a .586 a 

p .731 
 

.000 .000 .000 .000 .000 .000 .000 .000 

S-D 
r -.161b .489 a 

 
.625 a .542 a .540 a .498 a .556 a .546 a .527 a 

p .005 .000 
 

.000 .000 .000 .000 .000 .000 .000 

F-N 
r -.095 .528 a .625 a 

 
.650 a .658 a .656 a .638 a .615 a .638 a 

p .099 .000 .000 
 

.000 .000 .000 .000 .000 .000 

S-F 
r .025 .563 a .542 a .650 a 

 
.778 a .772 a .752 a .716 a .739 a 

p .662 .000 .000 .000 
 

.000 .000 .000 .000 .000 

N-D 
r .042 .612 a .540 a .658 a .778 a 

 
.814 a .822 a .803 a .807 a 

p .466 .000 .000 .000 .000 
 

.000 .000 .000 .000 

N-L 
r .008 .582 a .498 a .656 a .772 a .814 a 

 
.774 a .763 a .811 a 

p .890 .000 .000 .000 .000 .000 
 

.000 .000 .000 

U-F 
r .069 .524 a .556 a .638 a .752 a .822 a .774 a 

 
.820 a .796 a 

p .233 .000 .000 .000 .000 .000 .000 
 

.000 .000 

U-A 
r .037 .603 a .546 a .615 a .716 a .803 a .763 a .820 a 

 
.830 a 

p .524 .000 .000 .000 .000 .000 .000 .000 
 

.000 

L-H 
r .015 .586 a .527 a .638 a .739 a .807 a .811 a .796 a .830 a 

 
p .801 .000 .000 .000 .000 .000 .000 .000 .000 

 
a มีนยัสาคญัทางสถิติท่ีระดบั .001      
b มีนยัสาคญัทางสถิติท่ีระดบั .05  
N = 50          
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จากตารางท่ี 4.16 ค่าสัมประสิทธ์ิสหสัมพนัธ์ระหว่างคู่ความรู้สึกทั้ง 10 คู่ความรู้สึกท่ีมีภาพถ่ายพิซซ่า

หนา้เบคอนซุปเปอร์ดีไลทใ์นรูปแบบจดัแสงแบบต่างๆ สามารถรุปไดด้งัน้ี 

 - คู่ความรู้สึกแขง็กระดา้ง (hard)- นุ่มนวล (soft) (H-S) มีความสัมพนัธ์ในทางลบในระดบัต ่า
กบัความรู้สึกภาพไม่มีมิติ (static) - ภาพมีน ้ าหนกั (dynamic) (S–D) ท่ี r=-.161 อยา่งมีนยัส าคญัทาง
สถิติท่ีระดบั .001 

 - คู่ความรู้สึกรุงรัง (dirty) - สะอาด (clean) (D–C) มีความสัมพนัธ์ในทางบวกในระดบัสูง
ท่ีสุดกบัคู่ความรู้สึกไม่น่ากิน (not delicious) - น่ากิน (delicious) (N–D) ท่ี r=.612 อยา่งมีนยัส าคญัทาง
สถิติท่ีระดบั .001 

 - คู่ความรู้สึกภาพไม่มีมิติ (static) - ภาพมีน ้าหนกั (dynamic) (S–D) มีความสัมพนัธ์ในทางลบ
ในระดบัต ่ากบัความรู้สึกภาพไม่มีมิติ (static) - ภาพมีน ้ าหนกั (dynamic) (S–D) ท่ี r=-.161 อยา่งมี
นยัส าคญัทางสถิติท่ีระดบั .001 นอกจากน้ีมีความสัมพนัธ์ในทางบวกในระดบัสูงท่ีสุดกบัคู่ความรู้สึก
ดูปลอม (fake) - ดูเป็นธรรมชาติ (natural) (F–N) ท่ี r=.625 อยา่งมีนยัส าคญัทางสถิติท่ีระดบั .001 

 - คู่ความรู้สึกดูปลอม (fake) - ดูเป็นธรรมชาติ (natural) (F–N) มีความสัมพนัธ์ในทางบวกใน
ระดบัสูงท่ีสุดกบัคู่ความรู้สึกไม่น่ากิน (not delicious) - น่ากิน (delicious) (N–D) ท่ี r=.658 อยา่งมี
นยัส าคญัทางสถิติท่ีระดบั .001 

 - คู่ความรู้สึกคา้งเก่า (stale) - สดใหม่ (fresh) (S–F)  ) มีความสัมพนัธ์ในทางบวกในระดบัสูง
ท่ีสุดกบัคู่ความรู้สึกไม่น่ากิน (not delicious) - น่ากิน (delicious) (N–D) ท่ี r=.778 อยา่งมีนยัส าคญัทาง
สถิติท่ีระดบั .01 

 - คู่ความรู้สึกไม่น่ากิน (not delicious) - น่ากิน (delicious) (N–D) มีความสัมพนัธ์ในทางบวก
ในระดบัสูงท่ีสุดกบัคู่ความรู้สึกไม่ชอบ (unfavorite) - ชอบ (favorite) (U–F) ท่ี r=.822 อย่างมี
นยัส าคญัทางสถิติท่ีระดบั .01 

 - คู่ความรู้สึกดูดอ้ยราคา (non luxury) - ดูมีราคา (luxury) (N–L) มีความสัมพนัธ์ในทางบวก
ในระดบัสูงท่ีสุดกบัคู่ความรู้สึกไม่น่ากิน (not delicious) - น่ากิน (delicious) (N–D) ท่ี r=.814 อยา่งมี
นยัส าคญัทางสถิติท่ีระดบั .001 

 - คู่ความรู้สึกไม่ชอบ (unfavorite) - ชอบ (favorite) (U–F) มีความสัมพนัธ์ในทางบวกใน
ระดบัสูงท่ีสุดกบัคู่ความรู้สึกไม่น่ากิน (not delicious) - น่ากิน (delicious) (N–D) ท่ี r=.822 อยา่งมี
นยัส าคญัทางสถิติท่ีระดบั .001 
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 - คู่ความรู้สึกไม่น่ามอง (unattractive) - ชวนมอง (attractive) (U–A) มีความสัมพนัธ์ใน
ทางบวกในระดบัสูงท่ีสุดกบัคู่ความรู้สึกดูคุณภาพต ่า (low quality) - ดูคุณภาพสูง (high quality) (L–
H) ท่ี r=.830 อยา่งมีนยัส าคญัทางสถิติท่ีระดบั .001 

 - คู่ความรู้สึกดูคุณภาพต ่า (low quality) - ดูคุณภาพสูง (high quality) (L–H) มีความสัมพนัธ์
ในทางบวกในระดบัสูงท่ีสุดกบัคู่ความรู้สึกไม่น่ามอง (unattractive) - ชวนมอง (attractive) (U–A) ท่ี 
r=.830 อยา่งมีนยัส าคญัทางสถิติท่ีระดบั .001 

 ค่าสัมประสิทธ์ิสหสัมพนัธ์ระหว่างคู่ความรู้สึกท่ีมีภาพถ่ายหน้าเบคอนซุปเปอร์ดีไลค์ใน
รูปแบบจดัแสงแบบต่างๆ พบวา่ระดบัความสมัพนัธ์ระหวา่งคู่ความรู้สึกท่ีมีระดบัความสัมพนัธ์ (r) สูง
ท่ีสุดคือ คู่ความรู้สึกดูคุณภาพต ่า (low quality) - ดูคุณภาพสูง (high quality) (L–H) และคู่ความรู้สึกไม่
น่ามอง (unattractive) - ชวนมอง (attractive) (U–A) ท่ี r=.830 อยา่งมีนยัส าคญัทางสถิติท่ีระดบั .001 
สรุปไดว้่าในการจดัแสงเพื่อการถ่ายภาพพิซซ่าหนา้เบคอนซุปเปอร์ดีไลทใ์หเ้กิดความรู้สึกท่ีชวนมอง 
(attractive)  ส่งผลให้พิซซ่าหนา้เบคอนซุปเปอร์ดีไลทเ์กิดความรู้สึกมีคุณภาพสูง (high quality) 
เช่นเดียวกนั 
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ตารางที่ 4.17 การวิเคราะห์ค่าสหสมัพนัธ์ของความรู้สึกท่ีมีต่อภาพถ่ายพิซซ่าหนา้มีทเดอลุกซ์ 

  
H-S D-C S-D F-N S-F N-D N-L U-F U-A L-H 

H-S 
r 

 
.114b .089 .124b .197a .247 a .232 a .310 a .268 a .272 a 

p 
 

.049 .123 .032 .001 .000 .000 .000 .000 .000 

D-C 
r .114b 

 
.587 a .517 a .621 a .614 a .649 a .568 a .570 a .573 a 

p .049 
 

.000 .000 .000 .000 .000 .000 .000 .000 

S-D 
r .089 .587 a 

 
.602 a .609 a .597 a .607 a .572 a .565 a .561 a 

p .123 .000 
 

.000 .000 .000 .000 .000 .000 .000 

F-N 
r .124b .517 a .602 a 

 
.601 a .646 a .612 a .594 a .617 a .582 a 

p .032 .000 .000 
 

.000 .000 .000 .000 .000 .000 

S-F 
r .197 a .621 a .609 a .601 a 

 
.807 a .777 a .748 a .738 a .762 a 

p .001 .000 .000 .000 
 

.000 .000 .000 .000 .000 

N-D 
r .247 a .614 a .597 a .646 a .807 a 

 
.836 a .826 a .836 a .796 a 

p .000 .000 .000 .000 .000 
 

.000 .000 .000 .000 

N-L 
r .232 a .649 a .607 a .612 a .777 a .836 a 

 
.809 a .800 a .841 a 

p .000 .000 .000 .000 .000 .000 
 

.000 .000 .000 

U-F 
r .310 a .568 a .572 a .594 a .748 a .826 a .809 a 

 
.842 a .847 a 

p .000 .000 .000 .000 .000 .000 .000 
 

.000 .000 

U-A 
r .268 a .570 a .565 a .617 a .738 a .836 a .800 a .842 a 

 
.865 a 

p .000 .000 .000 .000 .000 .000 .000 .000 
 

.000 

L-H 
r .272 a .573 a .561 a .582 a .762 a .796 a .841 a .847 a .865 a 

 
p .000 .000 .000 .000 .000 .000 .000 .000 .000 

 
a มีนยัสาคญัทางสถิติท่ีระดบั .001      
b มีนยัสาคญัทางสถิติท่ีระดบั .05  
N = 50          
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 จากตารางท่ี 4.17 ค่าสัมประสิทธ์ิสหสัมพนัธ์ระหว่างคู่ความรู้สึกทั้ ง 10 คู่ความรู้สึกท่ีมี

ภาพถ่ายพิซซ่าหนา้มีทเดอลุกซ์ในรูปแบบจดัแสงแบบต่างๆ สามารถรุปไดด้งัน้ี 

 - คู่ความรู้สึกแข็งกระดา้ง (hard)- นุ่มนวล (soft) (H-S) มีความสัมพนัธ์ในทางบวกใน
ระดบัสูงท่ีสุดกบัคู่ความรู้สึกไม่ชอบ (unfavorite) - ชอบ (favorite) (U–F)  ท่ี r=.310 อยา่งมีนยัส าคญั
ทางสถิติท่ีระดบั .001 

 - คู่ความรู้สึกรุงรัง (dirty) - สะอาด (clean) (D–C) มีความสัมพนัธ์ในทางบวกในระดบัสูง
ท่ีสุดกบัคู่ความรู้สึกดูดอ้ยราคา (non luxury) - ดูมีราคา (luxury) (N–L) ท่ี r=.649 อยา่งมีนยัส าคญัทาง
สถิติท่ีระดบั .001 

 - คู่ความรู้สึกภาพไม่มีมิติ (static) - ภาพมีน ้ าหนกั (dynamic) (S–D) มีความสัมพนัธ์ใน
ทางบวกในระดบัสูงท่ีสุดกบัคู่ความรู้สึกคา้งเก่า (stale) - สดใหม่ (fresh) (S–F)  ท่ี r=.609 อยา่งมี
นยัส าคญัทางสถิติท่ีระดบั .001 

 - คู่ความรู้สึกดูปลอม (fake) - ดูเป็นธรรมชาติ (natural) (F–N) มีความสัมพนัธ์ในทางบวกใน
ระดบัสูงท่ีสุดกบัคู่ความรู้สึกไม่น่ากิน (not delicious) - น่ากิน (delicious) (N–D) ท่ี r=.646 อยา่งมี
นยัส าคญัทางสถิติท่ีระดบั .001 

 - คู่ความรู้สึกคา้งเก่า (stale) - สดใหม่ (fresh) (S–F) มีความสัมพนัธ์ในทางบวกในระดบัสูง
ท่ีสุดกบัคู่ความรู้สึกไม่น่ากิน (not delicious) - น่ากิน (delicious) (N–D) ท่ี r=.807 อยา่งมีนยัส าคญัทาง
สถิติท่ีระดบั .001 

 - คู่ความรู้สึกไม่น่ากิน (not delicious) - น่ากิน (delicious) (N–D) มีความสัมพนัธ์ในทางบวก
ในระดบัสูงท่ีสุดกบัคู่ความรู้สึกดูดอ้ยราคา (non luxury) - ดูมีราคา (luxury) (N–L) และคู่ความรู้สึกไม่
น่ามอง (unattractive) - ชวนมอง (attractive) (U–A) ท่ี r=.836 อยา่งมีนยัส าคญัทางสถิติท่ีระดบั .001 

 - คู่ความรู้สึกดูดอ้ยราคา (non luxury) - ดูมีราคา (luxury) (N–L) มีความสัมพนัธ์ในทางบวก
ในระดบัสูงท่ีสุดกบัคู่ความรู้สึกดูคุณภาพต ่า (low quality) - ดูคุณภาพสูง (high quality) (L–H) ท่ี 
r=.841 อยา่งมีนยัส าคญัทางสถิติท่ีระดบั .001 

 - คู่ความรู้สึกไม่ชอบ (unfavorite) - ชอบ (favorite) (U–F) มีความสัมพนัธ์ในทางบวกใน
ระดบัสูงท่ีสุดกบัคู่ความรู้สึกดูคุณภาพต ่า (low quality) - ดูคุณภาพสูง (high quality) (L–H) ท่ี r=.847 
อยา่งมีนยัส าคญัทางสถิติท่ีระดบั .001 
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 - คู่ความรู้สึกไม่น่ามอง (unattractive) - ชวนมอง (attractive) (U–A) มีความสัมพนัธ์ใน
ทางบวกในระดบัสูงท่ีสุดกบัคู่ความรู้สึกดูคุณภาพต ่า (low quality) - ดูคุณภาพสูง (high quality) (L–
H) ท่ี r=.865 อยา่งมีนยัส าคญัทางสถิติท่ีระดบั .001 

 - คู่ความรู้สึกดูคุณภาพต ่า (low quality) - ดูคุณภาพสูง (high quality) (L–H) มีความสัมพนัธ์
ในทางบวกในระดบัสูงท่ีสุดกบั- คู่ความรู้สึกไม่น่ามอง (unattractive) - ชวนมอง (attractive) (U–A) ท่ี 
r=.865 อยา่งมีนยัส าคญัทางสถิติท่ีระดบั .001 

 ค่าสัมประสิทธ์ิสหสัมพนัธ์ระหว่างคู่ความรู้สึกท่ีมีภาพถ่ายพิซซ่าหน้ามีทเดอร์ลุกซ์ใน
รูปแบบจดัแสงแบบต่างๆ พบวา่ระดบัความสมัพนัธ์ระหวา่งคู่ความรู้สึกท่ีมีระดบัความสัมพนัธ์ (r) สูง
ท่ีสุดคือ คู่ความรู้สึกดูคุณภาพต ่า (low quality) - ดูคุณภาพสูง (high quality) (L–H) และคู่ความรู้สึกไม่
น่ามอง (unattractive) - ชวนมอง (attractive) (U–A) ท่ี r=.865 อยา่งมีนยัส าคญัทางสถิติท่ีระดบั .001 
สรุปได้ว่าในการจัดแสงเพื่อการถ่ายภาพพิซซ่าหน้ามีทเดอร์ลุกซ์ให้เกิดความรู้สึกท่ีชวนมอง 
(attractive)  ส่งผลใหพ้ิซซ่าหนา้มีทเดอร์ลุกซ์เกิดความรู้สึกมีคุณภาพสูง (high quality) เช่นเดียวกนั 
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ตารางที่ 4.18 การวิเคราะห์ค่าสหสมัพนัธ์ของความรู้สึกท่ีมีต่อภาพถ่ายพิซซ่ารวมกนัทั้ง 3 หนา้ 

  
H-S D-C S-D F-N S-F N-D N-L U-F U-A L-H 

H-S 
r 

 
.121a .078b .095 a .190 a .198 a .178 a .224 a .204 a .204 a 

p 
 

.000 .019 .004 .000 .000 .000 .000 .000 .000 

D-C 
r .121 a 

 
.573 a .565 a .628 a .655 a .644 a .603 a .631 a .623 a 

p .000 
 

.000 .000 .000 .000 .000 .000 .000 .000 

S-D 
r .078a .573 a 

 
.628 a .618 a .606 a .589 a .590 a .591 a .577 a 

p .019 .000 
 

.000 .000 .000 .000 .000 .000 .000 

F-N 
r .095 a .565 a .628 a 

 
.669 a .699 a .662 a .650 a .660 a .648 a 

p .004 .000 .000 
 

.000 .000 .000 .000 .000 .000 

S-F 
r .190 a .628 a .618 a .669 a 

 
.816 a .785 a .774 a .762 a .781 a 

p .000 .000 .000 .000 
 

.000 .000 .000 .000 .000 

N-D 
r .198 a .655 .606 a .699 a .816 a 

 
.851 a .848 a .841 a .825 a 

p .000 .000 .000 .000 .000 
 

.000 .000 .000 .000 

N-L 
r .178 a .644 a .589 a .662 a .785 a .851 a 

 
.821 a .821 a .846 a 

p .000 .000 .000 .000 .000 .000 
 

.000 .000 .000 

U-F 
r .224 a .603 a .590 a .650 a .774 a .848 a .821 a 

 
.847 a .849 a 

p .000 .000 .000 .000 .000 .000 .000 
 

.000 .000 

U-A 
r .204 a .631 a .591 a .660 a .762 a .841 a .821 a .847 a 

 
.865 a 

p .000 .000 .000 .000 .000 .000 .000 .000 
 

.000 

L-H 
r .204 a .623 a .577 a .648 a .781 a .825 a .846 a .849 a .865 a 

 
p .000 .000 .000 0000 .000 .000 .000 .000 .000 

 
a มีนยัสาคญัทางสถิติท่ีระดบั .001      
b มีนยัสาคญัทางสถิติท่ีระดบั .05  
N=150          
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 จากตารางท่ี 4.18 ค่าสัมประสิทธ์ิสหสัมพนัธ์ระหว่างคู่ความรู้สึกทั้ ง 10 คู่ความรู้สึกท่ีมี

ภาพถ่ายพิซซ่าทั้ง 3 หนา้ในรูปแบบจดัแสงแบบต่างๆ สามารถสรุปไดด้งัน้ี 

 - คู่ความรู้สึกแข็งกระดา้ง (hard) - นุ่มนวล (soft) (H-S) มีความสัมพนัธ์ในทางบวกใน
ระดบัสูงท่ีสุดกบัคู่ความรู้สึกไม่ชอบ (unfavorite) - ชอบ (favorite) (U–F)  ท่ี r=.224 อยา่งมีนยัส าคญั
ทางสถิติท่ีระดบั .001 

 - คู่ความรู้สึกรุงรัง (dirty) - สะอาด (clean) (D–C) มีความสัมพนัธ์ในทางบวกในระดบัสูง
ท่ีสุดกบัคู่ความรู้สึกไม่น่ากิน (not delicious) - น่ากิน (delicious) (N–D) ท่ี r=.655 อยา่งมีนยัส าคญัทาง
สถิติท่ีระดบั .001 

 - คู่ความรู้สึกภาพไม่มีมิติ (static) - ภาพมีน ้ าหนกั (dynamic) (S–D) มีความสัมพนัธ์ใน
ทางบวกในระดบัสูงท่ีสุดกบัคู่ความรู้สึกดูปลอม (fake) - ดูเป็นธรรมชาติ (natural) (F–N) ท่ี r=.628 
อยา่งมีนยัส าคญัทางสถิติท่ีระดบั .001 

 - คู่ความรู้สึกดูปลอม (fake) - ดูเป็นธรรมชาติ (natural) (F–N) มีความสัมพนัธ์ในทางบวกใน
ระดบัสูงท่ีสุดกบัคู่ความรู้สึกไม่น่ากิน (not delicious) - น่ากิน (delicious) (N–D) ท่ี r=.699 อยา่งมี
นยัส าคญัทางสถิติท่ีระดบั .001 

 - คู่ความรู้สึกคา้งเก่า (stale) - สดใหม่ (fresh) (S–F) มีความสัมพนัธ์ในทางบวกในระดบัสูง
ท่ีสุดกบัคู่ความรู้สึกไม่น่ากิน (not delicious) - น่ากิน (delicious) (N–D) ท่ี r=.816 อยา่งมีนยัส าคญัทาง
สถิติท่ีระดบั .001 

 - คู่ความรู้สึกไม่น่ากิน (not delicious) - น่ากิน (delicious) (N–D) มีความสัมพนัธ์ในทางบวก
ในระดบัสูงท่ีสุดกบัคู่ความรู้สึกดูดอ้ยราคา (non luxury) - ดูมีราคา (luxury) (N–L) ท่ี r=.851 อยา่งมี
นยัส าคญัทางสถิติท่ีระดบั .001 

 - คู่ความรู้สึกดูดอ้ยราคา (non luxury) - ดูมีราคา (luxury) (N–L) มีความสัมพนัธ์ในทางบวก
ในระดบัสูงท่ีสุดกบั- คู่ความรู้สึกไม่น่ากิน (not delicious) - น่ากิน (delicious) (N–D)  ท่ี r=.851 อยา่ง
มีนยัส าคญัทางสถิติท่ีระดบั .001 

 - คู่ความรู้สึกไม่ชอบ (unfavorite) - ชอบ (favorite) (U–F) มีความสัมพนัธ์ในทางบวกใน
ระดบัสูงท่ีสุดกบัคู่ความรู้สึกดูคุณภาพต ่า (low quality) - ดูคุณภาพสูง (high quality) (L–H) ท่ี r=.849 
อยา่งมีนยัส าคญัทางสถิติท่ีระดบั .001 
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 - คู่ความรู้สึกไม่น่ามอง (unattractive) - ชวนมอง (attractive) (U–A) มีความสัมพนัธ์ใน
ทางบวกในระดบัสูงท่ีสุดกบัคู่ความรู้สึกดูคุณภาพต ่า (low quality) - ดูคุณภาพสูง (high quality) (L–
H) ท่ี r=.865 อยา่งมีนยัส าคญัทางสถิติท่ีระดบั .001 

 - คู่ความรู้สึกดูคุณภาพต ่า (low quality) - ดูคุณภาพสูง (high quality) (L–H) มีความสัมพนัธ์
ในทางบวกในระดบัสูงท่ีสุดกบั- คู่ความรู้สึกไม่น่ามอง (unattractive) - ชวนมอง (attractive) (U–A) ท่ี 
r=.830 อยา่งมีนยัส าคญัทางสถิติท่ีระดบั .001 

 ค่าสมัประสิทธ์ิสหสมัพนัธ์ระหวา่งคู่ความรู้สึกท่ีมีภาพถ่ายพิซซ่าทั้ง 3 หนา้ในรูปแบบจดัแสง
แบบต่างๆ พบว่าระดบัความสัมพนัธ์ระหว่างคู่ความรู้สึกท่ีมีระดบัความสัมพนัธ์ (r) สูงท่ีสุดคือ คู่
ความรู้สึกดูคุณภาพต ่า (low quality) - ดูคุณภาพสูง (high quality) (L–H) และคู่ความรู้สึกไม่น่ามอง 
(unattractive) - ชวนมอง (attractive) (U–A) ท่ี r=.865 อยา่งมีนยัส าคญัทางสถิติท่ีระดบั .001 สรุปได้
ว่าในการจดัแสงเพื่อการถ่ายภาพพิซซ่าให้เกิดความรู้สึกท่ีชวนมอง (attractive)  ส่งผลให้พิซซ่าเกิด
ความรู้สึกมีคุณภาพสูง (high quality) เช่นเดียวกนั  

 จากการวิเคราะห์ค่าสมัประสิทธ์ิสหสมัพนัธ์ของผลรวมคาวมรู้สึกของพิซซ่าทั้ง 3 หนา้ พบว่า
ค่าความสมัพนัธ์ระหวา่งความรู้สึกอยูใ่นระดบัสูงทุกคู่ความรู้สึกอยา่งมีนยัส าคญัทางสถิติท่ีระดบั .001 
ยกเวน้ในคู่ความรู้สึกแขง็กระดา้ง (hard) - นุ่มนวล (soft) (H-S) มีความสัมพนัธ์กบัความรู้สึกในคู่
ความรู้สึกอ่ืนๆ ในระดบัต ่าอย่างมีนยัส าคญัทางสถิติท่ีระดบั .001 และนัยส าคญัทางสถิติท่ี .01 ในคู่
ความรู้สึกภาพไม่มีมิติ (static) - ภาพมีน ้าหนกั (dynamic) (S–D)  

 

 

 

 

 

 

 

 

 



บทที ่5 

สรุปผลการทดลองและข้อเสนอแนะ 
 

5.1  สรุปผลการทดลอง 

 การวิจยัคร้ังน้ีมีวตัถุประสงคห์ลกัในการวิจยัการศึกษาอิทธิพลของอตัราส่วนแสงในการถ่าย
อาหาร ท่ีส่งผลต่อความรู้สึกของผูบ้ริโภค โดยการสร้างแบบประเมินระดบัความรู้สึกในรูปแบบของ
มาตรวดัเจตคติ (Semantic Differential Scale) จ านวน 10 คู่ความรู้สึกท่ีให้ความรู้สึกท่ีตรงกนัขา้ม 
เพื่อวิเคราะห์หาค่าทางสถิติโดยการหาค่าเฉล่ียความรู้สึก ค่าเบ่ียงเบนมาตรฐานโดยการจ าแนกปัจจยั
ของภาพถ่ายอาหาร จ านวน 3 หนา้และระดบัความสว่างของแสงเสริมจ านวน 6 ระดบั การวิเคราะห์
ความสัมพันธ์ระหว่างความรู้สึกและระดับความสว่างแสงเสริม การวิเคราะห์ค่าสัมประสิทธ์ิ
สหสัมพนัธ์ระหว่างความรู้สึก และการทดสอบความแปรปรวนของขอ้มูลของปัจจยัของระดบัความ
สว่างแสงเสริมและปัจจยัของหลกัสูตรของผูท้ดลอง ซ่ึงผลจากการศึกษาทั้งหมดสามารถสรุปและ
อภิปรายผลไดด้งัน้ี 
 ตอนท่ี 1 การหาค่าเฉล่ียความรู้สึกของผูท้ดลองท่ีมีต่อภาพถ่ายอาหาร ทั้ง 3 หนา้  ไดแ้ก่ พิซซ่า
หน้าทรอปิคอลซีฟู้ ด พิซซ่าหน้าเบคอนซุปเปอร์ดีไลท ์และพิซซ่าหน้ามีทเดอลุกซ์ ท่ีถ่ายดว้ยระดบั
ความสว่างแสงเสริมท่ีแตกต่างกนั 6 ระดบั ดว้ยการประเมินความรู้สึกดว้ยมาตรวดัเจตคติ (Semantic 
Differential Scale) 10 คู่ความรู้สึก สรุปไดว้า่ 
 ภาพถ่ายพิซซ่าหน้าทรอปิคอลซีฟู้ ท่ีถ่ายดว้ยอตัราส่วนแสง 1:1 หรือระดบัความสว่างแสง
เสริม 11,000 ลกัซ์ มีค่าเฉล่ียความรู้สึกสูงกว่าในทุกระดบัความสว่างแสงเสริม โดยมีค่าเฉล่ียของ
ความรู้สึกสูงสุดอยูท่ี่ความรู้สึกน่ากินมาก (1.7)  
 ภาพถ่ายพิซซ่าหนา้เบคอนซุปเปอร์ดีไลทท่ี์ถ่ายดว้ยอตัราส่วนแสง 1:1 หรือระดบัความสว่าง
แสงเสริม 11,000 ลกัซ์มีค่าเฉล่ียความรู้สึกท่ีสูงท่ีสุดในทุกคู่ความรู้สึก ยกเวน้ในคู่ความรู้แขง็กระดา้ง-
นุ่มนวลท่ีอตัราส่วนแสง 1:1/3 หรือระดบัความสว่างแสงเสริม 3,666 ลกัซ์มีระดบัความรู้สึกอยู่ใน
ระดบันุ่มนวลมาก (1.1)  
 ภาพถ่ายพิซซ่าหนา้มีทเดอลุกซ์ท่ีถ่ายดว้ยอตัราส่วนแสง 1:1 หรือระดบัความสว่างแสงเสริม 
11,000 ลกัซ์ มีค่าเฉล่ียความรู้สึกท่ีสูงท่ีสุดในทุกคู่ความรู้สึก และมีระดบัความรู้สึกอยูใ่นดา้นบวกใน
ระดบัเล็กน้อยทุกคู่ความรู้สึก ยกเวน้ในคู่ความรู้สึกแข็งกระดา้ง-นุ่มนวลท่ีมีระดบัความรู้สึกอยู่ใน
ระดบัแขง็กระดา้งเลก็นอ้ย  
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 ผลรวมค่าเฉล่ียความรู้สึกของพิซซ่าทั้ ง 3 หน้าในคู่ความรู้สึกแข็งกระด้าง-นุ่มนวลท่ี
อัตราส่วนแสง 1:3 มีค่าเฉล่ียสูงท่ีท่ีระดับความรู้สึกนุ่มนวลเล็กน้อย ในขณะท่ีภาพท่ีถ่ายด้วย
อตัราส่วนแสง 1:1 หรือระดบัความสว่างแสงเสริม 11,000 ลกัซ์ มีค่าเฉล่ียของความรู้สึกท่ีสูงท่ีสุดใน
ทุกคู่ความรู้สึกยกเวน้คู่ความรู้สึกแขง็กระดา้ง-นุ่มนวล โดยมีค่าเฉล่ียสูงท่ีสุดในคู่ความรู้สึกภาพไม่มี
มิติ-ภาพดูมีน ้ าหนัก ท่ีมีระดบัความรู้สึกในระดบัภาพดูมีน ้ าหนักมาก (1.1) สอดคลอ้งกบังานวิจยัท่ี
ท าการศึกษาเร่ืองการส่ือความหมายรสชาติอาหารไทยของภาพประกอบในนิตยสารอาหารท่ีมีผลการ
วิเคราะห์ในดา้นแสงว่าการส่ือสารท่ีเนน้ปริมาณของวตัถุดิบ โดยการใชแ้สงตกกระทบให้ดูสว่างท า
ให้เห็นวตัถุดิบท่ีอยูใ่นภาชนะมากข้ึน [22] และในคู่ความรู้สึกท่ีมีค่าเฉล่ียสูงในระดบัท่ีรองลงมาคือคู่
ความรู้สึกไม่น่ากิน-น่ากินท่ีมีระดับความรู้สึกในระดับน่ากิน (1.0) สอดคลอ้งกับบทความเร่ือง
ความหมายและบทบาท : ศาสตร์การออกแบบแสงสวา่งในสถาปัตยกรรม การออกแบบแสงสว่างของ
ร้านอาหารท่ีเนน้การส่องแสงสวา่งท่ีอาหารใหดู้น่ารับประทาน [23]  

 ตอนท่ี 2 การวิเคราะห์ค่าเฉล่ียความรู้สึกท่ีมีต่อระดบัความสว่างแสงเสริมท่ีแตกต่างกนั 6 
ระดบัโดยจ าแนกตามหนา้ของพิซซ่า พบว่าท่ีอตัราส่วนแสง 1:1/3 พิซซ่าหนา้เบคอนซุปเปอร์ดีไลทมี์
ค่าเฉล่ียความรู้สึกสูงท่ีสุดในคู่ความรู้สึกแขง็กระดา้ง-นุ่มนวล ภาพดูไม่มีมิติ-ภาพดูมีน ้ าหนกั และดู
ปลอม-ดูเป็นธรรมชาติ เท่านั้น นอกเหนือจากนั้นพิซซ่าหนา้ทรอปิคอลซีฟู้ มีค่าเฉล่ียความรู้สึกท่ีสูง
ท่ีสุด สรุปไดว้่าพิซซ่าทรอปิคอลซีฟู้ ดมีวตุัถุดิบท่ีเม่ือปรุงสุกแลว้ยงัมีสีสันท่ีสดใส เช่น กุง้ และปูดอดั 
ในขณะท่ีพิซซ่าหนา้เบคอนซุปเปอร์ดีไลซ์และมีทเดอลุกซ์เม่ือปรุงสุกแลว้จะมีลกัษณะท่ีด าคล ้า 

 ตอนท่ี 3 การวิเคราะห์ความแปรปรวนของข้อมูลความรู้สึก สรุปได้ว่า ปัจจัยของการ
เปล่ียนแปลงปริมาณแสงเสริมมีผลต่อความรู้สึกของผูท้ดลองทั้ง 10 คู่ความรู้สึก อยา่งมีนยัส าคญัทาง
สถิติท่ีระดบั 0.001 (p < .001)  เป็นไปตามสมมติฐานในขอ้ท่ี 1 ภาพถ่ายอาหาร ดว้ยการจดัแสงแบบ
ไฟ 4 ดวง ในระดบัความสว่างแสงเสริม (Fill Light) ท่ีแตกต่างกนัส่งผลต่อความรู้สึกของผูบ้ริโภค 
สอดคล้องตามสมมติฐานท่ี 1 สรุปได้ว่า ในส่วนของปัจจัยของหลักสูตรของผูท้ดลองมีผลต่อ
ความรู้สึกของผูท้ดลองทั้งอย่างมีนัยส าคญัทางสถิติท่ีระดบั 0.001 จ านวน 8 คู่ความรู้สึกมีนยัส าคญั
ทางสถิติท่ีระดบั .001 ในขณะท่ีคู่ความรู้สึก แขง็กระดา้ง-นุ่มนวล และรุงรัง-สะอาด  โดยมีนยัส าคญั
ทางสถิติท่ีระดบั .01 สอดคลอ้งกบัสมมติฐานท่ี 1 
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 ตอนท่ี 4 การศึกษาความสัมพนัธ์ระหว่างความรู้สึกและระดบัความสว่างแสงเสริมสรุปไดว้่า
ในระดบัความสว่างแสงเสริมท่ีเพิ่มมากข้ึนส่งผลต่อค่าเฉล่ียความรู้สึกท่ีเพิ่มข้ึนอย่างเล็กน้อยในทุก
ความรู้สึกอย่างมีนัยส าคญั ทางสถิติท่ีระดับ .001 ยกเวน้ในคู่ความรู้สึกแข็งกระด้าง-นุ่มนวลท่ีมี
ค่าเฉล่ียความรู้สึกสูงท่ีสุดในระดบัความรู้สึกนุ่มนวลเล็กนอ้ยอย่างมีนัยส าคญัทางสถิติท่ีระดบั .001 
ดงัแสดงในภาพ 5.1 

 

 

ภาพที ่5.1 ความสัมพนัธ์ระหวา่งคะแนนเฉล่ียความรู้สึกต่อภาพถ่ายท่ีมีปริมาณแสงเสริมแตกต่างกนั 
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 ตอนท่ี 5 การวิเคราะห์ค่าสัมประสิทธ์ิสหสัมพนัธ์ระหว่างความรู้สึกท่ีมีต่อภาพถ่ายพบว่าใน

คู่ความรู้สึกไม่น่ามอง-ชวนมองและดูคุณภาพต ่า-ดูคุณภาพสูง คุณภาพสูง มีค่าความสัมพนัธ์กนัใน

ทางบวกสูงท่ีสุด (r=.865) อยา่งมีนยัส าคญัทางสถิติท่ีระดบั .001 โดยจ าแนกไดต้ามตามระดบัดงัแสดง

ในภาพท่ี 5.2 

 
 

ภาพที ่5.2 ค่าเฉล่ียความรู้สึกในแต่ละดบัความสวา่งแสงเสริม 6 ระดบั ในคู่ความรู้สึกท่ีมีความสมัพนัธ์ 

     สูงท่ีสุด (มีคุณภาพต ่า-มีคุณภาพสูง และไม่น่ามอง-ชวนมอง) 

 จากภาพท่ี 5.2 จะเห็นไดว้่าท่ีระดบัความสว่างแสงเสริม 11,000 ลกัซ์ และระดบัความสว่าง

แสงเสริม 5,500 ลกัซ์ มีค่าเฉล่ียไปในทิศทางท่ีเป็นบวกทั้ง 2 คู่ความรู้สึก สรุปไดว้่าเม่ือถ่ายภาพดว้ย

ระดบัความสวา่งแสงเสริม 11,000 ลกัซ์ ส่งผลต่อความรู้สึกของผูบ้ริโภคในความรู้สึกชวนมองและดูมี

คุณภาพสูง 
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 นอกจากน้ี คู่ความรู้สึกท่ีมีความสัมพนัธ์ระดบัท่ีสูงรองลงมาไดแ้ก่คู่ความรู้สึกไม่น่ากิน-น่ากิน 

และดูดอ้ยราคา-ดูมีราคา (r=0.851) อย่างมีนัยส าคญัทางสถิติท่ีระดบั .001 โดยจ าแนกไดต้ามตาม

ระดบัดงัแสดงในภาพท่ี 5.3 

 
ภาพที ่5.3 ค่าเฉล่ียความรู้สึกในแต่ละดบัความสวา่งแสงเสริม 6 ระดบั ในคู่ความรู้สึกท่ีมีความสมัพนัธ์ 

     สูงเป็นล าดบัท่ี 2  (ดูดอ้ยค่า-ดูมีราคา และไม่น่ากิน-น่ากิน) 

 จากภาพท่ี 5.3 จะเห็นไดว้่าท่ีระดบัความสว่างแสงเสริม 11,000 ลกัซ์ 5,500 ลกัซ์ และ 2,200 

ลกัซ์ มีค่าเฉล่ียไปในทิศทางท่ีเป็นบวกทั้ง 2 คู่ความรู้สึก สรุปไดว้่าเม่ือถ่ายภาพดว้ยระดบัความสว่าง

แสงเสริม 11,000 ลกัซ์ ส่งผลต่อความรู้สึกของผูบ้ริโภคในความรู้สึกดูมีราคาและน่ากินมากท่ีสุด 
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5.2  ข้อเสนอแนะ 

5.2.1 ในการศึกษาเร่ืองอิทธิพลของอตัราส่วนแสงในการถ่ายภาพอาหารท่ีมีต่อความรู้สึกของ

ผูบ้ริโภค โดยผลของการวิจยัเป็นขอ้มูลท่ีประกอบดว้ยการศึกษาเทคนิคของการจดัแสงแบบไฟ 4 ดวง 

การศึกษาเร่ืองอตัราส่วนระหว่างความสว่างแสงหลกัและความสว่างแสงเสริม การศึกษาความรู้สึก

ของผูบ้ริโภค ผลจากการวิจยัคร้ังน้ีสามารถน าไปใช้ในการศึกษาเก่ียวกบัการถ่ายภาพอาหารหรือ

ผลิตภณัฑท่ี์มีลกัษณะใกลเ้คียงกนั 

 5.2.2  ขอ้เสนอแนะในการวิจยัคร้ังต่อไป 

  5.2.2.1 เป็นแนวทางในการศึกษาการถ่ายภาพอาหารประเภทต่างๆ เพื่อวิเคราะห์ผล
การทดลองวา่มีความแตกต่างหรือสอดคลอ้งกนัหรือไม่ 

 5.2.2.2 เป็นแนวทางในการศึกษาปัจจยัในดา้นของวตัถุดิบของอาหารท่ีใชใ้นการ

อาหารส่งผลต่อความรู้สึกทีแตกต่างหรือสอดคลอ้งกนัของผูบ้ริโภคท่ีมีต่อภาพถ่ายอาหารหรือไม่ 
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แบบประเมนิความรู้สึก 
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ส่วนที่ 1 ข้อมูลทัว่ไปของกลุ่มตวัอย่าง 
 

 
ภาพท่ี 1 ภาพแบบประเมินขอ้มูลทัว่ไปของผูท้ดลอง 
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ส่วนที ่2 แบบประเมินความรู้สึกทีม่ต่ีอภาพถ่ายอาหารจานด่วน (พซิซ่า) จ านวน 3 หน้า ที่
ถ่ายด้วยในระดบัความสว่างแสงเสริมทีแ่ตกต่างกนั 6 ระดบั 
 
1. พซิซ่าหน้าทรอปิคอลซีฟู้ดทีถ่่ายด้วยระดับความสว่างแสงเสริม 11,000 ลกัซ์ 
 

 
ภาพท่ี 2 พิซซ่าหนา้ทรอปิคอลซีฟู้ ดท่ีถ่ายดว้ยระดบัความสวา่งแสงเสริม 11,000 ลกัซ์  
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2. พซิซ่าหน้าทรอปิคอลซีฟู้ดทีถ่่ายด้วยระดับความสว่างแสงเสริม 5,500 ลกัซ์ 

 
ภาพท่ี 3 พิซซ่าหนา้ทรอปิคอลซีฟู้ ดท่ีถ่ายดว้ยระดบัความสวา่งแสงเสริม 5,500 ลกัซ์  
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3. พซิซ่าหน้าทรอปิคอลซีฟู้ดทีถ่่ายด้วยระดับความสว่างแสงเสริม 3,666 ลกัซ์ 
 

 
ภาพท่ี 4 พิซซ่าหนา้ทรอปิคอลซีฟู้ ดท่ีถ่ายดว้ยระดบัความสวา่งแสงเสริม 3,666 ลกัซ์  
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4. พซิซ่าหน้าทรอปิคอลซีฟู้ดทีถ่่ายด้วยระดับความสว่างแสงเสริม 2,750 ลกัซ์ 
 
 

 
ภาพท่ี 5 พิซซ่าหนา้ทรอปิคอลซีฟู้ ดท่ีถ่ายดว้ยระดบัความสวา่งแสงเสริม 2,750 ลกัซ์  
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5. พซิซ่าหน้าทรอปิคอลซีฟู้ดทีถ่่ายด้วยระดับความสว่างแสงเสริม 2,200 ลกัซ์ 
 

 
ภาพท่ี 6 พิซซ่าหนา้ทรอปิคอลซีฟู้ ดท่ีถ่ายดว้ยระดบัความสวา่งแสงเสริม 2,200 ลกัซ์  
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6. พซิซ่าหน้าทรอปิคอลซีฟู้ดทีถ่่ายด้วยระดับความสว่างแสงเสริม 1,833 ลกัซ์ 

 
 
ภาพท่ี 7 พิซซ่าหนา้ทรอปิคอลซีฟู้ ดท่ีถ่ายดว้ยระดบัความสวา่งแสงเสริม 1,833 ลกัซ์  
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7. พซิซ่าหน้าเบคอนซูปเปอร์ดีไลท์ทีถ่่ายด้วยระดับความสว่างแสงเสริม 11,000 ลกัซ์ 

 
 
ภาพท่ี 8 พิซซ่าหนา้เบคอนซูปเปอร์ดีไลทท่ี์ถ่ายดว้ยระดบัความสวา่งแสงเสริม 11,000 ลกัซ์ 
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8. พซิซ่าหน้าทรอปิคอลซีฟู้ดทีถ่่ายด้วยระดับความสว่างแสงเสริม 5,500 ลกัซ์ 

 
 
ภาพท่ี 9 พิซซ่าหนา้เบคอนซูปเปอร์ดีไลทท่ี์ถ่ายดว้ยระดบัความสวา่งแสงเสริม 5,500 ลกัซ์ 
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9. พซิซ่าหน้าทรอปิคอลซีฟู้ดทีถ่่ายด้วยระดับความสว่างแสงเสริม 3,666 ลกัซ์ 
 

 
 

ภาพท่ี 10 พิซซ่าหนา้เบคอนซูปเปอร์ดีไลทท่ี์ถ่ายดว้ยระดบัความสวา่งแสงเสริม 3,666 ลกัซ์ 
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10. พซิซ่าหน้าทรอปิคอลซีฟู้ดทีถ่่ายด้วยระดับความสว่างแสงเสริม 2,750 ลกัซ์ 
 

 
 
ภาพท่ี 11 พิซซ่าหนา้เบคอนซูปเปอร์ดีไลทท่ี์ถ่ายดว้ยระดบัความสวา่งแสงเสริม 2,750 ลกัซ์ 
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11. พซิซ่าหน้าทรอปิคอลซีฟู้ดทีถ่่ายด้วยระดับความสว่างแสงเสริม 2,200 ลกัซ์ 

 
 
ภาพท่ี 12 พิซซ่าหนา้เบคอนซูปเปอร์ดีไลทท่ี์ถ่ายดว้ยระดบัความสวา่งแสงเสริม 2,200 ลกัซ์ 
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12. พซิซ่าหน้าทรอปิคอลซีฟู้ดทีถ่่ายด้วยระดับความสว่างแสงเสริม 1,833 ลกัซ์ 
 

 
 
ภาพท่ี 13 พิซซ่าหนา้เบคอนซูปเปอร์ดีไลทท่ี์ถ่ายดว้ยระดบัความสวา่งแสงเสริม 1,833 ลกัซ์ 
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13. พซิซ่าหน้ามีทเดอลุกซ์ที่ถ่ายด้วยระดับความสว่างแสงเสริม 11,000 ลกัซ์ 

 
 
ภาพท่ี 14 พิซซ่าหนา้มีทเดอลุกซ์ท่ีถ่ายดว้ยระดบัความสวา่งแสงเสริม 11,000 ลกัซ์ 
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14. พซิซ่าหน้ามีทเดอลุกซ์ที่ถ่ายด้วยระดับความสว่างแสงเสริม 5,500 ลกัซ์ 

 
 
ภาพท่ี 15 พิซซ่าหนา้มีทเดอลุกซ์ท่ีถ่ายดว้ยระดบัความสวา่งแสงเสริม 5,500 ลกัซ์ 
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15. พซิซ่าหน้ามีทเดอลุกซ์ที่ถ่ายด้วยระดับความสว่างแสงเสริม 3,666 ลกัซ์ 

 
 
ภาพท่ี 16 พิซซ่าหนา้มีทเดอลุกซ์ท่ีถ่ายดว้ยระดบัความสวา่งแสงเสริม 3,666 ลกัซ์ 
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16. พซิซ่าหน้ามีทเดอลุกซ์ที่ถ่ายด้วยระดับความสว่างแสงเสริม 2,750 ลกัซ์ 

 
 
ภาพท่ี 17 พิซซ่าหนา้มีทเดอลุกซ์ท่ีถ่ายดว้ยระดบัความสวา่งแสงเสริม 2,750 ลกัซ์ 
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17. พซิซ่าหน้ามีทเดอลุกซ์ที่ถ่ายด้วยระดับความสว่างแสงเสริม 2,200 ลกัซ์ 

 
 
ภาพท่ี 18 พิซซ่าหนา้มีทเดอลุกซ์ท่ีถ่ายดว้ยระดบัความสวา่งแสงเสริม 2,200 ลกัซ์ 
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18. พซิซ่าหน้ามีทเดอลุกซ์ที่ถ่ายด้วยระดับความสว่างแสงเสริม 1,833 ลกัซ์ 
 

 
ภาพท่ี 19 พิซซ่าหนา้มีทเดอลุกซ์ท่ีถ่ายดว้ยระดบัความสวา่งแสงเสริม 2,200 ลกัซ์ 
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